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/UNIDAD pe 1. Ejecutar acciones de conservacion y manejo de la biodiversidad en ecosistemas terrestres y
COMPETENCIA acuaticos, urbanosy rurales.

-
ELEMENTOS

DE ESTANDARES
COMPETENCIA
E.CMRN.1.1.
» Identifica
11. Identificar caracteristicas
b;aéacter_|3t|(cja§ (liq la de la
iodiversidad del érea Lo .
de estudio, empleando b'°d",’ers'dad
técnicas basicas de del area de
muestreo bioldgico. estudio,
mediante

1.2, Elaborar
inventarios de la flora
y fauna especificos en

el rea de estudio,
considerando pautas
y procedimientos
cientificamente
establecidos, e
integrando saberes
locales.

1.3. Obtener e
interpretar
informacion
cartogréfica y geor-
referencial del area de
estudio, utilizando
instrumentos técnicos
bésicos.

14. Aplicar estrategias
de control y vigilancia
ante amenazas a la
biodiversidad, de
acuerdo con la
normativa legal
vigente, y reportando
los resultados
alcanzados.

técnicas basicas
de muestreo
bioldgico.

E.CMRN.1.2.

Elabora
inventarios de
la flora y fauna

del area de
estudio, a través

de pautas y
procedimientos
cientificamente
establecidos, e

integrando
saberes locales.

E.CMRN.1.3.

Procesa
informacion
cartografica y
georreferencial
mediante
instrumentos
técnicos
basicos.

E.CMRN.1.4.

Aplica
estrategias de
control y
vigilancia ante
amenazas a la
biodiversidad,
de acuerdo con
la normativa
legal vigente.

E.CMRN.1.1.a.

- No identifica
caracteristicas de la
biodiversidad del
drea de estudio.

E.CMRN.1.2.a.

- No elabora
inventarios de flora
y fauna del érea de
estudio.

E.CMRN.1.3.a

- No procesa
informacién
cartogréfica ni
georreferencial del
area de estudio.

E.CMRN.1.4.a.

- No aplica
estrategias de
control ni vigilancia
ante amenazas a la
biodiversidad.

INDICADORES DE CALIDAD EDUCATIVA

NIVEL
DE LOGRO

@

E.CMRN.1.1.b.

- Reconoce fuentes de informacién
bibliogréfica actualizada y oficial, sobre
la flora y fauna silvestre del area en
estudio.

- Identifica la flora y fauna silvestre del
area de estudio con técnicas de
investigacién de campo.

E.CMRN.1.2.b.

- Reconoce técnicas de monitoreo de
flora y fauna silvestre terrestre y
monitoreo acuético de flora y fauna.

- Identifica técnicas de investigacion
bibliogréfica y de campo.

E.CMRN.1.3.b

- Identifica instrumentos cartogréficos
y de georreferenciacién basica (GPS,
brdjula, altimetro, cartas).

E.CMRN.1.4.b.

- |dentifica las amenazas
socioambientales a los valores de
conservacion.

E.CMRN.1.1.c.

- Recopila informacion relacionada con las
especies en estudio a nivel de técnicos del
4rea y saberes ancestrales.

- Elabora informe de las caracteristicas de
los ecosistemas identificados en el drea de
estudio, en funcion de la flora y fauna
silvestre.

E.CMRN.1.1.d.

- Cuida la
biodiversidad, segin
las técnicas y
normativas
establecidas.

E.CMRN.1.2.c.

- Procesa informacién recolectada de la
flora y fauna identificadas, a través de
bases de datos en hojas de célculo.

- Elabora informes de resultados para los
actores interesados, mediante formatos
estandarizados.

- Recoge datos de flora y fauna silvestre en

E.CMRN.1.2.d.

- Valora los saberes

locales y ancestrales
en los inventarios de
flora y fauna del area.

- Cumple con los
procedimientos y
normas técnicas en
los monitoreos e

el rea de estudio mediante fichas iinventarios.
estandarizadas.
E.CMRN.1.3.c E.CMRN.1.3.d

- Recoge los datos requeridos sobre la
informacidén espacial del drea de estudio.

- Procesa los datos en hojas de célculo a
través de programas informaticos
estandarizados y relacionados.

- Maneja técnicamente instrumentos
cartogréficos y de georreferenciacion
bésica (GPS, brijula, altimetro, cartas).

- Elabora material cartogréfico (mapas de
localizacion, croquis, entre otros).

- Interpreta informacion cartogréfica y
georreferencial del drea de estudio.

- Optimiza el uso de
los recursos
logisticos y
materiales de campo
para ambientes
terrestres y
acuaticos.

E.CMRN.1.4.c.

- Diferencia los tipos de infracciones y
delitos en contra de la biodiversidad
(Actores, motivaciones y modos de las
operaciones ilicitas).

- Aplica técnicas de observacion y
monitoreo participativo.

- Planifica recorridos periédicos de control
y vigilancia en el drea de estudio asignada.

- Recorre las rutas planificadas con
registros de posibles amenazas naturales y
antrépicas a la biodiversidad.

- Presenta informes de resultados de las
actividades de control y vigilancia a los
actores interesados, de acuerdo con los
formatos establecidos.

E.CMRN.1.4.d.

- Cumple
responsablemente
los protocolos de
control de actos
ilicitos contra la
biodiversidad.

- Cumple con la

normativa ambiental
vigente.

13



/UNIDAD DE

COMPETENCIA

Implementar acciones que favorezcan el uso racional, sustentable y sostenible de los
recursos naturales.

-
ELEMENTOS
DE
COMPETENCIA

ESTANDARES

2.1. Aplicar técnicas de
restauracién de
ecosistemas
degradados por la
deforestacion,

cambio de uso del
suelo o introduccion
de especies exdticas.

desertificacién, quema,

2.2. Realizar
actividades de manejo
forestal como
agroforesteria y
agroecologia,
utilizando técnicas y
procedimientos
sustentables y
sostenibles.

2.3. Realizar acciones
de produccién
sustentable y

sostenible de flora'y
fauna silvestre a través
del manejo técnico de
viveros forestales y
zoocriaderos de
especies nativas y
endémicas.

2.4. Coordinar con la
comunidad, la
construccién de
canales de riego,
obras bésicas de
proteccion sanitaria,
albarradas, entre
otras, de acuerdo al
plan de manejo de
cuencas hidricas y
normativa ambiental
vigente.

E.CMRN.2.1.

Aplica técnicas
de restauracion
de ecosistemas
degradados por
la deforestacion,
desertificacion,
quema, cambio
de uso del suelo
o introduccion
de especies
exaticas.

E.CMRN.2.2.

Realiza
actividades de
manejo forestal

de

agroforesteria y

agroecologia,
mediante el uso

de técnicas y
procedimientos
sustentables y

sostenibles.

E.CMRN.2.3.

Realiza acciones
de produccion
sustentable y
sostenible de flora
y fauna silvestre.

E. CMRN.2.4.

Coordina la
construccion de
canales de
riego, obras
sencillas de
proteccion
sanitaria,
albarradas,
entre otras
técnicas, de
acuerdo con el
plan de manejo
de las cuencas
hidricas.

E.CMRN.2.1.a.

- No aplica técnicas
de restauracion de
ecosistemas
degradados.

E.CMRN.2.2.a.

- No realiza
actividades de
manejo forestal de
agroforesteria ni
agroecologia.

E.CMRN.2.3.a.

- No realiza
acciones de
produccién
sustentable ni
sostenible de flora y
fauna silvestre.

E.CMRN.2.4.a.

- No coordina la
construccién de
canales de riego ni
obras sencillas de
proteccidn sanitaria.

INDICADORES DE CALIDAD EDUCATIVA

NIVEL
DE LOGRO

@

E.CMRN.2.1.b.

- Identifica técnicas de forestacion,
reforestacion y silvopastoriles.

E.CMRN.2.2.b.

- Reconoce técnicas de conservacion
de suelo: agroforesteria 'y
agroecologia.

- |dentifica los recursos no
maderables del bosque y las técnicas
sustentables para aprovechar en la
elaboracién de productos (artesanias,
alimentos orgénicos y otros).

E.CMRN.2.3.b.

- Identifica alternativas sustentables y
sostenibles de uso de flora y fauna.

- Reconoce las especies de flora 'y
fauna silvestre que pueden ser
producidas a través de viveros y zoo
criaderos.

E.CMRN.2.4.b.

- Identifica los problemas y
necesidades de uso sustentable del
recurso agua en la comunidad,
mediante mapeos participativos.

E.CMRN.2.1.c.

- Selecciona précticas especificas de
restauracion de ecosistemas degradados.

- Emplea técnicas de identificacion y
control de especies exéticas invasoras.

- Aplica técnicas de forestacion,
reforestacion y silvopastoriles.

- Verifica el cumplimiento del proceso de
reparacion.

- Presenta informe de avances y resultados
de la aplicacion de las técnicas de
restauracién de ecosistemas degradados.

E.CMRN.2.1.d.

- Aplica
responsablemente
técnicas preventivas
de degradacion de
ecosistemas.

E.CMRN.2.2.c.

- Verifica el cumplimiento de licencias de
manejo forestal seglin procedimientos
establecidos por la autoridad ambiental.

- Implementa técnicas de agroforesteria y
agroecologia previamente seleccionadas
para el drea de estudio.

- Aplica técnicas de manejo forestal
sostenible como raleo y tala selectiva.

- Favorece el desarrollo sustentable y
sostenible de los recursos forestales.

- Aprovecha los recursos maderables en la
elaboracion de productos (artesanias,
alimentos orgénicos y otros).

- Promueve emprendimientos sustentables
y sostenibles con los productos forestales.

E.CMRN.2.3.c.

- Promociona el manejo de plantas,
animales y sus productos derivados como
alternativas econdémicas sustentables y
sostenibles en las comunidades.

- Investiga la demanda y oferta de
animales y plantas silvestres y sus
productos derivados.

- Aplica técnicas de manejo para el
establecimiento de viveros y zoo criaderos,
bajo la supervision de los especialistas.

E.CMRN.2.4.c.

- Promueve la implementacion de obras
como canales de riego, de proteccién
sanitaria previamente planificadas.

- Favorece el manejo de cuencas
hidrogréficas.

- Registra los avances y resultados de las
acciones del manejo de cuencas
hidrogréficas en cuanto a su proteccién.

- Presenta informe de resultados sobre el
manejo de cuencas hidrogréficas, a
actores interesados.

E.CMRN.2.2.d.

- Cumple con los
procedimientos
establecidos por la
autoridad ambiental
para el manejo
forestal eficiente.

E.CMRN.2.3.d.

- Maneja
responsablemente la
produccién
sostenible y
sustentable de flora y
fauna silvestre.

- Aplica la normativa
y normas legales
pertinentes

E.CMRN.2.4.d.
- Aplica
responsablemente
las técnicas
adecuadas para la
conservacion de las
cuencas
hidrogréficas.
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3. Realizar actividades de prevencién, control y mitigacién que mejoren la calidad

COMPETENCIA ambiental de los recursos naturales bidticos y abidticos.

-
ELEMENTOS
DE
COMPETENCIA

ESTANDARES

3.1, Realiza acciones
de manejo de
residuos solidos
utilizando técnicas de
compostaje, reciclaje,
reduccién y
recuperacion.

3.2. Promover en la
comunidad el uso de
tecnologias de
energia renovable,
demostrando su
aplicacién y los
beneficios para el
mantenimiento de la
calidad ambiental.

3.3. Obtenery
reportar informacién
climatoldgica y
meteorologica
colectada en el érea
de estudio.

3.4. Verificar el
cumplimiento de
procesos de
remediacion
ambiental, a los
dafios causados por
la contaminacién o
ejecucioén de
proyectos de
desarrollo urbano y
rural, con el uso de
técnicas y
herramientas de
levantamiento de
datos.

E.CMRN.3.1.

Realiza acciones
de manejo de
residuos solidos
utilizando
técnicas de
compostaje,
reciclaje,
reduccion y
recuperacion.

E.CMRN.3.2.

Promueve el uso
de tecnologias
de energia
renovable para
beneficio de la
calidad
ambiental en la
comunidad.

E.CMRN.3.3.

Reporta
informacion
climatolégica y
meteoroldgica
colectada en el
area de estudio.

E.CMRN.3.4.

Verifica el
cumplimiento
de procesos de
remediacion
ambiental a los
dafios causados
por la
contaminacion o
ejecucion de
proyectos de
desarrollo
urbano y rural,
con el uso de
técnicasy
herramientas de
levantamiento
de datos.

E.CMRN.3.1.a.

- No realiza
acciones de manejo
de residuos sélidos.

E.CMRN.3.2.a.

- No promueve el
uso de tecnologias
de energia
renovable en la
comunidad.

E.CMRN.3.3.a.

- No reporta
informacién
climatolégica ni
meteoroldgica.

E.CMRN.3.4.a.

- No verifica el
cumplimiento de
procesos de
remediacién
ambiental, a los
dafos causados
por la
contaminacién o
ejecucion de
proyectos de
desarrollo urbano y
rural.

Ministerio de Educacion

INDICADORES DE CALIDAD EDUCATIVA

NIVEL
DE LOGRO

@

E.CMRN.3.1.b.

- Identifica fuentes de contaminacion

por residuos sélidos (domésticos,

hospitalarios, industriales y

agropecuarios) en el drea de estudio.

E.CMRN.3.2.b.

- Identifica fuentes, tipos y tecnologias
de energias renovables y su
importancia para el medio ambiente.

E.CMRN.3.3.b.

- Identifica instrumentos de medicién

meteoroldgica y climatoldgica.

E.CMRN.3.4.b.

- Identifica fuentes de contaminacién
de los recursos ambientales (petréleo,
mineria, aguas residuales y
domésticas, gases de efecto
invernadero, insumos agropecuarios)
a través de mapeos.

E.CMRN.3.1.c.

- Promueve el uso de las 3R (reciclaje,
reutilizacion y reduccion) en la institucion
educativa y en la comunidad.

- Participa en proyectos de
emprendimiento en reciclaje y compostaje.

E.CMRN.3.1.d.

- Mantiene actitud
responsable en el
manejo de residuos
sélidos y liquidos.

- Promueve
activamente el manejo
de residuos sélidos y
liquidos.

E.CMRN.3.2.c.

- Reporta las tecnologias que pueden ser
utilizadas en la produccién de energia
renovable en el &rea de estudio.

E.CMRN.3.2.d.

- Concientiza a la
comunidad sobre la
importancia del uso
de tecnologias

- Promociona las diferentes fuentes de limpias.
energia aprovechables en la produccién de
energias limpias en el drea de trabajo
asignada.

E.CMRN.3.3.c. E.CMRN.3.3.d.
- Maneja instrumentos de medicion - Actla con
meteoroldgica y climatoldgica (termémetro | meticulosidad en el
ambiental, pluviémetro, nanémetro, manejo de
barémetro, altimetro). instrumentos de

medicién

- Mide los factores meteorol6gicos con
instrumentos especificos.

- Registra en hojas de célculo datos de la
medicién metereoldgica y climatolégica.

- Presenta informe de resultados en tablas
y gréficos.

- Interpreta resultados de la informacién
obtenida, en funcién de la calidad
ambiental.

meteoroldgica y
climatoldgica.

E.CMRN.3.4.c.

- Monitorea la aplicacién de medidas de
remediacién ambiental establecidas por
especialistas.

- Recopila informacién sobre la
contaminacion ambiental del érea de
estudio, a través de fichas técnicas.

- Interpreta los datos recogidos en hojas
de célculo.

- Presenta informes del proceso de
levantamiento de datos y de avances y
resultados.

~ﬁ

E.CMRN.3.4.d.

- Aplica
responsablemente
las correspondientes
técnicas y
herramientas
utilizadas en el
procedimiento de
remediacion
ambiental.

Republica
A del Ecuador
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4, Implementar planes y proyectos de educacion e interpretacion ambiental en

COMPETENCIA articulacion con la comunidad.

de monitoreo de los

de monitoreo

mediante el uso de
técnicas y
herramientas de
participacion

socioambientales
aplicando pautas y
procedimientos
establecidos e
informa los
resultados para la
toma de decisiones.

socioambienta-
les mediante el
uso de técnicas
y herramientas

procedimientos
establecidos.

de monitoreo de

socioambientales.

y evaluacidn para las acciones de

evaluacion.

- Organiza espacios de didlogo, recreacion
y trabajo cooperativo relacionados con el
manejo de conflictos en la comunidad.

- Mediatiza las soluciones a los conflictos

r 4
ELEMENTOS INDICADORES DE CALIDAD EDUCATIVA
DE ESTANDARES NIVEL @
COMPETENCIA DE LOGRO
E.CMRN.4.1. | E.CMRN.4.1.a. E.CMRN.4.1.b. E.CMRN.4.1.c. E.CMRN.4.1.d.
41. Realizar Realiza - No realiza - Identifica las técnicas y - Elabora materiales didécticos para - Valora el patrimonio
actividades de actividades de actividades de procedimientos para la charlas teméticas, talleres, exposicién de natural a través de
educacién e educacioén e educacion e implementacién de planes de documentos y conversatorios en el &mbito | actividades orientadas
interpretacion interpretacién interpretacion educacion e interpretacion ambiental. comunitario. a la concientizacién.
ambiental con amb";ntal e ambiental.
diversos actores de la A - Utiliza técnicas de comunicacion en el
comunidad mediante diversos campo de la educacién ambiental, a nivel
técnicas de trabajo actores de la comunitario.
cooperativo. comunidad.
- Desarrolla actividades de interpretacion
ambiental en senderos guiados y auto
guiados.
E.CMRN.4.2. E.CMRN.4.2.a. E.CMRN.4.2.b. E.CMRN.4.2.c E.CMRN.4.2.d.
4.2, Aplicar técnicas Aplica técnicas - No aplica técnicas | - Reconoce las técnicas de monitoreo | - Elabora fichas de monitoreo y - Cumple con el

orden y la secuencia

resultados que de los resultados. educacion e interpretacion ambiental. . > en el monitoreo y
conlleven a la resultados que - Elabora informes sobre la adopci6n de evaluacion de
adopcion de actitudes | conlleven a la actitudes positivas hacia el medio proyectos socio-
positivas frente al e G ambiente. ambientales.
cuidado del ambiente. P!
actitudes
positivas frente
al cuidado del
ambiente.
E.CMRN.4.3.  E.CMRN.4.3.a. E.CMRN.4.3.b. E. CMRN.4.3.c. E.CMRN.4.3. d.
) Realiza - No realiza - Reconoce los posibles conflictos - Prioriza los conflictos socio ambientales - Aplica con
4.3 Realizar actividades de | actividades de socioambientales en la comunidad. a través de técnicas de responsabilidad
ac’glwdades d.e manejo de manejo de investigacién—acci()n. normas establecidas
manejo de conflictos 3 conflictos o
socioambientales conflictos para manejo de

conflictos.

- Valora el trabajo en
equipo en el manejo
de conflictos

estudio.

- Monitorea y acompana el desarrollo del
proyecto socio ambiental.

- Socializa a la comunidad las causas,
consecuencias y soluciones del problema
socio ambientales, obtenidos en forma
participativa.

- Presenta informe de la implementacién
y resultados del proyecto socio ambiental
a la comunidad.

comunitaria. de participacién socioambientales. socioambientales.
comunitaria. :
- Presenta informes sobre el avance y
resultados del manejo de conflictos
priorizados en la comunidad.
E.CMRN.4.4. |E.CMRN.4.4.a. E. CMRN.4.4.b. E.CMRN.4.4.c. E.CMRN.4.4. d.
Implementa - No implementa - ldentifica pautas y procedimientos - Indaga sobre los problemas . - Valora la
proyectos proyectos establecidos para la implementacién socioambientales del area de estudio a importancia de la
socioambiental | socioambientales. de proyectos socioambientales. través de técnicas participativas. organizacion,
" claridad y buena
44 ImpIenEentar es mediante - Elabora proyectos socioambientales con | presentacién en los
|giepEE o pautas y la participacion comunitaria, en el &rea de | informes.

Republica

Ministerio de Educacion
F@ del Ecuador
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ESTANDARES DE APRENDIZAJE
GULTIVO DE PECES, MOLUSGOS Y

CRUSTACEQS

uniDAD DE 1. Preparar las instalaciones y equipos auxiliares empleados en la produccién de especies
COMPETENCIA acuicolas de interés comercial, segun los protocolos establecidos por el centro de trabajo.

NIVEL
DE LOGRO @

E.CPMC.1.1. E.CPMC.1.1. b.
Realiza la - Identifica las zonas y éreas de las
limpieza, instalaciones que requieren de

desinfeccion y mantenimiento respectivo.

esterilizacion

- Identifica la limpieza de fangos,

de. los algas y residuos orgénicos en
materiales de
S tanques, estanques y parques de
laboratorio y cultivo, en los sistemas hidraulicos
11. Realizar la . campoe (silstemas de aireacién y recirculacion
limpieza, desinfeccion lnstalacl_ones del agua).
Y esterilizacliénéje los ol fu"go] Reconoce la funcién de los
materiales de i ol :
laboratorio y campo e ceusmgcli:i':;agi:.s microorganismos y sus efectos en los
; ; P sistemas de cultivo.
instalaciones de nes y normas
cultivo, cumpliendo :
las especificaciones y establecidas.
normas establecidas.
E. CPMC.1.2. E. CPMC.1.2.b.

Acondiciona las
instalaciones
1.2. Acondicionar las de cultivo con
instalaciones de materiales,
cultivo con equipos e

- Reconoce los materiales, equipos e
instrumentos que pueden ser

utilizados en el acondicionamiento de
instalaciones de cultivo.

materiales, equipos e instrumentos
instrumentos adecuados,
) ggi‘;‘;‘ﬁdoﬁs realizando las
: ruebas
ruebas necesarias. p =
P necesarias.

Republica

Ministerio de Educacion del Ecuador




ESTANDARES DE APRENDIZAJE
GULTIVO DE PECES, MOLUSCOS Y

E.CPMC.1.3.

Realiza el
mantenimiento
de primer orden

E.CPMC.1.3.b.

- Identifica los elementos averiados o
desgastados en las maquinas,
equipos e instalaciones de circuitos

13 Realizar e de_ Ias_ hidraulicos y neumaticos.
mantenimiento de magquinarias, - Reconoce la importancia del
pnrrrlfarqour%ear:i gs las herram_lentas y mantenimiento de las maquinarias,
I 4 equipos i ipos,
heramientasy quipos, herramientas y equipos, para el

! ; cumpliendo las
equipos, cumpliendo A h
las especificacionesy | @SPecificaciones

periodicidad y periodicidad

normal desarrollo de las operaciones
de cultivo.

establecidas en los
manuales de
mantenimiento.

establecidas en
los manuales de
mantenimiento.

E.CPMC.1.4. E.CPMC.1.4.b.
Preparala e
eaT)Zﬁ::a;::: objetiva, supervision de los cultivos y
cosecha.
faenas de
14. Preparar la esca, - Reconoce donde ubicar los viveros,
embarcacion auxiliar supervision de jaulas y estructuras submarinas,
para faenas de pesca los cultivos, considerando las condiciones océano
y servicios varios, h ! atmosféricas.
manejando con EeHEE Y
S e s servicios varios,
diferentes elementos. | manejando con
destreza sus
diferentes
elementos.

Republica
del Ecuador

Ministerio de Educacion




ESTANDARES DE APRENDIZAJE
GULTIVO DE PECES, MOLUSGOS Y

CRUSTACEQS

UNIDAD DE 2, Realizar operaciones de cultivo de peces, mediante la aplicacion de técnicas y protocolos
COMPETENCIA  estandarizados.

NIVEL
DE LOGRO @

E. CPMC.2.1.b.

E.CPMC.2.1.

Reconoce las - Identifica la biologia de la especie
actividades y elegida para el ciclo de cultivo.
recursos
requeridos para la - Reconoce los insumos, materiales y
2. Reconocer las ejecucion del equipos a utilizar en el ciclo de cultivo.

actividades y ciclo de cultivo, a
recursos requeridos partir del analisis
para la ejecucion del del cronograma
ciclo de cultivo, a de produccion
partir del anélisis del acuicola
cronograma de establecido por la
produccién acuicola empresa.
establecido por la
empresa.
E.CPMC.2.2. E.CPMC.2.2.b.

Ejecuta las - Identifica los medios de cultivo.
operaciones de

produccion de

- Reconoce las caracteristicas de los

cultivos equipos, materiales e instalaciones
auxiliares, segtin para el cultivo de peces.
Ifll plzn
) establecido y en
2.2, Ejecutar las las condiciones
operaciones de higiénicas
produccion de requeridas
cultivos auxiliares, .
segun el plan
establecido y en las
condiciones
higiénicas
requeridas.

Republica

Ministerio de Educacion del Ecuador




ESTANDARES DE APRENDIZAJE
GULTIVO DE PECES, MOLUSCOS Y

CRUSTACEQS

E.CPMC.2.3. E.CPMC.2.3.b.
Realiza el - Reconoce los procesos de
aprovisionamiento aclimatacion.

de reproductores,
alevines, juveniles
sexados (machos

- Reconoce las patologias presentes
en los sistemas de cultivos.

y hembras) en
condiciones de
calidad, en el lugar

y época
adecuados.
2.3, Realizar el
aprovisionamiento de
reproductores,
alevines, juveniles
sexados (machos y
hembras) en
condiciones de
calidad, en el lugary
época adecuados.
E. CPMC.2.4. E. CPMC.2.4.b.
Controla los - Identifica las caracteristicas
parametros generales del suelo del cultivo.
fisicoquimicos del
aguay suelo

2.4, Controlar los
pardmetros
fisicoquimicos del
agua y suelo durante
todas las fases del
cultivo, siguiendo las
especificaciones del
proceso, utilizando
equipos de medicion
y registrando los
valores en las formas
establecidas.

durante todas las
fases del cultivo,
registrando los
valores obtenidos
con los equipos de
medicion en las
formas
establecidas.

Republica

Ministerio de Educacion del Ecuador




2.5, Efectuar las
operaciones de
aclimatacién y
clasificacién en las
fases de preengorde y
engorde,
considerando los
requisitos de cada
especie, en
condiciones de
higiene y profilaxis
exigidas.

2.6. Realizar la
cosecha, seleccion y
clasificacion de la
produccion, en
funcién de la calidad,
talla'y peso,
verificando ademas
las condiciones de
transporte del
producto.

2.7, Realizar las
operaciones
necesarias para el
aprovechamiento de
los productos
piscicolas en aguas
continentales,
estuarios y mar
abierto, aplicando las
técnicas y protocolos
establecidos.

E. CPMC.2.5.

Efectua las
operaciones de
aclimatacion y
clasificacion en

las fases de

preengorde y
engorde,
considerando
los requisitos de
cada especie, en
condiciones de
higiene y
profilaxis
exigidas.

E. CPMC.2.6.

Realiza la
cosecha,
seleccion y
clasificacion de
la produccion,
en funcion de la
calidad, tallay
peso,
verificando las
condiciones de
transporte del
producto.

E. CPMC.2.7.

Realiza las
operaciones
necesarias para
el aprovecha-
miento de los
productos
piscicolas en
aguas
continentales,
estuarios y mar
abierto,
aplicando las
técnicasy
protocolos
establecidos.

E. CPMC.2.5.a.

- No efectuia las
operaciones de
aclimatacion y
clasificacion en las
fases de
preengorde y
engorde de las
especies.

E. CPMC.2.6.a.

- No realiza la
cosecha, seleccién
y clasificacién de la
produccién, en
funcién de la
calidad, talla y peso.

E. CPMC.2.7.a.

- No realiza las
operaciones
necesarias para el
aprovechamiento
de los productos
piscicolas.

E. CPMC.2.5.b.

- Identifica las técnicas utilizadas en
las fases de preengorde y engorde
de moluscos, en funcién de las
densidades y pardmetros
fisicoquimicos y bioldgicos de la
especie.

E. CPMC.2.6.b.

-Identifica modalidades y tipos de
artes marisqueras.

E.CPMC.2.7.b.

-Reconoce tipos de técnicas de
cultivo extensivo

E. CPMC.2.5.c.

- Suministra los alimentos mediante
comederos, cumpliendo las dosis y
horarios establecidos y siguiendo las
instrucciones recibidas.

- Transfiere los reproductores durante las
fases de reproduccion, sin ocasionarles
estrés fisioldgico.

- Trasvasa las larvas a los tanques de
cultivo, eliminando las larvas sin motilidad,
aplicando el método adecuado.

- Recolecta los huevos de los colectores
de puesta y los transfiere a los tanques de
incubacion, eliminando los residuos
mediante lavado.

- Realiza |a transferencia de peces
reproductores al drea de maduracion,
segun los procedimientos establecidos.

- Realiza la captura y manejo de los
organismos sin alterar sus condiciones
optimas, utilizando los materiales y
métodos adecuados, mediante las
transferencias oportunamente.

E. CPMC.2.6.c.

- Realiza la cosecha, a través del uso de
artes de pesca adecuados y segun las
caracteristicas de los tanques, estanques,
jaulas o piscinas.

- Clasifica la produccién en funcién de la
calidad, talla y peso de las especies.

- Efectta el empaquetado de los peces,
mediante la aplicacién de técnicas
adecuadas para la conservacién del
producto.

- Selecciona la produccién segun criterios
de tamafio, aspecto y calidad.

E. CPMC.2.5.d.

- Aplica
responsablemente
las normas de salud,
higiene, seguridad en
el trabajo y cuidado
ambiental.

E. CPMC.2.6.d.

- Valora la
importancia de
verificar las
condiciones del
transporte del
producto para una
buena cosecha y
produccidn.

E.CPMC.2.7.c.

- Realiza la limpieza del sistema de cultivo
(piscinas, tanques y jaulas artesanales y
experimentales).

- Realiza la seleccion y preparacién del
4rea para la ubicacién de las jaulas
flotantes, siguiendo las recomendaciones
técnicas convencionales.

- Ejecuta la siembra de los organismos
seleccionados para el cultivo.

- Efectda el monitoreo de los pardmetros
ambientales durante todo el proceso de
cultivo.

- Realiza la cosecha del producto,
utilizando artes de pesca adecuados para
cada especie.

- Aplica las raciones alimenticias, de
acuerdo con la biomasa de las especies
cultivadas (talla, peso y supervivencia).

- Realiza el armaje y acondicionamiento
del sistema de jaulas, de forma artesanal
y experimental.

- Prepara el transporte de los peces,
verificando que los métodos utilizados
son los adecuados para el empaque y
conservacion del producto.

E.CPMC.2.7.d.

- Cumple con las
normas de calidad,
sanidad y cuidado
ambiental en las
actividades
acuicolas.

- Valora la
importancia de
realizar las
actividades acuicolas
cuidando de no
alterar el ecosistema.
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/UNIDAD DE

3. Realizar operaciones de cultivo de moluscos, mediante la aplicacion de técnicas y

COMPETENCIA protocolos estandarizados.

-
ELEMENTOS
DE
COMPETENCIA

ESTANDARES

31. Reconocer las
actividades y
recursos requeridos
para la ejecucion del

ciclo de cultivo, a
partir del anélisis del
cronograma de
produccion acuicola
establecido por la
empresa.

3.2. Realizar las
operaciones
necesarias de los
cultivos auxiliares,
segun el
cronograma y
planificacion
establecidos y en
condiciones
higiénicas
adecuadas.

3.3. Realizar el
aprovisionamiento
de reproductores de
moluscos para la
obtencion de
semillas en
condiciones éptimas
de calidad, en el
lugary época
adecuados.

E.CPMC.3.1.

Reconoce las
actividades y
recursos
requeridos para
la ejecucion del
ciclo de cultivo,
a partir del
analisis del
cronograma de
produccion
acuicola
establecido por
la empresa.

E.CPMC.3.2.

Realiza las
operaciones
necesarias de
los cultivos
auxiliares,
segun el
cronogramay
planificacion
establecidos y
en condiciones
higiénicas
adecuadas.

E.CPMC.3.3

Realiza el
aprovisiona-
miento de
reproductores
de moluscos
para la
obtencion de
semillas en
condiciones
6ptimas de
calidad, en el
lugar y época
adecuados.

E.CPMC.3.1.a.

- No reconoce las
actividades y
recursos
requeridos para la
ejecucion del ciclo
de cultivo.

E.CPMC.3.2.a.

- No realiza las
operaciones
necesarias de los
cultivos auxiliares.

E.CPMC.3.3.a.

- No realiza el
aprovisionamiento
de reproductores
de moluscos.

INDICADORES DE CALIDAD EDUCATIVA

NIVEL
DE LOGRO

@

E.CPMC.3.1.b.

- Identifica la especie para el ciclo de
cultivo y su densidad de siembra.

- Reconoce los insumos, materiales y

equipos a utilizar en el ciclo de cultivo.

E.CPMC.3.2.b.

- Identifica especies de fitoplancton
empleados para alimentacién de las
especies cultivadas.

- Identifica los materiales y equipos
de cultivo, para la inoculacién de
fitoplancton.

E.CPMC.3.3.b.

- Identifica los reproductores seguin
su sexo, siguiendo los criterios
preestablecidos.

E.CPMC.3.1.c.

- Interpreta el régimen establecido para el
control de los pardmetros fisicoquimicos
del cultivo.

- Registra los horarios, dosis y frecuencia
de alimentacion establecidos para el
cultivo.

- Analiza el cronograma de produccién
acuicola establecido.

- Clasifica actividades y recursos
requeridos para la ejecucion del ciclo de
cultivo.

- Organiza actividades que deben

realizarse en las diferentes areas de cultivo.

- Selecciona las especies de importancia
comercial y ecolégica y su densidad de
siembra.

- Categoriza las especies seleccionadas,
segun su importancia.

E.CPMC.3.1.d.

- Aplica
responsablemente los
protocolos a
emplearse en la
ejecucién del ciclo de
cultivo.

E.CPMC.3.2.c.

- Realiza las operaciones del cultivo de
fitoplancton. (aplicar nutrientes,
inoculacién, cosecha y transferencia).

- Calcula el volumen de fitoplancton para
la alimentacion de los organismos
cultivados.

E.CPMC.3.2.d.

- Aplica las buenas
préacticas de higiene
y profilaxis en el
cultivo de moluscos.

E.CPMC.3.3.c.

- Coloca los colectores apropiados para
cada especie en el lugar programado.

- Realiza la captura de los reproductores
empleando los artes y materiales de
pesca recomendados.

- Transporta los reproductores en
condiciones 6ptimas.

- Clasifica los reproductores en los
tanques de acondicionamiento, siguiendo
los criterios preestablecidos.

- Controla pardmetros para el transporte
de las especies.

- Comprueba que la calidad sanitaria de
las semillas adquiridas en criadero
corresponde a la certificacién expedida en
origen.

- Transporta las semillas, ajusténdose a
los protocolos y métodos adecuados a la
especie, y considerando la temperatura y
tiempo de exposicion al aire.

E.CPMC.3.3.d.

- Demuestra interés
por la calidad sanitaria
de las semillas y su
certificacion.
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3.4. Realizar el
control de los
pardmetros
fisicoquimicos del
cultivo durante todas
sus fases, siguiendo
las especificaciones
del proceso y de los
equipos de medicidn,
registrando los
valores obtenidos en
las formas
establecidas.

3.5. Efectuar las
operaciones de
preengorde
(precriadero) y
engorde (granjas),
analizando y
considerando los
requisitos de cada
especie, en las
condiciones de
higiene y profilaxis
exigidas.

3.6. Realizar la
cosecha, seleccion y
clasificacién de la
produccion, en
funcién de la talla'y
peso, verificando
ademas las
condiciones de
transporte del
producto.

E.CPMC.3.4.

Realiza el
control de los
parametros
fisicoquimicos
del cultivo
durante todas
sus fases,
registrando los
valores
obtenidos con
los equipos de
medicion en las
formas
establecidas.

E. CPMC.3.5.

Efectuda las
operaciones de
preengorde
(precriadero) y
engorde
(granjas),
analizando y
considerando
los requisitos de
cada especie, en
las condiciones
de higiene y
profilaxis
exigidas.

E. CPMC.3.6.

Realiza la
cosecha,
seleccion y
clasificacion de
la produccion,
en funcion de la
tallay peso,
verificando
ademas las
condiciones de
transporte del
producto.

E.CPMC.3.4.a.

- No controla los
pardmetros
fisicogquimicos del
cultivo durante
todas sus fases.

E.CPMC.3.5.a.

- No realiza
operaciones de
preengorde
(precriadero) y
engorde de
moluscos, mediante
el andlisis de los
requisitos de cada
especie, ni en
condiciones de
higiene y profilaxis.

E.CPMC.3.6.a.

- No realiza la
cosecha, seleccion
y clasificacién de la
produccién, en
funcién de la talla y
peso, verificando
ademés las
condiciones de
transporte del
producto.

E.CPMC.3.4.b.

- Identifica las caracteristicas
generales del suelo del cultivo.

E. CPMC.3.5.b.

- Reconoce las técnicas utilizadas en
las fases de preengorde y engorde de
moluscos, en funcién de las
densidades y pardmetros
fisicoquimicos y biolégicos de la
especie.

E.CPMC.3.6.b.

- Clasifica la produccién de acuerdo
con la talla, peso y calidad del
producto.

E.CPMC.3.4.c.

- Maneja los equipos de muestreo
siguiendo los procedimientos
establecidos.

- Manipula los insumos quimicos segin
los protocolos determinados.

- Efectda el control de los pardmetros
fisicos rutinarios (temperatura, oxigeno,
salinidad, pH), siguiendo las
especificaciones de uso de los aparatos de
medida.

- Mantiene los pardmetros fisicoquimicos,
biolégicos y niveles de agua de tanques y
estanques, en base a los protocolos de
produccién.

- Establece acciones correctivas de los
parametros fisicos quimicos requeridos
para el cultivo.

E.CPMC.3.4.d.

- Respeta los
protocolos
establecidos para la
manipulacion de
insumos quimicos
en los cultivos de
moluscos.

E. CPMC.3.5.c.

- Efectua los intercambios de agua tratada,
verificando que se han utilizado
adecuadamente los sistemas de filtracién,

esterilizacién y calentamiento en cautiverio.

- Coloca los criaderos en zonas de
ambientes estuarinos y marinos
autorizados.

- Ejecuta actividades de induccién al
desove, conforme a los procedimientos
establecidos.

- Controla el desove, diferenciando la
emisién de ovocitos o espermatozoides,
separando reproductores por sexo.

- Suministra la alimentacién a los
reproductores, larvas y semillas, segun las
dosis y tiempos establecidos.

- Coloca los juveniles de moluscos en los
recipientes de preengorde, con la
densidad, caudal y aireacién adecuados.

- Clasifica los estadios larvales y juveniles
de moluscos por tamafos, utilizando las
herramientas adecuadas.

- Transfiere los juveniles a los tanques de
fijacién y/o estanques naturales,
controlando la temperatura, alimentacién y
aireacion.

- Realiza los desdobles siguiendo el plan
de cultivo establecido, para no sobrepasar
la densidad poblacional.

- Realiza la preparacidn, rotulacién y envio
de las muestras a un laboratorio
especializado en andlisis patoldgicos, en
condiciones que aseguran su estado de
conservacion.

- Utiliza |os colectores mas apropiados
para la fijacién segun la especie cultivada.

E.CPMC.3.5.d.

- Aplica
responsablemente
los tratamientos
profilécticos y
curativos, siguiendo
las instrucciones
recibidas.

- Respeta los
protocolos y métodos
establecidos para el
control de la tasa de
supervivencia en las
distintas fases del
cultivo.

E.CPMC.3.6.c.

- Selecciona la produccién de acuerdo
con la talla, peso y calidad del producto.

- Realiza la depuracién, envasado y
transporte del producto final, en las
condiciones higiénicas de
comercializacion.

- Utiliza la maquinaria y utensilios de
cosecha adecuados a la talla y peso de la
especie cultivada.

- Utiliza los colectores mas apropiados
para la fijacién, segun la especie
cultivada.

E. CPMC.3.6.d.

- Aplica las normas
de seguridad e
higiene del cultivo.

- Valora la
importancia de los
tratamientos
profilacticos y
curativos para
asegurar la calidad
del producto.
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ESTANDARES DE APRENDIZAJE
GULTIVO DE PECES, MOLUSGOS Y

CRUSTACEQS

UNIDAD DE

4. Reconocer las
actividades y recursos
requeridos para la
ejecucion del ciclo de
cultivo, a partir del
anélisis del
cronograma de
produccion acuicola
establecido por la
empresa.

COMPETENCIA protocolos estandarizados

4. Realizar operaciones de cultivo de crustaceos, mediante la aplicacién de técnicas y

NIVEL
DE LOGRO

E. CPMC.4.1.b.

@

E. CPMC.4.1.

Reconoce las - Identifica las especies para el ciclo
actividades y de cultivo y su densidad de siembra.
recursos L. .
requeridos - Reconoce el régimen establecido
1 para el control de los pardmetros
Barara fisicoquimicos del cultivo.

ejecucion del

ciclo de cultivo,
a partir del
analisis del

cronograma de
produccion

acuicola

establecido por

la empresa.

- Reconoce los horarios, dosis y
frecuencia de alimentacion
establecidos para el cultivo.

4.2, Ejecutar las
operaciones de
produccion de
cultivos auxiliares,
segun el plan
establecido y en las
condiciones

higiénicas requeridas.

E.CPMC.4.2.b.
- Identifica los medios de cultivo de
fitoplancton y zooplancton, siguiendo
los protocolos establecidos.

E.CPMC.4.2.

Ejecuta las
operaciones de
produccion de
cultivos
auxiliares,
segun el plan
establecido y
en las

4.3, Realizar el
aprovisionamiento de
reproductores, larvas,

post-larvas y
juveniles, en
condiciones dptimas
de calidad, en el lugar
y época adecuados.

condiciones
higiénicas
requeridas.
E.CPMC.4.3. E.CPMC.4.3.b.
Realiza el - Reconoce los crit%riols de seleccién y
aprovisionamien- aprov&smgamelnto e los "
to de reproductores, larvas, post-larvas y
reproductores, juveniles de crustdceos adquiridos.
¢

larvas, post-larvas
y juveniles, en
condiciones
optimas de
calidad, en el
lugar y época
adecuados.

Ministerio de Educacion

Republica
del Ecuador




ESTANDARES DE APRENDIZAJE
GULTIVO DE PECES, MOLUSGOS Y

4.4, Controlar los
pardmetros
fisicoquimicos del
agua y suelo durante
todas las fases del
cultivo (aclimatacion,
siembra, engorde y
cosecha), siguiendo
las especificaciones
del proceso y
registrando los
valores obtenidos en
las formas
establecidas.

E.CPMC.4.4.

Controla los
parametros
fisicoquimicos
del agua y suelo
durante todas las
fases del cultivo
(aclimatacion,
siembra,
engorde y
cosecha),
siguiendo las
especificaciones
del proceso.

E.CPMC.4.5.

Ejecuta las
operaciones de

E.CPMC.4.4.b.

- Identifica los equipos de muestreo
siguiendo los procedimientos
establecidos.

- Reconoce los insumos quimicos
segln los protocolos determinados.
Identifica las caracteristicas generales
del agua y suelo del cultivo.

preengorde
(precriaderos) y
engorde
(piscinas).
4.5, Ejecutar las
operaciones de
preengorde

(precriaderos) y

engorde (piscinas),
analizando y

contemplando los
requisitos de cada

especie, en las

condiciones de
higiene y profilaxis

exigidas.
4.6hHea|i|zar la E.CPMC.4.6.
cosecha, seleccion .

clasificacién de Iay Realiza la

produccion, en cosecha,

funcién de la talla,
peso y calidad,
verificando ademas
las condiciones de
transporte del
producto.

selecciony
clasificacion de
la produccion,
en funcién de la
talla, pesoy
calidad,
verificando
ademas las
condiciones de
transporte del
producto.

E.CPMC.4.5.b.

- Reconoce los requerimientos
nutricionales de cada especie.

- Clasifica manualmente los individuos
por tamafios y/o utilizando tamices.

E.CPMC.4.6.b.

- [dentifica artes y métodos de
cosecha, segln el tipo o fase del
cultivo y el tamafio de los ejemplares.

Republica
del Ecuador

Ministerio de Educacion




/UNIDAD DE 5. Realizar operaciones de extraccion de ejemplares de interés comercial, considerando los
COMPETENCIA estandares de calidad y las normativas emitidas por los entes reguladores.

-
ELEMENTOS INDICADORES DE CALIDAD EDUCATIVA

5.2. Realizar la
preparacion y
mantenimiento de
la embarcacion
auxiliar, equipos,
materiales y artes
de pesca,
considerando las
regulaciones de los
entes de control.

5.3, Extraer con
criterios de
explotacién racional
los peces, moluscos
y crustaceos,
utilizando artes e
instrumentos de
pesca idéneos, en
épocas permitidas
por las autoridades
reguladoras.

preparacion y
mantenimiento
dela
embarcacion
auxiliar,
equipos,
materiales y
artes de pesca,
considerando
las
regulaciones de
los entes de
control.

E.CPMC.5.3.

Utiliza artes e
instrumentos de
pesca idoneos,
para la
extraccion de
peces,
moluscos y
crustaceos,
utilizando artes
e instrumentos
de pesca
idoneos, en
épocas
permitidas por
las autoridades
reguladoras.

preparacion y
mantenimiento de la
embarcacién
auxiliar, materiales y
artes de pesca.

E.CPMC.5.3.a.

- No utiliza artes e
instrumentos de
pesca idéneos, para
extraer peces,
moluscos y
crustaceos, con
criterios de
explotacién racional.

utilizar, en funcién de la especie y
zona de extraccion.

E.CPMC.5.3.b.

- Identifica las actividades pesqueras
permitidas por la regulacién maritima
artesanal, industrial, deportiva e

investigativa.

en funcién de la especie y zona de
extraccion.

- Construye los artes de pesca a utilizar, en
funcién de la especie y zona de extraccion.

- Arma los distintos artes de pesca,
comprobando que su operatividad es
correcta.

- Comprueba que los artes de pesca
construidos funcionen de forma correcta.

- Verifica que la embarcacion auxiliar estd
en condiciones adecuadas para las
operaciones de marisqueo.

- Efecttia la limpieza y mantenimiento de
los materiales y equipos de pesca y
equipos de marisqueo.

DE ESTANDARES NIVEL
COMPETENCIA DE LOGRO @
E. CPMC.5.1. |E. CPMC.5.1.a. E. CPMC.5.1.b. E. CPMC.5.1.c. E. CPMC.5.1.d.
Monitorea los | - No monitorea los - Reconoce las normas establecidas - Efectia la limpieza de los cultivos en - Valora la
bancos bancos naturales y para la extraccion y explotacion de cautiverio, evitando la acumulacién de importancia de la
naturales y cultivos en los recursos acuicolas. residuos organicos e inorganicos en la preservacion y
cultivos en cautiverio. zona de explotacion seleccionada. aprovechamiento
. e » . . sostenible de las
51. Monitorear los cautiverio, - Verifica la colocacién de marcaciones, especies silvestres.
bancos naturalesy | preservando su soportes, mallas y otros elementos
estanques de conservacion auxiliares (pesca de alta mar) y artes de
cautwego, para el pesca y técnicas de cosecha para cultivos
preservando su i en cautiverio.
conservacion para el 1‘);3‘;?:&%"2'3?
aprovechamiento PRCTITRTE - Establece medidas correctoras
sostenible de las f P necesarias en el caso de la presencia de
especies silvestres. silvestres. competidores y depredadores.
- Realiza muestreos periédicos para
comprobar el estado y la evolucién de la
poblacién.
- Verifica el cumplimiento de las normas
establecidas para la extraccién y
explotacién de los recursos acuicolas.
E.CPMC.5.2. E.CPMC.5.2.a. E. CPMC.5.2.b. E.CPMC.5.2.c. E.CPMC.5.2.d.
Realiza la - No realiza la - Identifica los artes de pesca a - Selecciona los artes de pesca a utilizar, - Cumple con la

documentacion legal
necesaria para la
realizacion de
actividades
extractivas.

- Valora la
importancia de
utilizar los artes de
pesca adecuados
para la extraccion de
recursos
marisqueros.

E.CPMC.5.3.c.

- Efectua la extraccion de ejemplares de
peces, moluscos y crustaceos con los
artes y métodos adecuados a cada
especie.

- Aplica con criterios de explotacién
racional la extraccién de peces, moluscos
y crustéceos, y utilizando artes e
instrumentos de pesca idéneos, en épocas
permitidas por las autoridades
reguladoras.

- Diferencia las artes y aparejos de pesca
empleados en la extraccién de recursos
marisqueros, segun su aplicacion.

E.CPMC.5.3.d.

- Cumple las normas
de seguridad
establecidas por los
entes reguladores de
la actividad pesquera.

- Respeta los periodos
de veda, jornadas y
demds normas de la
explotacién pesquera.
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ESTANDARES DE APRENDIZAJE
GULTIVO DE PECES, MOLUSCOS Y

5.4. Realizar el
acondicionamiento y
transporte de las
semillas y
reproductores, de
acuerdo con las
caracteristicas de la
zona, la especie y

E.CPMC.5.4.

Realiza el
acondicionamiento
y transporte de las

semillas y

reproductores, de
acuerdo con las
caracteristicas de la
zona, la especie y

E.CPMC.5.4.b.

- Reconoce las principales especies de
interés marisquero existentes en la zona
litoral nacional.

- Describe las caracteristicas biolégicas
de cada una de las especies de interés
marisquero.

poblacién, poblacion,
manteniendo los manteniendo los
pardmetros . _pardmetros
fisicoquimicos del fisicoquimicos del
agua y suelo. aguay suelo.
. E.CPMC.5.5. E.CPMC.5.5.b.
5.5, Realizar la i
extraccion y Realiza la - Clasifica ejemplares segun la especie,

recoleccion de los
ejemplares,
seleccionando y
clasificando la
produccion en
funcién de la especie,
talla, peso y
pardmetros de
calidad establecidos.

extraccion y
recoleccion de
los ejemplares,

seleccionando la
produccion en
funcion de la
especie, talla,
pesoy
parametros de
calidad
establecidos.

talla y peso.

Republica
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/UNIDAD DE

COMPETENCIA

1. Analizar la composicion de nutrientes y los diferentes métodos de conservacion en la
industrializacién de alimentos.

-
ELEMENTOS
DE
COMPETENCIA

ESTANDARES

1.1. Reconocer las
caracteristicas y
nutrientes de las
materias primas e
insumos que se
utilizaran en el
proceso
productivo.

1.2. Aplicar los
principios de
recepcion,
manejo de
materia prima'y
registro,
verificando las
caracteristicas de
acuerdo con lo
que establece la
ficha técnica.

1.3. Manejar
insumos y
materiales segin
los
requerimientos
internos de cada
proceso de
elaboracién de
productos y
subproductos
agropecuarios.

E.IPA.1.1.

Reconoce las
caracteristicas y
nutrientes de las
materias primas

e insumos que
se utilizan en el
proceso
productivo.

E. IPA. 1.2.

Aplica los
principios de
recepcion,
registro y
manejo de
materia prima
de acuerdo con
lo que
establece la
ficha técnica.

E.IPA1.3.

Maneja insumos
y materiales en
los proceso de
produccion de

productos y
subproductos
agropecuarios

segun los
requerimientos
internos.

E.IPA.l1.1.a.

Reconoce las
caracteristicas y
nutrientes de las
materias primas e
insumos que se
utilizan en el
proceso
productivo.

E. IPA.l.2.a.

- No aplica los
principios de
recepcion,
registro y manejo
de materia prima.

E.IPA.1.3.a.

- No maneja
insumos ni
materiales en los
proceso de
produccién

INDICADORES DE CALIDAD EDUCATIVA

NIVEL
DE LOGRO

@

E.IPA.1.1.b.

- Identifica las caracteristicas
organolépticas y fisicoquimicas
de las materias primas e insumos
que se utilizan en el proceso
productivo.

- Reconoce las caracteristicas
microbioldgicas fundamentales
de las materias primas.

- Reconoce las caracteristicas
microbioldgicas y bromatoldgicas
fundamentales de las materias
primas e insumos.

E.IPA.1.2.b.

- Reconoce las normas técnicas
oficiales y las establecidas para
la recepcion y expendio de la
materia prima.

E.IPA1.3.b.

- Identifica las normas INEN para
productos céarnicos.

E.IPA 1.1.c.

- Valida la informacidn técnica en la
recepcion de materias primas e
insumos.

- Selecciona las materias primas con

E.IPA.1.1.d.

- Valora la
importancia de
aplicar la
normativa del pais
sobre seguridad

base a los resultados de analisis alimentaria.
microbiolégicos y bromatoldgicos.
- Verifica el cumplimiento de la ficha
0 norma técnica.

E.IPA1.2.c. E.IPA.1.2.d.
- Verifica que la materia prima - Aplica las

cumpla las caracteristicas y
cantidades correspondientes, seguin
la orden de pedido y la nota de
entrega.

-Procesa la descarga de la materia
prima en el lugar y con el modo
adecuado.

- Registra en soporte informético o
manual la entrada de suministros o
productos de acuerdo con el sistema
establecido.

-Emite un informe sobre posibles
defectos en la cantidad, fecha de
caducidad, dafios y pérdidas.

- Maneja érdenes de compra, notas
de venta, documentos de control de
almacén, entradas, salidas,
instrucciones de trabajo (recepcion,
almacén, despacho).

E.IPA.1.3.c.

- Verifica que la materia prima,
insumos y auxiliares asociados a la
linea de produccion, correspondan a
las especificaciones requeridas por
el proceso productivo (forma,
tamano, textura, envolturas,
etiquetas, entre otras).

- Informa al jefe o jefa de produccion,
en caso de detectar sintomas de
anomalias sanitarias en las piezas de
carne o visceras, leche, frutas o
verduras.

- Garantiza la calidad e inocuidad de
los productos y subproductos,
disminuyendo los riesgos inherentes
a la produccion.

- Realiza pruebas de calidad y
evaluaciones organolépticas
inmediatas de control, tomando en
cuenta los protocolos de cada linea
de produccion.

normas y medidas
de seguridad que
debe reunir un
almacén de
acuerdo con la
normativa vigente
y la logistica de la
empresa.

E.IPA1.3.d.

- Aplica las
normas y medidas
de seguridad
establecidas por
la empresa.
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ESTANDARES DE APRENDIZAJE
INDUSTRIALIZACION DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS

UNIDAD DE
COMPETENCIA

2. Realizar operaciones de procesamiento de carnes y sus derivados.

NIVEL
DE LOGRO @
E.IPA.2.1.b.

- Reconoce las operaciones de

E.IPA.2.1.
Prepara la carne

parala preparacion de piezas cérnicas.
comercializa-
21, Adecuar la carne cién y - Identifica las técnicas de
para la produccion de operacion de maquinaria y equipos
comercializacion productos para produccion de productos

carnicos, segtin carnicos.

directa o para la los niveles de

produccion de lidad
elaborados cémicos, CEIEET
seglin los niveles de produccion.
calidad y
produccion.
E. IPA.2.2. E.IPA.2.2.b.
Produce - Reconoce las caracteristicas de
embutidos las materias primas cérnicas y no
aplicando carnicas para la produccién de
practicas (BPM) embutidos.
de acuerdo con
las
especificaciones
: técnico
2.2. Producir o
embutidos de sanitarias.

acuerdo con las

especificaciones

técnicosanitarias,

garantizando su

calidad e inocuidad.

Republica

Ministerio de Educacion del Ecuador




ESTANDARES DE APRENDIZAJE
INDUSTRIALIZACION DE PRODUCTOS

ALIMENTICIOS

E.IPA.2.3. E. IPA.2.3.b.
Cumple las - Reconoce las normas de gestion
normas de ambiental en la produccién de
gestion subproductos carnicos
ambiental en la
produccion de
subproductos
carnicos.

2.3. Cumplir las
normas de gestion
ambiental para el
manejo de residuos
sélidos y liquidos en
la produccién
cérnica.

Republica

Ministerio de Educacion dol Ecuador




ESTANDARES DE APRENDIZAJE
INDUSTRIALIZACION DE PRODUCTOS

ALIMENTICIOS

E.IPA.2.4. E.IPA.2.4.b.
Almacena el - Reconoce los equipos y medios
producto auxiliares para el mantenimiento
terminado en de tratamientos en cadena en
condiciones frio.
adecuadas.

- Reconoce los nichos de
mercado para los productos que
elabora.

2.4, Almacenar el
producto
terminado en
condiciones
adecuadas.

Republica

Ministerio de Educacion dol Ecuador




ESTANDARES DE APRENDIZAJE
INDUSTRIALIZACION DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS

UNIDAD DE

3.1 Recibir la leche de
acuerdo con los
pardmetros de calidad
y aplicando los
sistemas de gestion
de inocuidad para la
produccién de
derivados l4cteos.

compeTENcia 3 Realizar operaciones de procesamiento de leches y sus derivados.

NIVEL
DE LOGRO

@

E.IPA.3.1. E.IPA.3.1.b.
Emplea - Reconoce la metodologia adecuada
parametros de para realizar pruebas organolépticas y
calidad y los fisicoquimicas basicas de la materia
sistemas de prima.

gestion de
inocuidad en la
produccion de
derivados
lacteos.

- |dentifica los riesgos de trabajo en
los diferentes equipos, maquinarias,
herramientas y utensilios.

3.2. Adecuar la leche
para su
transformacion en
productos lacteos o
comercializacion.

E.IPA.3.2.

Adecta la leche
para su
transformacion
en productos
lacteos o
comercializa-
cion.

E.IPA.3.2.b.

- Reconoce la metodologia adecuada
en la elaboracién de productos
lacteos.

Ministerio de Educacion

Republica
del Ecuador




ESTANDARES DE APRENDIZAJE
INDUSTRIALIZACION DE PRODUCTOS

ALIMENTICIOS

E. IPA.3.3.

Aplica normas
técnico-sanita-
rias y sistemas

de gestion de
inocuidad, en la
produccion,
. distribucion y
;-?i-c ’ZL%‘LUE; quesos comercializacién
t%cnico—sanitarias y de quesos en el
los sistemas de mercado.
gestion de inocuidad,
para su distribucién y
comercializacién en el
mercado.

E.IPA.3.4.

Aplica normas
técnico-sanita-
rias y sistemas

de gestion de
3.4, Producir leches inocuidad, en la
fermentadas produccién,
aplicando las normas | djstribucién y
tefgfg;ggﬁi’fg" comercializacion
gestién de inocuidad, de leches
para su distribucion y fermentadas.
comercializacion en el
mercado.

E. IPA.3.5.

Aplica normas
técnico-sanita-
rias y sistemas
de gestion de
inocuidad, en la
produccion,
: distribucion y
rifhti ’°ﬂ’i‘|‘|§';°.’ii’;‘,? /| comercializacion
Igs norn?as de SISy
técnico-sanitarias y mantequilla.
los sistemas de
gestion de inocuidad,
para su distribucién y
comercializacién en
el mercado.

E.IPA.3.3.b.

- Reconoce la metodologfa para
elaborar los distintos tipos de quesos
y las normativas que regulan a cada
uno de ellos.

E.IPA.3.4.b.

- Reconoce la metodologia para la
elaboracién de leches fermentadas.

- Reconoce los usos y beneficios de
las bacterias aplicadas en la
elaboracién del producto.

E. IPA.3.5.b.

- Reconoce el proceso para la
elaboracién y madurado de la grasa de
la leche.

\4
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ESTANDARES DE APRENDIZAJE
INDUSTRIALIZACION DE PRODUCTOS

ALIMENTICIOS

3.6. Controlar los
procesos de
produccion, a fin de
asegurar la correcta
fabricacién de los
productos y
subproductos de
acuerdo con las
recomendaciones

E. IPA.3.6.

Controla los
procesos de
produccion de
los productos y
subproductos de
acuerdo con las
normas técnicas.

técnicas.
E. IPA.3.7.
3.7. Cumplir las Cumple con las
normas de gestion normas de
ambiental para el gestion
manejo de residuos | ambiental para el
sélidos y liquidos en manejo de

la produccién de
lacteos.

residuos sdlidos
y liquidos en la
produccion de
lacteos.

E. IPA.3.6.b.

- Identifica la secuencia de las
operaciones de los procesos
tecnoldgicos, de acuerdo con las
instrucciones de trabajo, manteniendo
el rendimiento de la produccién.

3.8. Verificar el uso y
manejo del agua en
los procesos de
elaboracion de
productos lacteos
registrando en la hoja
de control.

E.IPA.3.8.

Verifica el uso y
manejo del agua
en los procesos
de elaboracion
de productos
lacteos.

E. IPA.3.7.b.

- Reconoce los insumos que
intervienen en el proceso de
proteccién del medio ambiente.

- Identifica las normas de gestién
ambiental con respecto al manejo de
residuos sélidos y liquidos.

E. IPA.3.8.b.

- Reconoce la importancia del
adecuado uso y manejo del agua en
los procesos de elaboracién de
productos.

Ministerio de Educacidén Republica

del Ecuador




/UNIDAD DE

COMPETENCIA

4, Realizar el procesamiento de frutas, hortalizas y otros productos de origen vegetal.

-
ELEMENTOS

DE ESTANDARES
COMPETENCIA
E.IPA.4.1.
Aplica
. ; parametros de
41, Recibir materia calidad y
prima de acuerdo con sistemas de
los pardmetros de gestion de

calidad y aplicando
los sistemas de
gestion de inocuidad.

4.2, Transformar frutas
y hortalizas en
conservas para el
consumo alimentario,
aplicando los
sistemas de gestion
de inocuidad.

4.3. Trasformar otros
productos de origen
vegetal aplicando
sistemas de gestion
de inocuidad.

inocuidad en la
recepcion de
materia prima.

E.IPA.4.2.

Transforma
frutas y
hortalizas en
conservas para
el consumo
alimentario,
tomando en
cuenta los
sistemas de
gestion de
inocuidad.

E.IPA.4.3.

Trasforma otros
productos de
origen vegetal
en conservas
para el
consumo
alimentario,
aplicando
sistemas de
gestion de
inocuidad.

E.IPA.4.1.a.

- No aplica
pardmetros de
calidad y sistemas
de gestion de
inocuidad en la
recepcion de
materia prima.

E. IPA.4.2.a.

- No transforma
frutas y hortalizas
en conservas para
el consumo
alimentario.

E.IPA.4.3.a.

- No trasforma otros
productos de origen
vegetal en
conservas para el
consumo
alimentario.

INDICADORES DE CALIDAD EDUCATIVA

NIVEL
DE LOGRO

@

E.IPA.4.1.b.

- Identifica pardmetros de calidad y
normas que debe cumplir la materia
prima.

E. IPA.4.2.b.

- Identifica tipos de empaque,
envases, etiquetado y embalajes en la
industria de conservas de frutas y
hortalizas.

- Reconoce los sistemas de gestion
de inocuidad en el procesamiento de
frutas y hortalizas.

E.IPA.4.3.b.

- Identifica los valores nutricionales
de los granos o cereales que serdn
procesados.

E.IPA.4..c.

- Efecttia la toma de muestras con el
instrumental indicado, tomando en cuenta
los métodos, cédigos y protocolos
establecidos.

- Aplica procesos a la materia prima para
la industria conservera.

- Reconoce alteraciones de materias
primas.

- Determina agentes causales.

E.IPA.4.1.d.

- Aplica
responsablemente
los pardmetros de
calidad y sistemas de
gestion de inocuidad.

E. IPA.4.2.c.

- Clasifica frutas y hortalizas para lavarlas,
desinfectarlas y picarlas.

- Prepara y mantiene en uso los equipos y
medios auxiliares para la aplicacion de los
tratamientos de conservacion, segin
procedimientos establecidos.

- Realiza el control de limpieza y :
desinfeccién en los procesos de embalaje,
envoltura y etiquetaje.

- Verifica que las frutas y vegetales a
procesar conserven todas las
caracteristicas nutricionales, siguiendo el
flujograma del proceso.

- Selecciona el método de conservacién
segun el tipo de producto a tratar y de
acuerdo con el manual de procedimientos.

- Comprueba periédicamente que los.
pardmetros del método de conservacién
se mantengan conforme al modelo elegido.

- Somete los envases a tratamientos de
bafio maria, coccién o vapor, para
esterilizarlos.

- Recoge muestras durante el proceso
productivo para asegurar la calidad del
producto.

E.IPA.4.2.d.

- Aplica
responsablemente las
Buenas Précticas de
Manufactura.

- Cumple con las
normas bdésicas de
higiene y seguridad
alimentaria.

E.IPA.4.3.c.

- Selecciona la materia prima destinadah al
proceso de conservacion.

- Aplica el proceso térmico adecuado
dentro de los envases, para inactivar
enzimas y todo tipo de microorganismo
existente.

- Realiza operaciones de los procesos de
transformacion de acuerdo con el diagrama
de conservacion.

- Incorpora sustancias conservantes para
estabilizar los productos.

- Elabora deshidratados congelados.
- Obtiene harinas y almidones.
- Experimenta productos con diferentes

materias primas de origen vegetal para
obtener nuevos productos alimenticios.

E.IPA.4.3. d.

- Cumple con la
normativa vigente
sobre seguridad e
higiene laboral.

- Respeta los niveles
de calidad
establecidos para los
procesos de
elaboracién de
conservas.

- Manipula con
cuidado los equipos e
instalaciones de
trabajo de bajo su
responsabilidad.
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ESTANDARES DE APRENDIZAJE
INDUSTRIALIZACION DE PRODUCTOS

ALIMENTICIOS

E.IPA.4.4.

Controla los
procesos de
produccion de
acuerdo con las
normas técnicas
establecidas.

4.4, Controlar los
procesos de
produccion, a fin de
asegurar la correcta
elaboracién de los
productos solicitados,

aplicando los
sistemas de gestion
de inocuidad.
E.IPA.4.5.
Considera las
normas de gestion
ambiental en el
manejo de
4,5, Observar las residuos sélidos y
normas de gestion liquidos en la
ambiental para el elaboracion de
manejo de residuos productos
solidos y liquidos de la vegetales.
produccion de
productos vegetales.
E.IPA.4.6.
" Controla el uso y
46. Verificary manejo del agua
hregistrar en la hoja en los procesos de
de control, el usoy elaboracion de
manejo del agua en productos con
los procesos de frutas, verduras y
elaboracién de granos
productos frutas, ’
verduras y granos.

Ministerio de Educacion

E.IPA.4.4.b.

- Reconoce los procesos de
produccion de acuerdo con las
normas técnicas establecidas.

E.IPA.4.5.b.

- Reconoce normas de gestion
ambiental y manejo de residuos
requeridos en la manipulacién de
alimentos.

E.IPA.4.6.b.

- Reconoce la importancia del uso y
manejo del agua en los procesos de
elaboracién de productos con frutas
y verduras.

Republica

del Ecuador
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ESTANDARES DE APRENDIZAJE

\4

PRODUCCION AGROECOLOGICA

UNIDAD DE 1. Realizar la planificaciéon de la produccion agroecoldgica del predio a partir del
COMPETENCIA diagndstico de los sistemas de produccién aplicados en territorio.

NIVEL
DE LOGRO @
E.PAE.1.1.b.

- Identifica las condiciones
agroecoldgicas del sector (relieve,
fuentes naturales, ecosistemas

E.PAE.1.1.

“d-.Ehb,or?’ el Elabora el
iagndstico ey I
agroecoldgico del d'agnols!'c.o
predio tomando en agroecologico

e s tomando en naturales, entre otras).
componglr]{gs Sleflo, cuenta los - Distingue las caracteristicas fisico,
ant?ecgdlgr?tsés y co'l:'.l?:’_nentes quimicas y bioldgicas del suelo y

o loticos, agua del predio.
opisiodels | abidtcos,
P : antecedentes y
proposito de la
produccion.
12, Realizar el E.PAE.1.2. - E.PAE.1.2.b.
andlisis de los Realiza el - Identifica los antecedentes de los
sistemas de analisis de los sistemas de produccion en el sector,
produccion sistemas de zonas y regiones colindantes.
existentes en la zona Hz
relacionandolos con p"?du?c'on - Identifica los sistemas de
su aplicacién en relacionandolos produccién agroecoldgicos
procesos de cultivos | CON procesos de existentes en la zona.
_ycrianzade cultivos y
animales de granja. crianza de
animales de
granja.
E.PAE.1.3. E.PAE.1.3.b.
1.3. Disefar un Disefia un - Identifica los materiales,
modelo productivo modelo herramientas, equipos e insumos a
agroecoldgico productivo utilizarse en el modelo agro

acorde con las productivo.

caracteristicas del agrogcologllco
entorno donde se acorde con las

ubica el predio. caracteristicas
del entorno
donde se ubica
el predio.

E.PAE.1.4.

Elabora el plan
de produccion

E.PAE.1.4.b.

- |dentifica los productos con mayor
demanda en el mercado utilizando

14. Elaborar el plan ! )
las técnicas de recoleccion de

de produccion

agroecoldgico del agroecoldgico informacién.
predio considerando | considerando el
el mercado existente mercado - Reconoce los tipos y técnicas de
para los diferentes existente para elaboracién de abonos orgénicos y
productos. los diferentes biocontroladores.
productos.

Republica

Ministerio de Educacion del Ecuador




ESTANDARES DE APRENDIZAJE

PRODUCCION AGROECOLOGICA

UNIDAD DE

2., Determinar el
proceso de
preparacion de los
diferentes abonos
organicos y
biocontroladores
considerando los
requerimientos
establecidos en el plan
de produccidn.

2. Ejecutar procesos de elaboracion de abonos organicos y biocontroladore s utilizando
COMPETENCIA técnicas de manejo ecoldgico de residuos de animales y vegetales.

E.PAE.2.1.

Determina el
proceso de
preparacion de
los diferentes
abonos
organicos y
biocontrolado-
res consideran-
do los
requerimientos
establecidos en
el plan de
produccion

NIVEL
DE LOGRO

@ ‘
E.PAE.2.1.b.

- Identifica los diferentes tipos de
abonos sélidos y liquidos de .
acuerdo con la produccién orgénica.

2.2, Elaborar los
abonos organicos y
biocontroladores de

acuerdo con los

materiales y sustratos
disponibles en la zona.

E.PAE.2.2.

Elabora los
abonos organicos
y biocontrolado-
res de acuerdo
con los materiales
y sustratos
disponibles en la
zona

E.PAE.2.2.b.

- Identifica los materiales e
ingredientes para la preparacién de
los abonos orgénicos y
biocontroladores.

2.3. Ejecutar la
cosecha y
conservacion de
abonos orgénicos y
biocontroladores
garantizando la calidad
del producto.

E.PAE.2.3.

Realiza la
cosechay
conservacion de
abonos
organicos y
biocontroladores
garantizando la
calidad del
producto.

E.PAE.2.3.b.

- Reconoce la época de cosecha de
los abonos orgénicos.

- Identifica las técnicas de
almacenamiento para los abonos
orgénicos y biocontroladores.

- Identifica las dosis adecuadas para la
aplicacion en los cultivos
agroecoldgicos.

Ministerio de Educacion

Republica
del Ecuador




ESTANDARES DE APRENDIZAJE

\4

PRODUCCION AGROECOLOGICA

UNIDADDE 3. Producir especies vegetales con técnicas agroecoldgicas propiciando la
COMPETENCIA conservacion de los recursos naturales del entorno.

NIVEL
DE LOGRO @
E.PAE.3.1.b.

- Reconoce las caracteristicas
agroecoldgicas de la zona de

E.PAE.3.1.

Delimita la zona

3.. Delimitar la zona de
produccion
considerando las

caracteristicas de PTPdUGCién produccién.
agroecoldgicas del considerando - . . )
sector. las - Identifica las dimensiones del drea
caracteristicas del terreno para la produccién de

agroecoldgicas cultivos.

- Identifica la manera de distribuir los
cultivos utilizando las técnicas de
conservacion.

E.PAE.3.2.b.

- Reconoce como preparar el suelo
para el cultivo.

E.PAE.3.2.

3.2. Implementar las |mp|ementa las
labores preculturales labores

tomando en cuenta las preculturales

técnicas de cultivos d
segun la especie a tomando en

cultivar. cuenta las
técnicas de
cultivos segun la
especie para
cultivar.

- |dentifica las técnicas a implementar
en un cultivo determinado.

- Identifica el sistema de produccién a
aplicar.

E.PAE.3.3.b.

- Reconoce las técnicas adecuadas
para cada tipo de cultivo.

3.3. Implementar las E.PAE.3.3

labores culturales .

tomando en cuenta las Con§|dgra las

técnicas técnicas
recomendadas para recomendadas

cada tipo de cultivo. para cada tipo

de cultivo en las

labores

culturales.

- Identifica herramientas, maquinaria y
equipos adecuados en funcién de la
actividad a realizar.
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ESTANDARES DE APRENDIZAJE

PRODUCCION AGROECOLOGICA

UNIDAD DE

4., Preparar las
instalaciones
pecuarias en funcion
de la planificacién de
la produccion
establecida.

COMPETENCIA ambiente natural.

4, Ejecutar procesos de crianza de animales de granja garantizando su desarrollo en

NIVEL
DE LOGRO @

E.PAE.4.1 E.PAE.4.1.b.
Prepara las - Identifica los tipos de instalaciones
instalaciones pecuarias segun la regién, zona y

pecuarias en especie a producir.

funcion de la
planificacién de
la produccién
establecida.

- Define la ubicacién y orientacién de
la instalacién pecuaria.

4.2, Instalar el banco
de proteinas y
balanceados en
funcién de los
requerimientos de
cada especie.

E.PAE.4.2.

Instala el banco
de proteinas y
balanceados en
funcion de los
requerimientos
de cada especie.

E.PAE.4.2.b.

- Identifica la composicién nutricional
de granos y forrajes.

4.3. Implementar los
sistemas de
produccion de
animales de granja
mediante la utilizacion
de técnicas
agroecoldgicas.

E.PAE.4.3 E.PAE.4.3.b.
Implementa los - Identifica las técnicas

sistemas de agroecoldgicas.
p;?]?:‘:fé:':jge - Reconoce el tipo de dieta

alimenticia de acuerdo con cada una

granja mediante de las especies.

la utilizacion de
técnicas
agroecoldgicas.

Ministerio de Educacion

Republica
del Ecuador




/UNIDAD DE

5. Ejecutar procesos de conservacion, industrializacién y comercializacion sostenible de los

COMPETENCIA productos agroecoldgicos aplicando buenas practicas de higiene y bioseguridad.

-
ELEMENTOS

requerimientos del
mercado.

5.2. Implementar
métodos bésicos de
industrializacion y
conservacion de los
productos
agroecoldgicos
logrando la calidad y
tiempo de
preservacion
requeridos de los
alimentos procesados.

5.3. Realizar la
comercializacion
sostenible de los

productos
agroecoldgicos con y
sin valor agregado en
funcién de las
demandas del mercado.

5.4. Elaborar informes
econémicos de
comercializacion de
productos
agroecoldgicos
proponiendo planes de
mejora para futuras
ventas.

DE ESTANDARES
COMPETENCIA
. E.PAE.5.1.
51. Seleccionar los .
productos Selecciona los
agroecolégicos a ser productos
industrializados en agroecoldgicos
funcién de los a ser

industrializados,
en funcién de
los
requerimientos
del mercado.

E.PAE.5.2.

Implementa
métodos basicos
de
industrializacion
y conservacion
de los productos
agroecoldgicos,
logrando la
calidad y tiempo
de preservacion
requeridos de los
alimentos
procesados.

E.PAE.5.3.

Realiza la
comercializacion
sostenible de los

productos

agroecoldgicos
cony sin valor
agregado en
funcion de las
demandas del
mercado.

E.PAE.5.4.

Elabora informes
econdémicos de
comercializacion
de productos
agroecoldgico s
proponiendo
planes de mejora
para futuras
ventas.

E.PAE.5.1.a.

- No selecciona los
productos
agroecoldgicos a ser
industrializados

E.PAE.5.2.a.

- No implementa
métodos bésicos de
industrializacion y
conservacion de los
productos
agroecoldgicos.

E.PAE.5.3.a.

- No realiza la
comercializacién
sostenible de los
productos
agroecoldgicos con'y
sin valor agregado.

E.PAE.5.4.a.

-No elabora informes
econdémicos de
comercializacién de
productos
agroecoldgicos.

INDICADORES DE CALIDAD EDUCATIVA

NIVEL
DE LOGRO

@
E.PAE.5.1.b.

- Identifica las caracteristicas fisicas,
quimicas y microbiol6gicas de los
productos agroecolégicos.

E.PAE.5.2.b.

- Reconoce las técnicas de
Procesamiento Cérnicos, Lacteos,
Frutas, Hortalizas y Probidticos para
su industrializacion.

- Identifica Normas de Calidad en la
Industria Alimenticia: BPM, POES;
HACCP y Sistema de Participacién de
Garantias.

E.PAE.5.3.b.

- Identifica los circuitos alternativos de
comercializacién de los productos.

E.PAE.5.4.b.
- Reconoce planes de mejora para la
comercializacion de productos
agroecoldgicos.

E.PAE.5.1.c.

- Verifica la calidad de los productos a
ser industrializados aplicando técnicas de
control.

- Reconoce las caracteristicas fisicas,
quimicas y microbioldgicas de los
productos.

- Realiza la adquisicion de productos de
proveedores seleccionados.

E.PAE.5.1.d.

- Aplica las buenas
practicas de
manufactura en el
control de los
productos normadas
por Agrocalidad.

E.PAE.5.2.c.

- Establece el flujograma de
procesamiento de los productos a ser
industrializados.

- Selecciona las herramientas, maquinas,
equipos e insumos para el procesamiento
de los productos.

- Aplica las técnicas seleccionadas para
el procesamiento de los productos.

- Realiza el envasado, empaquetado y
etiquetado de los alimentos de acuerdo
con el requerimiento de cada producto y
cliente.

E.PAE.5.2.d.

- Muestra interés en la
aplicaciéon normativa
BPM en la
industrializacién y
conservacion de los
productos
agroecoldgicos.

E.PAE.5.3.c.

- Realiza el estudio de mercado del
producto.

- Selecciona los canales de comercializacion
de los productos.

- Elabora un plan estratégico de
comercializacién sostenible de los
productos.

- Calcula el costo de produccién de cada
producto.

- Determina el precio de venta al publico de
cada producto.

- Mantiene la inocuidad de los productos en
el proceso de comercializacion.

E.PAE.5.3.d.

- Asume con iniciativa
la implementacion de
un plan de marketing
para la oferta,
demanda y estabilidad
de los productos
agroecoldgicos

- Valora la importancia
de realizar un plan de
comercializacién de
los productos
agroecoldgicos.

E.PAE.5.4.c.
- Organiza los registros de
comercializacién de acuerdo con los
requisitos establecidos.

- Llena registros de la comercializacion
utilizando los formatos determinados.

- Presenta informes econémicos en los
plazos requeridos.

- Mantiene actualizada la base de datos de
los clientes actuales y potenciales.

- Presenta planes de mejora para las
ventas.

E.PAE.5.4. d.

- Valora el trabajo
metddico, organizado
y realizado
eficazmente en la
elaboracién de
informes econdmicos.

44



ESTANDARES DE APRENDIZAJE

PRODUCCION AGROECOLOGICA

3.4, Realizar la cosecha
de los productos de
acuerdo con los
pardmetros requeridos
y en el tiempo
oportuno.

E.PAE.3.4.

Realiza la
cosecha de los
productos de
acuerdo con los
parametros
requeridos y en
el tiempo
oportuno.

E.PAE.3.4.b.

- Identifica las técnicas de cosecha.

- Identifica el tiempo oportuno de
cosecha.

3.5. Realizar labores de
postcosecha
considerando las
caracteristicas de los
diferentes productos.

E.PAE.3.5.

Realizar labores
de postcosecha
considerando las

E.PAE.3.5.b.

- Identifica la forma de
almacenamiento en funcién del tipo
de producto.

3.6. Evaluar el sistema
de produccién
implementado

mediante los
instrumentos técnicos
establecidos.

caracteristicas - Reconoce las condiciones
de los diferentes adecuadas para el almacenamiento
productos. de los diferentes productos.
E.PAE.3.6. E.PAE.3.6.b.

Evalia el sistema - Identifica las caracteristicas de los

de produccion
implementado
mediante los
instrumentos
técnicos
establecidos.

instrumentos técnicos de evaluacion.
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/UNIDAD DE

COMPETENCIA

1. Realizar la crianza y manejo de animales mayores.

-
ELEMENTOS

animales mayores
apoyandose en
programas
informaticos.

1.2, Seleccionar los
animales segun la
edad, peso, estado
reproductivo y
productivo, con el fin
de realizar el manejo
de acuerdo con la
especie.

1.3. Identificar los

de acuerdo con la
especie, siguiendo
recomendacion es

tipos de Instalaciones
pecuarias a utilizarse

técnicas para su uso.

formular raciones
alimenticias para los

animales segun la
especie y el tipo de

carne), de acuerdo
con los
requerimientos
nutricionales,

14. Producir forrajes y

explotacion (leche y/o

verificando la calidad
de sus componentes.

DE ESTANDARES
COMPETENCIA
E.PA.11.
Elabora un
proyecto
productivo de
. manejo de
1. Elaborar y ejecutar -
un pro;}lecjto animales
productivo en mayores en

formato digital.

E.PA.1.2,

Maneja
parametros de
seleccion (edad,
peso, estado
reproductivo y
productivo) de
animales
mayores acorde
ala especiey al
tipo de
explotacion.

E.PA.1.3.

Identifica los
tipos de
instalaciones
pecuarias segun
la especie y de
acuerdo con las
recomendacio-
hhnes técnicas
para su uso.

E.PA.1.4.1.

Produce
forrajes y
mezclas
alimenticias de
buena calidad
segun
requerimientos
nutricionales,
estado
fisiologico del
animal y al tipo
de produccion.

E.PA.1.4.2.

- No conserva
los forrajes y ni
formula raciones
para los
animales.

E.PA.lla.

- No elabora un
proyecto
productivo.

E. PA1.2.a.

- No maneja
parédmetros de
seleccion (edad,
peso, estado
reproductivo y
productivo) de
animales mayores.

E.PA.1.3.a.

- No identifica los
tipos de
instalaciones.

E.PA.1.4.1.a.

- No produce
forrajes ni mezclas
alimenticias de
buena calidad.

E.PA.1.4.2.a.

- No conserva los
forrajes y ni formula
raciones para los
animales.

INDICADORES DE CALIDAD EDUCATIVA

NIVEL
DE LOGRO

@

E.PA.1.1.b.

- Describe los procedimientos de
manejo de animales mayores
(gestacion, lactancia, crianza, engorde,
reproduccion, instalaciones, nutricién,
sanidad, comercializacién, etc.) de las
diferentes especies de acuerdo con el
tipo de explotacion y zona de
produccién.

- Define los elementos de un proyecto
(carétula Indice, introduccién,
objetivos, planteamiento del problema,
justificacion, metodologia, desarrollo
de contenidos programados,
resultados, conclusiones,
recomendaciones, anexos y

bibliografia).

E. PA1.2.b.

- Reconoce la anatomia y fisiologia de
las especies mayores.

- Reconoce conceptos y hechos
asociados a los métodos y
procedimientos para el manejo de
acuerdo con la especie.

- Identifica especies y razas de
animales mayores.

- Identifica las fases del ciclo
reproductivo.

E.PA.1.3.b.

- Reconoce el tipo de instalacion de
acuerdo con la especie animal y
sistema de crianza y recursos
disponibles en la zona.

E.PA.1.4.1.b.

- Reconoce las materias primas de la
zona para la elaboracién de mezclas
alimenticias.

E.PA.1.4.2.b.

- Reconoce los métodos de
conservacion de forrajes y materias
primas para la alimentacion de las
especies de acuerdo con los
requerimientos nutricionales

E.PA.l.1.c.

- Elabora un proyecto productivo viable
con todos sus elementos constitutivos.

- Utiliza un procesador de textos para la
digitacién del proyecto.

- Realiza el cronograma estructural de un
proyecto productivo, el célculo de
estadisticas y sus gréficos, porcentajes e
IVA, medidas de tendencia central y
costos de produccidn.

- Genera un proyecto con la ayuda de un
procesador de textos en el que se
evidencia las normativas aplicativas de las
BPA, BPP y BPM.

E.PA.1.2.c.

- Selecciona los animales con base en los
aspectos reproductivos y productivos.

- Distingue las etapas de crianza.

E.PA.1.1.d.

- Aplica las
normativas aplicativas
de las BPABPP y
BPM en la
elaboracion del
proyecto productivo.

E.PA.1.2.d.

- Evalla a los
animales de acuerdo
con los criterios del
tipo de explotacion
para su venta o

- Aplica normas de calidad en la compra.
produccion animal (etapas de los
sistemas de crianza).

E.PA.1.3.c. E.PA.1.3.d.

- Disefia instalaciones pecuarias acorde al
sistema de crianza.

- Selecciona los materiales a utilizar en
las instalaciones pecuarias de acuerdo
con criterios técnicos y a la zona.

- Propone la ubicacién de las
instalaciones pecuarias de acuerdo con
criterios técnicos.

- Acondiciona las instalaciones de
acuerdo con el tipo de animal y su fin.

- Cumple con las
recomendaciones
técnicas para
instalaciones
pecuarias segun la
especie.

E.PAl4.1.c.

- Produce forrajes y mezclas alimenticias
de buena calidad segun requerimientos
nutricionales de acuerdo con el tipo de
produccidn.

- Verifica la calidad de las materias
primas.

- Formula raciones alimenticias segun la
especie y el tipo de explotacion.

E.PA.1.4.1.d.

-Cuida la calidad de
las mezclas
alimenticias.

-Cumple
responsablemente
con los
requerimientos
nutricionales para la
produccién de

forrajes
E.PA.1.4.2.c. E.PA.1.4.2.d.
- Controla el tipo de alimentacidn, segln - Aplica la normativa
su etapa de crecimiento y desarrollo. BPM en la

- Maneja registros productivos diarios
como control permanente de la
explotacion.

- Prepara piensos (balanceados) como
alimentacién alterna.

conservacion de
forrajes y mezclas
alimenticias.
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ESTANDARES DE APRENDIZAJE
PRODUCCION AGROPECUARIA

1.5, Determinar y
manejar el ciclo
reproductivo de
acuerdo con la
especie y
dependiendo del
estado fisioldgico del
animal,

1.6. Realizar las
labores de vigilancia y
asistencia a las crias,
comprobando su
estado morfolégico y
sanitario.

1.7. Aplicar, manejar
normas y medidas de
bioseguridad y
tratamiento para
evitar la presencia de
enfermedades, en las
diferentes
explotaciones.

1.8. Realizar el ordefio
manual o mecénico
con el equipo
adecuado.

E.PA.1.5.

Maneja el ciclo
reproductivo de
acuerdo con la
especie y el
estado
fisiologico del
animal.

E.PA.1.6.

Realiza labores de
vigilancia y
asistencia a las
crias de acuerdo
con su estado
morfoldgico y
sanitario.

E.PA.1.7.

Aplica normas y
medidas de
bioseguridad y
tratamiento en las
diferentes
explotaciones.

E.PA.1.8.

Realiza el ordefio
manual o
mecanico con el

equipo adecuado.

E.PA.15.b.

- Reconoce las fases del ciclo
reproductivo de acuerdo con la
especie.

E.PA.1.6.b.

- Reconoce las fases del proceso de
crianza a partir del nacimiento.

Identifica a los animales (areteo,
marcaje, inscripcién del animal, etc.).

E.PA.1.7.b.

- |dentifica zonas de aplicacion, tipo
de administracion y dosificacion de
farmacos de acuerdo con la especie y
a los indicadores de crecimiento y
desarrollo.

- Identifica el calendario de
vacunacion, desparasitacion,
vitaminizacion y de las enfermedades
més comunes del medio.

E.PA.1.8.b.

- Identifica las normas de higiene
para los diferentes tipos de ordefo.

- Relaciona el tipo de ordefio con el
sistema de explotacion.

- Reconoce las BPM (Buenas
practicas de manufactura).

Republica

Ministerio de Educacion

del Ecuador




ESTANDARES DE APRENDIZAJE

PRODUCCION AGROPECUARIA

19, Realizar précticas | E-PAL9. E.PA1.9.b.
de comercializacion y Realiza précticas - Reconoce los sistemas de
venta de productos e comercializacién.
generados durante el comercializacién
proceso productivo, y venta de - Identifica el mercado y lugares
aplicando estrategias productos donde comercializar los productos a
de marketing, generados precios justos.
comercializacion y durante el
ventas proceso
(Agronegocios). productivo
(Agronegocios).
E.PA.1.10. E.PA.1.10.b.
110. Aplicar durante Aplica Buenas - Reconoce cémo se realizan las BPP.
todo el proceso las Practicas
BPP (Buenas Pecuarias (BPP) - Reconoce las normativas vigentes de
Précticas Pecuarias). durante todo el las BPP.
proceso
productivo.
E.PA.111. E.PA.1.11.b.

111, Realizar précticas

de lacteos y camicos | Realiza précticas
utilizando si es el de lacteos y

caso los excedentes | c4rnicos mediante

- Reconoce la teorfa, procesoy
férmulas de los procesos productivos
de leche, carne, entre otros.

de los productos el
generados durante el | aprovechamiento
proceso productivo | de los excedentes
leche, carne etc. de los productos
generados.

Republica

Ministerio de Educacion del Ecuador




ESTANDARES DE APRENDIZAJE

PRODUCCION AGROPECUARIA

UNIDAD DE

COMPETENCIA

2., Elaborar el
proyecto productivo
de animales menores,
con base en
programas
informaticos.

2. Realizar la crianza y manejo de animales menores.

E.PA.2.1.

Elabora el
proyecto
productivo de
manejo de
animales
menores en
formato digital.

NIVEL
DE LOGRO @

2.2, Seleccionar y
clasificar taxonémica
y zootécnicamente
las especies
menores, a fin de
realizar el manejo
(despique, esquila,
etc.).

E.PA.2.2.

Maneja
parametros de
seleccion
(edad, peso,
estado
reproductivo y
productivo) de
los animales
menores
acorde a la
especie y al
tipo de
explotacion.

E.PA.2.1.b.

- Describe los procedimientos de
manejo de animales mayores
(gestacion, lactancia, crianza, engorde,
reproduccidn, instalaciones, nutricién,
sanidad, comercializacion) de las
diferentes especies de acuerdo con el
tipo de explotacion y zona de
produccidn.

- Define los elementos de un proyecto
(caratula Indice, introduccién,
objetivos, planteamiento del problema,
justificacion, metodologfa desarrollo de
contenidos programados, resultados,
conclusiones, recomendaciones,
anexos y bibliografia).

2.3. Identificar los
tipos de instalaciones
pecuarias a utilizarse

de acuerdo con la

especie, siguiendo
recomendacion es
técnicas para su uso.

E.PA.2.3.

Identifica los
tipos de
instalaciones
pecuarias
segun la
especie y las
recomendacio-
nes técnicas
para su uso.

E.PA.2.2.b.

- Identifica especies y razas de
animales menores.

- Identifica las fases del ciclo
reproductivo.

- Reconoce las etapas de crianza.

Ministerio de Educacion

E.PA.2.3.b.

- Reconoce el tipo de instalacién de
acuerdo con la especie animal,
propdsito comercial y recursos
disponibles en la zona.

Republica
del Ecuador




ESTANDARES DE APRENDIZAJE

PRODUCCION AGROPECUARIA

2.4, Proporcionar una
dieta alimenticia a
los animales, segln
la especie y el tipo de
produccion (lana,
carne, miel, huevos,
etc.) de acuerdo con
los requerimientos
nutricionales y

estado fisioldgico,
verificando la calidad
de la materia prima.

E.PA.2.4.

Proporciona
una dieta
alimenticia de
buena calidad,
de acuerdo con
los
requerimientos
nutricionales,
estado
fisiol6gico del
animal y el tipo
de produccion.

2.5, Determinar y
manejar el ciclo
reproductivo de
acuerdo con la

especie y
dependiendo del

animal.

estado fisioldgico del

E.PA.2.5.

Maneja el ciclo
reproductivo de
acuerdo con la
especie y el
estado
fisiolégico del
animal.

E.PA.2.4.b.

- Identifica los ingredientes y
porcentajes que forman parte de una
racién alimenticia.

2.6. Realizar las

E.PA.2.6.

Realiza labores
de vigilancia y
asistencia a las

crias de acuerdo

E.PA.2.5.b.

- Reconoce las fases del ciclo
reproductivo de acuerdo con la
especie.

- Identifica caracteristicas fenotipicas y
genotipicas para la seleccién de crfas.

E.PA.2.6.b.

- Reconoce las fases del proceso de
crianza a partir del nacimiento.

- dentifica a los animales de acuerdo
con su propésito.

labores de vigilancia

y asistencia a las con su estado

crias, comprobando morfolégico y
su estado sanitario.
morfol6gico y
sanitario.

Republica

Ministerio de Educacion del Ecuador




ESTANDARES DE APRENDIZAJE
PRODUCCION AGROPECUARIA

2.7. Aplicar y manejar
las normas y
medidas de

bioseguridad y
tratamiento, en las
diferentes
explotaciones
mientras dure el
proyecto, aplicando

(Buenas
Préacticas Pecuarias).

2.8. Realizar labores
de faenamiento,
esquila y cosecha en
las especies
explotadas, usando
las normas y medidas
sanitarias de los
camales y lugares
afines.el proyecto,
aplicando BPP
(Buenas Précticas
Pecuarias).

2.9. Realizar précticas
de comercializacién y
venta de productos
generados en el
proceso productivo
(huevos, carne, lana 'y
miel), aplicando
estrategias de
marketing,
comercializacion y
ventas
(Agronegocios).

2.10. Realizar
experiencias de
investigacion
pecuaria en cada fase
del proyecto, con su
respectivo
documento de
respaldo.

E.PA.2.7

Aplica normas y
medidas de
bioseguridad y
tratamiento en
las diferentes
explotaciones.

E.PA.2.8.

Realiza labores
de
sacrificio,
esquilay
cosecha con
normasy
medidas
sanitarias de los
camalesy
lugares
afines.

E.PA 2.9.

Realiza
practicas de
comercializacié
ny venta de
productos,
generados
durante el
proceso
productivo
(carne, lana 'y
miel).

E.PA.2.10

Realiza
experiencias de
investigacion
pecuaria en
cada fase del
proyecto, con
su respectivo
documento de
respaldo.

E.PA.2.7.b.

- |dentifica zonas de aplicacion, tipo
de administracion y dosificacion de
farmacos de acuerdo con la especie y
a los indicadores de crecimiento y
desarrollo.

- |dentifica el calendario de
vacunacion, desparasitacion,

vitaminizacion y de las enfermedades
mas comunes del medio.

E.PA.2.8.b.

- Reconoce los diferentes métodos de
sacrificio, de acuerdo con la especie.

- Reconoce los procesos de cosecha
para miel y peces.

E.PA.2.9.b.
- Reconoce el mercado y lugares

donde los productos se
comercializarfan a buenos precios.

E.PA.2.10.b.

- Reconoce técnicas mejoradas de
crianza y manejo de especies menores.
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ESTANDARES DE APRENDIZAJE

PRODUCCION AGROPECUARIA '.

UNIDAD DE

311 Elaborar el

COMPETENCIA

E.PA.3.1.

Elabora el
proyecto
productivo del
cultivo a realizar
en formatos

3. Producir y propagar cultivos de ciclo corto a campo abierto y/o bajo cubierta.

NIVEL
DE LOGRO

©
E.PA.3.1.b.

- Reconoce la importancia de los
proyectos didacticos, demostrativos
y productivos de una UPA.

manipular semillas y
material vegetativo
con pruebas de
germinacion y
enraizamiento del
material vegetativo a
campo abierto y/o
invernadero.

proyecto productivo digitales.
del cultivo a realizar,
apoyandose en
programas
informaticos.
E.PA.3.2.
Manipula
semillas y
material
vegetativo
3.2 Adquirir y [PuehHsidS

germinacion y
enraizamiento
del material
vegetativo) a
campo abierto
y/o invernadero.

E.PA.3.2.b.

- Identifica el tipo de semilla, estado
de conservacién, madurez y latencia.

- Diferencia las semillas y material
vegetativo morfolégicamente y entre
familias para la produccién de

semilleros, pruebas de germinacion a
campo abierto y bajo invernadero.

3.3. Realizar la toma
de muestras para el
andlisis bésico del
suelo y envio al
laboratorio, para
aplicar la fertilizacion
considerando las
necesidades del suelo
y la planta.

E.PA.3.3.

Realiza la toma
de muestras
para el analisis
basico del suelo
y posterior
fertilizacion
segun las
necesidades del
suelo y de la
planta.

E.PA.3.3.b.

- Reconoce los pardmetros para el
muestreo del suelo.

Ministerio de Educacion

Republica
del Ecuador




3.4. Preparar el
terreno seguln sus
caracteristicas y el

cultivo a sembrarse,
seleccionando la
maquinaria y
herramientas
apropiadas.

3.5. Efectuar
operaciones de
manejo y operacion
del tractor agricola,
mantenimiento de
maquinas, aperos,
equipos y
herramientas para la
produccién agricola.

3.6. Realizar la
siembra directa o en
almécigo segun el
tipo de cultivo.

3.7 Realizar las
labores culturales,
utilizando al méximo
productos
agroecoldgicos y
empleando los
equipos, aperos,
herramientas y
materiales
adecuados.

3.8. Realizar el riego
en funcién de las
fases y necesidades
de las plantas,
evitando el
desperdicio del
recurso hidrico y la
erosion del suelo.

E.PA 3.4

Selecciona la
magquinaria y
herramientas
apropiadas para
la preparacion
del terreno de
acuerdo con sus
caracteristicas y
cultivo a
sembrarse.

E.PA.3.5.

Realiza
operaciones de
mantenimiento

de maquinas,
aperos, equipos
y herramientas
parala
produccion
agricola.

E.PA.3.6.

Realiza la
siembra directa
o en almacigo
segun el tipo de
cultivo.

E.PA.3.7.

Usa equipos,
aperos,
herramientas,
materiales y
productos
agroecoldgicos
propios de las
diferentes
labores
culturales.

E.PA.3.8.

Realiza el riego
en funcion de
las fases de
crecimiento y
necesidades
de las plantas.

E.PA.3.4.a.

- No selecciona la
maquinaria y
herramientas
apropiadas para la
preparacion del
terreno.

E.PA.3.5.a.

- No realiza el
mantenimiento de
maquinas, aperos,
equipos y
herramientas.

E.PA.3.6.a.

- No realiza la
siembra directa ni
en almécigo.

E.PA.3.7.a.

- No usa equipos,
aperos,
herramientas,
materiales ni
productos
agroecoldgicos.

E.PA.3.8.a.

- No realiza el riego.

E.PA.3.4.b.

- Identifica los tipos de labores que se
realizan antes de la siembra.

E.PA.3.5.b.

- |dentifica las partes, el tipo de
funcionamiento y las normas de
mantenimiento y seguridad de las
méquinas, aperos, equipos y
herramientas agricolas.

E.PA.3.6.b.

- Distingue la época de siembra segun
las condiciones climéticas para cada
cultivo, de acuerdo con el calendario
lunar y el andlisis de mercado.

- Identifica el sistema de siembra.

- Relaciona las fases del calendario
lunar con el ciclo del cultivo.

E.PA.3.7.b.

- Identifica las principales labores
culturales de acuerdo con la época y
tipo de cultivo.

E.PA.3.8.b.

- Identifica los diferentes sistemas de
riego y las necesidades hidricas de
cada cultivo.

E.PA.3.4.c.

- Prepara el suelo de acuerdo con la
topografia y el tipo de cultivo a
sembrarse.

- Selecciona la maquinaria y herramientas
que se utilizan en cada una de ellas.

- Aplica dosis de fertilizantes quimicos de
acuerdo con las recomendaciones de
fertilizacién dadas por el laboratorio de
suelos.

E.PA.3.4.d.

- Aplica las buenas
practicas
agropecuarias (BPA)
en todas sus
actividades.

- Cumple con las
normas de seguridad
correspondientes
para la operacion de
magquinarias y
herramientas

- Desinfecta el suelo, con productos agricolas.
agroecoldgicos en dosis adecuadas,
métodos fisicos y con base en las normas
de seguridad.

E.PA.3.5.c. E.PA.3.5.d.
- Realiza las operaciones de - Valora la

funcionamiento y mantenimiento de
maquinas, aperos, equipos y
herramientas para la produccién agricola.

- Registra el mantenimiento y
operaciones realizadas a las maquinas,
aperos, equipos y herramientas agricolas,
en una ficha digital.

importancia del
mantenimiento
preventivo de
méquinas , aperos,
equipos y
herramientas para la
produccion agricola.

E.PA.3.6.c.

- Selecciona la semilla, segun la
adaptabilidad del medio, vigor, buena
conformacion, sanidad, buen estado de
conservacién y madurez completa y
latencia.

- Realiza la desinfeccion de la semilla
con productos agroecoldgicos para
prevenir plagas y enfermedades.

- Utiliza las técnicas culturales segun el
tipo de cultivo.

- Prepara el suelo para almécigos de
acuerdo con sus caracteristicas y el tipo
de cultivo.

E.PA.3.6.d.

- Aplica
oportunamente
conocimientos y
hechos asociados a la
siembre directa o en
almécigo.

- Cuida los equipos,
herramientas y
materiales utilizados
en el proceso de
siembra directa o en
almécigo.

E.PA.3.7.c.

- Deshierba manual o mecanicamente o
aplica herbicidas preferiblemente de faja
verde en dosis adecuadas.

- Realiza diferentes técnicas de
fertilizacién con abonos agroecoldgicos,
en dosis adecuadas y en el momento
oportuno.

- Realiza el aporque, poda y tutoraje de
las plantas, siguiendo el calendario lunar,
en el momento oportuno y segun las
necesidades de cada cultivo.

- Riega calculando la cantidady
frecuencia en funcion de las necesidades
de cada cultivo.

- Efectda controles fitosanitarios.

E.PA.3.7.d.

- Valora la
importancia de
realizar controles
fitosanitarios.

E.PA.3.8.c.

- Selecciona el sistema de riego
adecuado al cultivo a realizarse.

- Calcula la cantidad, frecuencia y
duracién del riego de acuerdo con cada
cultivo.

- Usa las instalaciones y equipos de riego
de acuerdo con las normas técnicas.

- Da mantenimiento a las instalaciones y
equipos de riego.

E.PA.3.8.d.
- Aplica normas de
seguridad e higiene
en todas sus
actividades.
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3.9. Aplicar al final
del cultivo, buenas
précticas agricolas
especialmente en el
empaque,
almacenamiento y
transporte, tomando
precauciones para
asegurar el buen
estado de los
productos.

3.10. Realizar préacticas
de comercializacién y
ventas de los
productos generados
en el proceso
productivo.

311. Realizar
experiencias
productivas de cultivos
en invernaderos
sencillos y
microtineles.

3.12. Realizar
experiencias de
investigacion
agroecologica en
cada fase productiva,
con su respectivo
documento de
respaldo.

E.PA.3.9.

Aplica buenas
practicas
agricolas en la
cosechay
postcosecha en
funcion de la
seguridad y
buen estado de
los productos.

E.PA.3.10.

Realiza practicas
de comercializa-
cién y ventas de
los productos
generados en el
proceso
productivo.

E.PA.3.11.
Realiza
experiencias
productivas de
cultivos en
invernaderos
sencillos y micro
tuneles.

E.PA.3.12.

Realiza
experiencias de
investigacion
agroecoldgica
en cada fase
productiva.

E.PA.3.9.a.

- No aplica buenas
préacticas agricolas
en la cosecha y
postcosecha.

E.PA.3.10.a.

- No realiza
practicas de
comercializacion
ni ventas.

E.PA.3.11.a.

- No realiza
experiencias
productivas de
cultivos en
invernaderos ni en
microtuneles.

E.PA.3.12.a.

- No realiza
experiencias de
investigacion
agroecoldgica.

E.PA.3.9.b.

- Distingue el ciclo de cultivo de cada
especie.

- Clasifica los productos por su
calidad (para semillas, para
comercializacién o para raciones
alimenticias de los animales).

E.PA.3.10.b.

- Define el plan de actuacion
comercial en la venta, ajustando a las
caracteristicas especificas de cada
cliente.

E.PA.3.11.b.

- Describe las ventajas y desventajas
de los ambientes controlados para la
implementacion de cultivos.

- Identifica las condiciones que deben
tener los ambientes controlados de
acuerdo con los diferentes tipos de
cultivo.

- Diferencia los tipos de invernaderos y
micro tdneles.

E.PA.3.12.b.
- Reconoce técnicas mejoradas de
précticas agroecoldgicas en diferentes
cultivos.

E.PA.3.9.c.

- Determina la madurez de la planta o del
fruto, a través de pruebas sencillas.

- Realiza la cosech en funcién de la
demanda y requerimientos del mercado.

- Cosecha con las técnicas correctas,
segun el tipo de cultivo.

- Manipula correctamente la planta para
asegurar la calidad del producto.

- Almacena la cosecha en locales con las
precauciones necesarias.

- Empaca la cosecha en sacos, cajas y
gavetas, tomando precauciones por el
buen estado de los productos.

- Realiza labores de postcosecha,
clasificacién y almacenamiento de los
productos.

- Aplica tratamientos sanitarios para
controlar la presencia de plagas,
enfermedades y humedad segun el tipo
de cultivo.

- Toma las precauciones y aseguramiento
del buen estado de los productos.

- Arregla los productos para su transporte
a los centros de acopio o
comercializacion.

E.PA.3.9.d.

- Actua con iniciativa
frente a imprevistos
en las labores de
cosechay
postcosecha.

- Aplica medidas de
higiene y sanidad
para asegurar el
estado de los
productos.

E.PA.3.10.c.

- Efectia campafias de marketing para
la comercializacién y venta del producto.

- Satisface las necesidades del cliente a
partir de un producto de calidad.

E.PA.3.11.c.

- Selecciona el sitio para los cultivos de
invernadero.

- Nivela el terreno para instalar el
invernadero o micro tdnel.

- Elige el tipo de invernadero que se debe
instalar y su ubicacion en consideracion
del cultivo que se va a implantar.

- Realiza el proceso de siembra con el
cuidado adecuado de las semillas en el
semillero.

- Realiza el trasplante cuando la planta
haya alcanzado la altura y el desarrollo
adecuado.

- Cosecha, con las técnicas correctas,
segun el tipo de cultivo.

- Manipula correctamente la planta para
asegurar la calidad del producto.

E.PA.3.10.d.

- Aplica normas de
calidad y normativas
de seguridad e
higiene en la
comercializacién y
venta del producto.

E.PA.3.11.d.
- Aplica
responsablemente
las practicas
culturales y buenas
practicas agricolas.

E.PA.3.12.c.

- Realiza practicas como la rotacion de
cultivos.

- Utiliza abonos orgénicos de origen
animal o vegetal.

- Experimenta con nuevas variedades de
plantas.

- Aplica técnicas mejoradas de labranza,
tales como la labranza conservacionista.

- Evita el uso excesivo de quimicos
mediante la utilizacién de plantas
repelentes, control mecénico y trampas
con pegantes o adhesivos.

E.PA.3.12.d.

- Innova sistemas de
siembra, cuidados y
cosecha para
minimizar el
desperdicio en la
produccidn agricola.
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ESTANDARES DE APRENDIZAJE

PRODUCCION AGROPECUARIA

UNIDAD DE

4., Elaborar el
proyecto productivo
del cultivo a realizar,

apoyéandose en
programas
informaticos.

COMPETENCIA

4. Producir cultivos perennes y viveros.

E.PA.4.1.

Elabora el proyecto
productivo del
cultivo a realizar, en
formatos digitales.

NIVEL
DE LOGRO @

E.PA.4.1.b.

- Identifica etapas del proyecto
productivo del cultivo a realizar.

4,2, Seleccionar la
plantacién fruticola,
maderables y plantas
en vivero a cultivar, en
funcién de sus
caracteristicas
fisioldgicas y ciclo
vegetativo, segun la
investigacion
agroecologica en
cada fase productiva.

E.PA.4.2.

Selecciona las
especies de
cultivos perennes y
plantas en vivero a
cultivar, en funcion
de sus
caracteristicas
fisiolégicas y ciclo
vegetativo.

E.PA.4.2.b.

- Identifica los frutales y plantas en
vivero por las formaciones
vegetativas y fructiferas.

- Reconoce la importancia practica
de frutales y plantas en vivero en el
desarrollo de la especie y la

produccién de estos.

- Reconoce los frutales y plantas en
vivero de acuerdo con los periodos
de evolucién del &rbol durante el
ciclo anual de vegetacion, y a la
estacionalidad climética.

- Reconoce los frutales y plantas en
vivero por la vida productiva de un

arbol frutal y el proceso de desarrollo
del fruto.

- Caracteriza los frutales y plantas en
vivero tanto en el proceso de
floraciéon como en sus diferentes
fases.

Ministerio de Educacion

Republica
del Ecuador




ESTANDARES DE APRENDIZAJE d‘ﬁ

PRODUCCION AGROPECUARIA

4.3. Realizar la toma
de muestras para el

E.PA.4.3.

Realiza la toma
de muestras
para el analisis
basico del suelo
y posterior
fertilizacion

4.4, Realizar las
labores de
preparacién del
terreno, siembra,
plantacién y el MIP
(Manejo Integral de
Plagas y
Enfermedades),
segun la topografia,
caracteristicas del
suelo, densidades y
condiciones
climéticas,
considerando
técnicas de
conservacion del
suelo.

analisis basico del segun las
suelo en el necesidades del
laboratorio, para sueloy de la

fomentar la planta
fertilizacion de este. :

E.PA.4.4.

Realiza las

labores de

preparacion del
terreno segun la
topografia,
caracteristicas
del suelo, de
conservacion
densidades y
condiciones
climaticas.

E.PA.4.3.b.

- Relaciona los tipos de suelo con sus
necesidades de fertilizacién de
acuerdo con el tipo de cultivo.

- Identifica los parémetros para el
muestreo.

4.5, Aplicar el riego
manual, por goteo,
aspersion o

nebulizacion, en
funcién de las fases y
necesidades de las
plantas, evitando el
desperdicio del
recurso hidrico y la
erosion del suelo.

E.PA.4.5.

Aplica el riego
manual, por
goteo, aspersion
o nebulizacion,
en funcion de
las fases y
necesidades de
las plantas.

E.PA.4.4.b.

- Describe la importancia de cada
una de las labores culturales y las
técnicas del MIP.

- Identifica los tipos de plantacion
requeridos.

E.PA.4.5.b.

- Identifica los diferentes sistemas de
riego y las necesidades hidricas de
cada cultivo.

Ministerio de Educacidén Republica
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ESTANDARES DE APRENDIZAJE
PRODUCCION AGROPECUARIA

4.6 Realizar el
proceso oportuno de
aporque, poda y
tutoraje,
seleccionando las
técnicas de cada
proceso segun las
necesidades de la
plantacién.

4.7 Aplicar técnicas
de cosecha seguin el
tipo de cultivo,
clasificando los
productos, tomando
en consideracion las
buenas précticas
agricolas en funcién
de los requerimientos
del mercado.

4.8, Realizar la
seleccion,
embalaje y

comercializacion de
los productos
cultivados, llevando
un registro de
produccion y
entregas al
consumidor.

4.9. Aplicar
estrategias de
marketing y ventas de
los productos
obtenidos en el
proyecto, para
finalizar el ciclo
productivo.

E.PA.4.6.

Realiza el
proceso
oportuno de
aporque, poda y
tutoraje, segun
las necesidades
de la plantacion.

E.PA.4.7.

Aplica técnicas
de cosecha
segun el tipo de
cultivo en
funcién de los
requerimientos
del mercado.

E.PA.4.8.

Realiza el
proceso
de seleccion,
embalaje y
comercializacion
de los productos
cultivados a
través de un
registro de
produccion.

E.PA.4.9.

Aplica
estrategias de
marketing y
ventas de los
productos
obtenidos en el
proyecto, como
finalizacion del
ciclo
productivo.

E.PA.4.6.b.

- Reconoce las técnicas de aporque,
poda y tutoraje.

- Identifica el ciclo de produccion de
cada cultivo.

E.PA.4.7.b.

- |dentifica las técnicas de madurez de
los frutos.

- Reconoce el uso de materiales,
herramientas y utensilios en la cosecha.

- |dentifica las buenas practicas
agricolas.

- Relaciona las técnicas de cosecha
con los requerimientos del mercado.

E.PA.4.8.b.

- Reconoce las normativas técnicas
para la clasificacion de la fruta.

- Identifica la maquinaria requerida

para la clasificacion por categorias de
la fruta.

E.PA.4.9.b.

- Reconoce herramientas de
marketing y comercializacion.
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PRODUCCION AGROPECUARIA

UNIDAD DE

COMPETENCIA

5., Elaborar el
proyecto productivo
del cultivo a realizar,

apoyandose en
programas
informaticos.

5.2, Implementar una
granja productiva
ecoldgica con
précticas
cooperativas,
aplicando el proyecto
elaborado, poniendo
atencion en el manejo
sostenible de los
recursos naturales.

5.3, Administrar y dar
seguimiento a los
diferentes proyectos
productivos
involucrados.

5. Manejo integral de una unidad de produccién agropecuaria UPA.

E.PA.5.1.

Elabora el
proyecto
productivo
general de una
unidad de
produccion en
un procesador
de textos.

E.PA.5.2.

Implementa una
granja productiva
ecoldgica con
practicas
cooperativas y
atencion en el
manejo
sostenible de los
recursos
naturales.

E.PA.5.3.

Administra los
diferentes
proyectos

productivos
involucrados.

NIVEL
DE LOGRO

E.PA.5.1.b.

- Define los elementos de un proyecto
(caratula Indice, introduccion,
objetivos, justificacién, metodologfa,
desarrollo de contenidos programados,
resultados, conclusiones,
recomendaciones, anexos y
bibliografia).

- Define la estructura organizativa, las
précticas cooperativas, el ambito de
comercializacién, margen bruto y
margen neto de ganancias técnicas.

- Identifica las necesidades de fuentes
de financiacién.

E.PA.5.2.b.

- Relaciona las especies de animales y
vegetales con los sistemas de
explotacidn, propésito y zona de
produccidn.

E.PA.5.3.b.

- Reconoce los diferentes tipos de
registros (de personal, comercial,
contables, financieros y tributarios) y
su utilidad en la UPA.

- Define proyecciones de gastos,
material, productos y repuestos.
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PRODUCCION AGROPECUARIA

E.PA.5.4.

Realiza un
manejo
ecoldgico del
suelo para la
conservacion de
su fertilidad
natural.

5.4. Optimizar las
practicas
agropecuarias con
atencion en el manejo
ecoldgico del sueloy
la conservacion de su
fertilidad natural.

E.PA.5.5.

Maneja las
cuencas
hidrograficas y
conservacion de

fuentes de Igs ftu el!te_s df
o abastecimiento
abasteggj\ﬁnto de e agua con
practicas
adecuadas.

E.PA.5.6.

Integra la unidad
de produccion
5.6 Construir agropecuaria
ambientes adecuados | para el manejo de
de manejo de animales y
animales y cultivos cultivos.
que integran la unidad
de Produccion
agropecuaria.

5.5. Realizar précticas
adecuadas del manejo
de cuencas
hidrogréficas y
conservacion de las

5.7 Analizar los
sistemas de
produccién

agropecuaria y

adoptar el adecuado
para mejorar las
condiciones de vida de
la familia aplicando las
BPA (Buenas préacticas
agropecuarias) acorde
con el "Buen Vivir".

E.PA.5.7.

Adopta los
sistemas de
produccion
agropecuaria mas
adecuados en pro
de mejores
condiciones de
vida de la familia.

E.PA.5.8.

5.8. Sensibilizar a la Sensibiliza sobre

comunidad sobre las

] SO las buenas
buenas préacticas de précticas de
conservacion del

ecosistema, mediante | ONServacion del
charlas y exposiciones | €cosistemaala
en casas abiertas comunidad.
anuales.

Ministerio de Educacion

E.PA.5.4.b.

- Reconoce los procesos de fertilizacién
orgénica e inorgénica, de conservacion
de suelo, agua y ambiente.

E.PA.5.5.b.

- Identifica las técnicas y practicas
para el uso eficiente delaguay
conservacion de fuentes hidrogréficas.

E.PA.5.6.b.

- Reconoce la relacion de beneficio
que existe entre las diferentes especies
agropecuarias.

- Relaciona los esquemas de
asociacion de cultivos y los ambientes
pecuarios de manera integral y
eficiente.

E.PA.5.7.b.

- Reconoce el tipo de sistema de
produccién agropecuaria necesaria
para la familia.

E.PA.5.8.b.

- Identifica las buenas préacticas de
conservacion de los ecosistemas.

\4
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PRODUCCION AGROPECUARIA

E.PA.5.9. E.PA.5.9.b.
Adapta las - Identifica las normas BPA, BPP, BPM.
condiciones

- Identifica los sistemas de empaque,
magquinarias, equipos y herramientas a
utilizar en la cadena productiva.

necesarias para
un buen manejo
de la cadena
productiva y la
SENCEEr 1S optimizacién de

condiciones d
necesarias para un recursos de

buen manejode la | acuerdo al tipo'y

- Relaciona el ciclo productivo con las
fases del calendario lunar.

cadena productiva y la sistema de
optimizacién de produccion.
recursos.
E.PA.5.10. E.PA.5.10.b.
510. Manejar Maneja la aRecor'Il(oqe las estrategias de un plan
integralmente la produccién con ® METHSHITE Y SUS PEViES
produccién con la la aplicacion de fundamentales.
gsr;'r'gtae%%g de estrategias de
: marketing y
marketing y ventas. NS
E.PA.5.11. E.PA.5.11.b.
Realiza - Identifica el problema a investigar
practicas durante el proceso productivo.
documentadas
de investigacion
agropecuaria
durante todo el
511. Realizar préacticas proceso
documentadas de productivo.

investigacion
agropecuaria durante
todo el proceso
productivo.

Republica

Ministerio de Educacion del Ecuador
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PRODUCCION AGROPECUARIA

512. Aplicar
programas de agro
informatica en cada
uno de los procesos

realizados para
modernizar los
procesos de
ensefianza,
aprendizaje en las
actividades
productivas y de
control agropecuario.

E.PA.5.12.

Aplica

programas de
agro informatica
en cada uno de
los procesos
realizados para
la optimizacion
de los procesos
de ensenanza,

aprendizaje.

513. Utilizar
bibliografia
actualizada de medios
informéticos u otros,
dentro de la
investigacion, teoria y
préctica.

E.PA.5.13.

Utiliza
bibliografia
actualizada de

medios
informaticos u
otros, dentro de
la investigacion,
teoria y practica.

E.PA.5.12.b.

- Reconoce diferentes sistemas de
registros, para documentar la
informacion de la UPA.

E.PA.5.13.b.

- |dentifica bibliograffa relacionada con
actividades productivas y de control
pecuario.

- Identifica medios informaticos y
redes sociales profesionales y sociales.
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