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PRUEBAS EN LINEA



Estimados y estimadas docentes:

Este instructivo tiene el proposito de orientar a las y los docentes de Bachillerato Técnico
para que rindan la prueba en linea (online) de conocimientos en las Areas Técnicas y sus
correspondientes especialidades. El documento tiene dos partes: la primera corresponde
a las instrucciones generales para la evaluacidn y para el ingreso al sistema de pruebas
en linea; la segunda contiene el temario, una lectura con ejemplos de preguntas y una
bibliografia referencial.

PRIMERA PARTE

INSTRUCCIONES GENERALES PARA LA EVALUACION

1. El dia asignado para rendir las pruebas, debera asistir a la institucion, a la hora fijada por
los coordinadores zonales.

2. Al ingresar a la institucion donde rendird la prueba, deberd presentar la cédula de
identidad original y una copia, en la que se puedan observar con claridad todos sus datos.
El aplicador le entregara el usuario y el pin (clave o contrasefia), datos que son necesarios
para ingresar al sistema.

3. Al ingresar al laboratorio de computacion a rendir la prueba, debera hacerlo sin cartera,
bolso, portafolio, cuadernos, libros, sombrero o gorra. Tampoco se permitird el uso de
memorias de almacenamiento, discos compactos (CD) y teléfonos celulares.

4. Si a pesar de lo establecido en el numeral tres, usted tiene en su poder alguno de los
materiales antes sefalados, el aplicador solicitara su salida del aula y se anulara su
participacion.

5. Los docentes que trabajan en Bachillerato Técnico rendiran la prueba de Areas Técnicas
en un tiempo de 90 minutos. Culminado el tiempo asignado para su prueba, el sistema se
cerrard automaticamente y se dard por finalizada la evaluacién.



INSTRUCCIONES PARA INGRESO AL SISTEMA DE PRUEBAS EN LINEA (ONLINE)
1. Ingrese al navegador de Internet (Mozilla o Explorer).

2. Ubiquese en la parte superior de la barra de direcciones y escriba la direccion URL que le
indique el aplicador. Por ejemplo:
www.evaluaciones.educacion.gob.ec
Dé ENTER.

") agina e inicio de Mozila Fiefox - ozl Firefox

fechivo Edar Ver Hstorid Macadoes Hemamientzs fyuoa
‘WPéi
L ‘ W evlacones dcacon gob ¢ / "i :

3. Al dar ENTER se desplegara la ventana de autentificaciéon. En la celda Rol seleccione o
verifique que diga EVALUADO. Ingrese su nimero de cédula en la celda que corresponde a
Usuario, y en la celda que dice Pin escriba la clave que le entregé el aplicador.

Q

&Rﬂl: |EVALUADD v|
[2=2) Usuario:| |

B pn: | |

Arrastre reloj al circulo.

Ingresar

La utilizacion de su clave personal, para efectos de este servicio, se
entiende sujeta a los términos y condiciones de confidencialidad
establecidos por el Ministerio.




4. Una vez ingresados el usuario y el pin, arrastre con el puntero del mouse (o ratén) la figura
gue se le solicita hasta el circulo y dé un clic en el botdn Ingresar.

2Rt [EVALUADO v

. usuario:| 1001756871

. i
i .'F1I'l: LA LLEL

Arrastre relo] al circulo.

Blac3i ey

Ingrasar

La utilizacidn de su clave personal. para efectos de aste serdcio, se I
entiende supela a los Bminos ¥ condiclones de confidencialidad |
establecidos por el Ministerio.



Al dar clic en Ingresar, aparecera la ventana con las INSTRUCCIONES. En la parte superior

izquierda aparecerd el nombre de la prueba y del docente evaluado; en la parte superior derecha

podra visualizar los Botones de ayuda de pantalla con cinco simbolos.

AREAS TECNICAS
Morales Patifio Daniel Eduardo

A AG A B W

INSTRUCCIONES

- La prueba de Areas Técnicas consta de 30 preguntas de opcién multiple, con cuatro
alternativas de respuesta (A, B, C, D). Solo una de ellas es la respuesta correcta.

- La prueba debe ser resuelta en 90 minutos; el tiempo se cuenta una vez que usted haya
dado clic en Aceptar (en la ventana que dice ADVERTENCIA), luego de haber leido todas
las instrucciones.

- Si existen preguntas de las que no recuerda las respuestas, en la parte superior de la
ventana encontrard una opciéon en la que puede dar clic (especificamente, en el recuadro
que dice Marcar para revisar después). El recuadro se activa con una flecha de color
verde. Usted podra regresar para contestar aquellas preguntas que quedaron sin
respuesta.

- Sitermina antes de que transcurran los 90 minutos, revise nuevamente las respuestas.

- Recuerde que el trabajo es personal y debe guardar silencio; caso contrario, el aplicador le
solicitard que abandone el laboratorio y la prueba quedara automaticamente finalizada.

Siguiente

Botones de ayuda de pantalla:
v

Aa
-

Aa

Simbolo que permite disminuir el tamafio de la letra de los items mediante un clic.

Simbolo que permite aumentar el tamanio de la letra de los items mediante un clic.

Simbolo que permite volver al tamafio original de la letra.

a Simbolo que muestra u oculta el tiempo del que dispone para realizar la prueba.

< b Simbolo que aclara u oscurece el fondo del item.

Botones ayuda
de pantalla



INDICACIONES

ol

Abril 10,2013 11:45am
A AZ A LW
AREAS TECNICAS

INDICACIONES
Con el propdsito de que usted se familiarice con la seleccion de sus respuestas, le
presentamos un item demostrativo en el que puede observar el enunciado con las
opciones de respuesta (ver mds adelante item demo).

Marque la opcidn que considere correcta con un clic en el circulo que corresponda. La
opcion seleccionada aparecerd en color verde. Si usted se equivocd en la respuesta,
puede desactivar el circulo mediante un clic. Luego podra marcar la nueva respuesta.

En la parte inferior izquierda podrd observar el nimero de pregunta que esta
respondiendo. En la parte inferior derecha se observa el Estado de las preguntas: el
color negro indica que usted puso su respuesta; el rojo, que estd marcado para revisar
después y el gris indica que todavia tiene preguntas por responder. En el centro
inferior de la ventana esta el Navegador para acceso directo de preguntas con dos
flechas en los extremos que le permitirdn avanzar o retroceder a la pregunta que
desea. En la parte superior derecha estd el Contador del tiempo en el que puede
visualizar el tiempo del que dispone para resolver la prueba (ver el ejemplo que
sigue).

Siguiente




6. ITEM DEMO (item demostrativo)

El objetivo del item demo es que usted se familiarice con su estructura y contenido, y que

identifiqgue cada una de sus partes.

Fecha, hora, nombre de
prueba y del evaluado

T

/\

Reloj,
contador
de tiempo

!

.

Ministeno

e Educacion

Abril 10,2013 11:45 am
AREAS TECNICAS
orales Patifio Daniel Eduardo

00h 02m 22s <4

A A A B #

Botones
—— ayuda de
pantalla

Enunciado
—>

Opciones
de
respuesta

E Himno Nacional del Ecuador fue escrito por:

O O0OO0O

Juan Ledn Mera.
Antonio Neumane.
Juan Montalvo.
Eugenio Espejo.

Anterior

[ marcar para revisar después

Siguiente

Pregunta Actual

@ < D

A

espondida
® rarcada
@ Por responder

. T

Navegador de acceso

N2 de
pregunta

directo a preguntas

T

Estado de
las
preguntas



7. ADVERTENCIA

Cuando haya finalizado con la lectura del texto que aparece en la ventana de ADVERTENCIA
y haya dado clic en Aceptar, el Contador del tiempo se activard automaticamente y
empezardn a transcurrir los 90 minutos que tiene para el desarrollo de su prueba.

’ Abril 10,2013 11:45 am
. A ABA B

BRI £ pEAS TECNICAS

ADVERTENCIA

Le recordamos que al hacer clic en ACEPTAR usted reconoce que
comprende y estd de acuerdo con todas las indicaciones e instrucciones
de esta evaluacion
Mucha suerte

Aceptar




8. VENTANA RESUMEN
Si finalizo la prueba antes de los 90 minutos, se desplegara una ventana que le permitira
visualizar un resumen del total de preguntas: marcadas, respondidas y por responder.

Si requiere revisar sus preguntas y dispone de tiempo, dé clic en el botédn Regresar
Evaluacion.

Si desea finalizar su prueba, dé clic en el botdn Finalizar.

Recuerde que si usted presiond el botdn Finalizar, no podra volver a revisar su prueba.

’ Abril 10,2013 11:45 am 00h 02m 32s

] } } A Ad A &
i Educacidn AREAS TECNICAS

10 Total Preguntas
0 Marcadas

10 Respondidas
0 Por responder

Finalizar




9. PRUEBA FINALIZADA

Si no respondid todas las preguntas y culmind el tiempo establecido (90 minutos), el
sistema se cerrard automdticamente y aparecerd una ventana con el texto: LA
EVALUACION HA FINALIZADO.

El Contador de tiempo le indicard que El tiempo ha expirado.

En la parte inferior derecha usted encontrara el recuadro con el texto Salir Evaluacidn, en
el que debera dar un clic.

Abril 10,2013 11:45 am
’ i y
/3

00h 00m 0O0s jEl tiempo ha expirado!
ck: Educacion NOMBRE EVALUACION

LA EVALUACION HA FINALIZAD

Salir Evaluacion




TECNICO EN ELECTRICIDAD Y ELECTRONICA — ESPECIALIDAD EN INSTALACIONES, EQUIPOS Y

MAQUINAS ELECTRICAS

Los docentes de Electricidad y Electrénica, con especialidad en instalaciones, equipos y maquinas
eléctricas, deben demostrar las destrezas y los conocimientos necesarios para la construccion y
mantenimiento de lineas e instalaciones de distribucion de energia eléctrica en media y baja
tension y cdmaras de transformacion e instalaciones de servicios especiales y de automatizacién
de edificios. También para realizar la construccion de equipos electrotécnicos, equipos de
distribucidon y equipos para la proteccién y el control de maquinas eléctricas, asi como para
mantener y ensayar maquinas eléctricas.

PREGUNTAS MODELO

A. Electrotecnia

’ Abril 10,2013 11:45 am 00h 02m 32s
’ N A AS A I

“EAKA ) e CTRICIDAD Y ELECTRONICA

L] marcar para revisar después

Si al conectar una resistencia a una tension alterna de 230 V circulan 10 A, écual es su
potencia en Kw?

2.3 Kw
10 Kw
23 Kw
100 Kw

O O 0O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida

0 LR R N N B N N N N ® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: A



B. Instalaciones basicas

’ Abril 10, 2013 11:45am 00h 02 32s
’ ; A A A IS W

ELECTRICIDAD Y ELECTRONICA

|:| Marcar para revisar después

El color del aislamiento de los conductores se pone para:

facilitar su visién en la oscuridad.

diferenciar los conductores de fase, neutro y red de tierra.

romper la monotonia que supondria un solo color.

permitir que entren en forma ordenada en los tubos de % pulgada.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

0 ® Respondida
LR ® Marcada

® FPor responder

Respuesta: B

C. Mantenimiento de maquinas eléctricas

’ Abril 10, 2013 11:45am 00h 02m 32s

. . as- A3 A ‘3*'-‘
*Edicac ) ECTRICIDAD Y ELECTRONICA

|:| Marcar para revisar después

Un arranque Y - D en motor sirve para:

reducir la intensidad.

reducir Unicamente fricciones en el rotor.
aumentar la potencia.

realizar pequefas cargas.

O O 0O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN ® Marcada

® FPor responder

Respuesta: A




D. Terminales de telecomunicacion

Abril 10, 2013 11:45 am
‘ ELECTRICIDAD Y ELECTRONICA
‘Edicacn  Morales Patifio Daniel Eduardo

00h 02m 32s
as- A3 A IS e

|:| Marcar para revisar después

En una empresa operadora de telefonia, el lugar donde se albergan el equipo de
conmutacion y los demds equipos necesarios para la operacion de las llamadas telefénicas
se llama:

rack.

equipo de comunicacion.
equipo de transmision.
central telefdnica.

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actuial
0

® Respondida
L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: D

E. Electronica General

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
’ YY) as- A A IS &

ELECTRICIDAD Y ELECTRONICA

|:| Marcar para revisar después

éQué define la ley de Ohm?

0 Una relacidn de leyes.
0 Una relacién entre tension y corriente.
0 Unarelaciéon de resistencias.
0 Una relacidn entre primario y secundario del transformador.
Anterior Siguiente
Pregunta Actual
® Respondida
s SSSeeS @ Marcaca

0

® FPor responder

Respuesta: B




F. Electrdnica Digital Y Microprogramacion

’ Abril 10,2013 11:45 am 00h 02m 32s

Mnska i A AG A IS
¥ Educacion ELECTRICIDAD Y ELECTRONICA

|:| Marcar para revisar después

Una magnitud que admite un conjunto de valores continuos es:

digital.
analdgica.
discreta.
analégica digital.

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B R B B N N B J @ Marcada
® Por responder

Respuesta: B

G. Instalaciones De Servicios Especiales En Viviendas Y Edificios

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
g \Vrsero A AG A I8 W

ELECTRICIDAD Y ELECTRONICA

|:| Marcar para revisar después

En una parrilla eléctrica estan ilegibles algunos datos de placa y no se puede leer la
potencia, pero cuando se conecta a una alimentacion de 127 Voltios demanda una corriente
de 11.81 A; por lo tanto la resistencia y la potencia de la parrilla es:

10.75Qy 11.81 Watt
10.75 Watt y 15000
10.75Q y 1500 Watt
107.5Q y 1500 Watt

O O 0O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® Por responder

Respuesta: B




H. Sistemas Electrénicos De Informacion

Abril 10, 2013 11:45 am
‘ — ELECTRICIDAD Y ELECTRONICA
 Educacion Morales Patifio Daniel Eduardo

00h 02m 32s
as- A3 A IS e

|:| Marcar para revisar después

¢Qué es una ROM?

La memoria de lectura escritura.

Una memoria de solo lectura.

Un tipo de memoria RAM.

Una memoria con resistencia operacional.

0O O0OO0Oo

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida

(0] L ® Marcacda
® FPor responder

Respuesta: B

I. Equipos Microinformaticos

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
o Eri.mcm A AZ A S
) ELECTRICIDAD Y ELECTRONICA

|:| Marcar para revisar después

éCudl de los siguientes enunciados es falso respecto a los buses de un equipo
microinformatico?

Son medios de comunicacién compartida.

Son cables que conectan los diferentes componentes.

Son lineas que trasmiten un Unico bit en determinado momento.
Son cables que conectan la fuente de poder con otros componentes.

O O 0O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
L B B RN @ Marcada

® FPor responder

0

Respuesta: D




J. Equipos De Sonido

& Edicacs

Abril 10, 2013 11:45 am
ELECTRICIDAD Y ELECTRONICA
Morales Patifio Daniel Eduardo

00h 02m 32s
as- A3 A IS e

|:| Marcar para revisar después

¢ A qué velocidad se propagan las ondas de sonido?
0 lgualaladelaluz.
0 Depende del medio en el que se propague.
0 130 m/s, siempre.
0}

300 m/s.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
0

® Respondida
L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: B

K: Equipos De Imagen

Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s

2 asm A A 45 e
ELECTRICIDAD Y ELECTRONICA

I:l Marcar para revisar después

En orden de frecuencias crecientes, el espectro electromagnético incluye:

0 radio frecuencia (RF), infrarrojos (IR), luz visible, ultravioletas (UV), rayos X, y rayos

gamma.

0 radio frecuencia (RF), luz visible, infrarrojos (IR), ultravioletas (UV), rayos X, y rayos

gamma.

0 radio frecuencia (RF), infrarrojos (IR), ultravioletas (UV), luz visible, rayos X, y rayos

gamma.

0 radio frecuencia (RF), infrarrojos (IR), luz visible, rayos X, ultravioletas (UV), y rayos

gamma.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

0

® Respondida
L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: A




EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS

Los docentes de Explotaciones agropecuarias deben demostrar destrezas y conocimientos
necesarios para realizar las operaciones de produccién y manejo integral de especies agricolas de
ciclo corto y perenne, asi como la crianza y manejo de animales mayores y menores y el manejo y
mantenimiento en uso de las instalaciones, maquinas, equipos y aperos; también debe demostrar
conocimientos relacionados a la gestion de unidades productivas y comercializacién de productos,
vigilando el cumplimiento de las normas de seguridad e higiene, asi como la proteccién de los
recursos naturales durante todo el proceso, para obtener productos de calidad.

PREGUNTAS MODELO

A. Agro tecnologia

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02 32s
’ Viriglen) A AS A 35 e

EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS

|:| Marcar para revisar después

Las tierras se pueden clasificar en:

limosas, calizas, gumiferas

arenosas, arcillosas, limosas, calizas, gumiferas
arenosas, arcillosas, limosas, cenicillas, gumiferas
arenosas, arcillosas, calizas

O O 0O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida

0 LR R N N B N N N N ® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: B



B. Métodos De Control Fitosanitarios

Abril 10, 2013 11:45 am
g

“Ecah  gxp| OTACIONES AGROPECUARIAS

00h 02m 32s
as AE A 4% -

éQué es desfonde?

|:| Marcar para revisar después

a. Lalabor que se realiza por primera vez, cada dos a cinco meses, en una finca que

estd permanentemente cultivada.

b. Lalabor que se realiza por primera vez, cada cuatro a cinco afios, en una finca que

estd permanentemente cultivada.

c. Lalabor que se realiza por primera vez, cada dos afios, en una finca que no estd

permanentemente cultivada.

d. Lalabor que se realiza por primera vez, en una finca que nunca ha sido cultivada.

Anterior

Siguiente

Pregunta Actual

0 LR R N N B N N N N

® Respondida
® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: B

C. Mecanizacidn Agraria

’ Abril 10, 2013 11:45 am

! : EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS

00h 02m 22s
A AG A 8w

El patron Lima Rangpur es utilizado debido a su gran:

vigor y tolerancia a la sequia.
vigor y tolerancia a la humedad.
vigor y tolerancia a la sequia y humedad.
energiay poca tolerancia a la sequia.

O o0 O0OOo

Anterior

|:| Marcar para revisar después

Siguiente

Pregunta Actual

0 LR R N N B N N N N

® Respondida
® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: A




D. Herbaceos Intensivo y Produccién de Plantas de Vivero

’ Abril 10, 2013 11:45am 00h 021 22s
ﬁ bl A A3 A IS W
# Edcacin EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS

|:| Marcar para revisar después

Las ordinarias se realizan entre:

50 y 100 cm de profundidad y cuando se realizan cultivos consecutivos.
100y 200 cm de profundidad y cuando se realizan cultivos consecutivos.
20y 80 cm de profundidad y cuando se realizan cultivos consecutivos.
15y 20 cm de profundidad y cuando se realizan cultivos consecutivos.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: D

E. Cultivos Fruticolas

Abril 10, 2013 11:45 am

‘ EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS
o Educacién

00h 02m 32s
as AA A 4% &
Morales Patifio Daniel Eduardo

|:| Marcar para revisar después

La Necrosis Apical es provocada por aportes:

regulares de agua o por una excesiva salinidad.
irregulares de agua o por una baja salinidad.
irregulares de agua o por una excesiva salinidad.
regulares de agua o por una poca salinidad.

O O 0O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® Por responder

Respuesta: C




F. Manejo Racional De Ganado y Produccidon Ganadera Intensiva

’ |

 Educacion EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS

Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s

as AE A 4% -

|:| Marcar para revisar después

¢Qué causa el Antrax?

0]

El clostridiumbotulinun, una bacteria que ataca a todos los animales domésticos y
al hombre y que, en contacto con el aire, forma esporas sumamente resistentes,
capaces de sobrevivir hasta 60 afios en el suelo.
El Baccillusanthracis, una bacteria que ataca a todos los animales domésticos y al
hombre y que, en contacto con el aire, forma esporas sumamente resistentes,
capaces de sobrevivir hasta 60 afios en el suelo.
El clostridiumtrinchuri, una bacteria que ataca a todos los animales domésticos y
al hombre y que, en contacto con el aire, forma esporas sumamente resistentes,
capaces de sobrevivir hasta 60 afios en el suelo.
El Baccillus barbaries, una bacteria que ataca a todos los animales domésticos y
al hombre y que, en contacto con el aire, forma esporas sumamente resistentes,
capaces de sobrevivir hasta 60 afios en el suelo.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: B




G. Cuidados Basicos, Doma Y Adiestramiento de Caballos y Otros Animales

Abril 10, 2013 11:45 am
EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS
Morales Patifio Daniel Eduardo

00h 02m 32s
as AE A 4% -

‘..

|:| Marcar para revisar después

El primer galopeo, écdmo debe realizarse?

0 Conviene desmontar en seguida. Es aconsejable en este momento subir y bajar
varias veces, para que desaparezca la sorpresa que el animal tiene cuando siente al
hombre montado por primera vez.

0 Conviene no desmontar en seguida. Es aconsejable en este momento no bajar si
no después de un largo recorrido para que el animal se acostumbre.

0 Se debe montar por sorpresa al animal para que en la reaccion el hombre aprenda
a controlarlo usando las riendas.

0 Se debe subir una sola vez y dejar descansar al animal para retomar el ejercicio al
dia siguiente.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder

Respuesta: A




H. Organizacion y Gestion Explotaciones Familiares Agrarias

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s

P e Earac

as A A 1S w
EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS

|:| Marcar para revisar después

¢Qué es una Empresa Familiar?

O Una asociacion con fines de humanidad cuya propiedad y niveles gerenciales
pertenecen a una familia, cuyo papel principal consiste en decidir la asignacion de los
recursos pertenecientes a la empresa y los de la propia familia, en un proceso en
donde la vinculacidn entre ambas unidades es muy amplia.

0 Una asociacién con fines econdmicos cuya propiedad y niveles gerenciales pertenecen
a una familia, cuyo papel principal consiste en decidir la asignacién de los recursos
pertenecientes a la empresa y los de la propia familia, en un proceso en donde la
vinculacion entre ambas unidades es muy estrecha.

0 Un grupo de personas sin fines econdmicos cuya propiedad y niveles gerenciales
pertenecen a un grupo de amigos, cuyo papel principal consiste en decidir la
asignacion de los recursos pertenecientes a la empresa y los de la propia familia, en
un proceso en donde la vinculacién entre ambas unidades es muy estrecha.

O Una asociacion con fines de hermandad cuya propiedad y niveles gerenciales
pertenecen a una sociedad, cuyo papel principal consiste en decidir la asignacion de
los recursos pertenecientes a la empresa y los de la propia familia, en un proceso en
donde la vinculacidn entre ambas unidades es muy estrecha.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
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0 L L ® Marcada

® FPor responder
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TECNICO EN COMERCIO Y ADMINISTRACION - ESPECIALIZACION EN COMERCIO EXTERIOR

Los docentes de Comercio y Administracion, con especialidad en comercio exterior, deben
demostrar destrezas y conocimientos necesarios para realizar operaciones de compraventa,
almacenamiento, distribucion y financiacion en el dmbito internacional, aplicando planes de
actuacion comercial, de acuerdo con objetivos y procedimientos establecidos y con la normativa
vigente, y optimizando, en cada caso, los resultados de las gestiones asignadas a su ambito de
responsabilidad.

PREGUNTAS MODELO

A. Operaciones de Almacenaje
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’ ‘E[jtm Asm AB A IS W

COMERCIO Y ADMINISTRACION

[ 1 Marcar para revisar después

Del listado siguiente, escoja el factor de mayor importancia para el planeamiento de
instalaciones de depdsito.

O espacio
0 higiene
0 oferta
0 demanda
Anterior Siguiente
Pregunta Actual
0 s SSSSe : E:Tp:::lﬁa

® Por responder

Respuesta: B



B. Compra Venta Internacional

Abril 10, 2013 11:45 am
COMERCIO Y ADMINISTRACION
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La actividad econdmica relacionada con el contrato de compra venta internacional
constituye un factor central de transaccion comercial a nivel...

O nacional.
O regional.
0 mundial.
O interna.
Anterior Siguiente
Pregunta Actual
0 s SSSeeS : ;:?r:::ma

® FPor responder
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C. Gestion Administrativa De Comercio Internacional
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éCual es el proceso de la asociacion de varios paises en un mercado comtun, con el fin de
que la cooperacidon econdmica pueda beneficiar a sus participantes?

De consolidacién

De ajuste

Normativo

De integracion econdmica

©Oo0ooo
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Siguiente

Pregunta Actual
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D. Economia General y de Empresas
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¢COmo se denomina a la satisfaccion de una necesidad humana, la misma que tiene valor de
uso y valor de cambio?

Mercancia

Excedente de produccion
Servicio

Necesidad

O o0 O0Oo

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder

Respuesta: A

E. Gestion Financiera Internacional
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¢COmo se conoce a la serie de términos estandarizados que se utilizan en los contratos de
compra-venta internacional y que sirven para determinar los pagos que corresponden a
cada parte en el contrato?

0 Céamara de Comercio Internacional
O Incoterms
0 Camara de Comercio Ecuador
0 Legislacion
Anterior Siguiente
Pregunta Actual
® Respondida
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® FPor responder
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F. Aplicaciones de Computacion

Abril 10, 2013 11:45 am
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éCuantos son los elementos basicos con los que cuenta un PC (hardware) para facilitar la
introduccidn de la informacién al computador?

© o0oo0oOo
b wnN

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder
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TECNICO EN MECANICA INDUSTRIAL - ESPECIALIZACION EN MECANIZADO Y CONTRUCCIONES
METALICAS

Los docentes de Mecanica Industrial, con especialidad en mecanizado y construcciones, deben
demostrar destrezas y conocimientos necesarios para realizar las distintas operaciones en los
procesos de mecanizado y de construcciones metalicas, verificando la calidad de los productos
obtenidos, asi como el funcionamiento, puesta en marcha y parada de los equipos,
responsabilizdndose del mantenimiento de primer nivel, obteniendo la produccidon en las
condiciones de calidad, seguridad y plazos requeridos.

PREGUNTAS MODELO

A. Procedimientos de Mecanizados

ﬂ Abril 10,2013 11:45am 00h 02m 32s
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Las fuerzas que actian sobre una herramienta de corte depende de:

la geometria de la herramienta.

la operacidn de maquinado.

la geometria de la herramienta y operacidn de maquinado.
el material de maquinado.

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder
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B. Preparacion de Maquinas de Fabricacion Mecanica
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El movimiento de la cuchilla que arranca la viruta se llama:
0 deavance.
0 de profundidad.
0 decorte.
0 de rectificado.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondina
0 cescescsesee @ Marcana
® Por responder

Respuesta: C

C. Fabricaciéon Por Arranque De Viruta
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El nimero de dientes en una hoja de sierra para cortar materiales de mayor dureza debe
tener:

O mayor numero de dientes por longitud.

O menor numero de dientes por longitud.

0 igual niumero de dientes por longitud.

0 proporcional el nimero de dientes por longitud.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Responoina
0 cescescsesee @ Marcana
® Por responder

Respuesta: A




D. Soldadura

’ i Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
’ E1 A A3 A IS W

MECANICA INDUSTRIAL
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En la suelda autdgena, écuantos litros de oxigeno contiene una botella, si el manémetro
indica una presién 80 Kg/ cm2 vy la capacidad es de 60 litros?

0 48litros
0 480 litros
0 4.8litros.
0 4800 litros.
Anterior Siguiente
Pregunta Actual
0 s SSSeeS : ;:?r:::ma

® FPor responder

Respuesta: D

E. Seguridades En Las Industrias De Fabricacion Mecanica
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MECANICA INDUSTRIAL

|:| Marcar para revisar después

El usillo vertical de la fresadora se lo debe lubricar:
0 mensualmente
0 diariamente
0 quincenalmente
0 cuando se va a trabajar en la maquina

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder
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TECNICO EN GESTION ADMINISTRATIVA Y CONTABLE - ESPECIALIZACION EN ORGANIZACION Y

GESTION DE LA SECRETARIA

Los docentes de Gestion Administrativa con especialidad en organizaciéon y gestidon de la
secretaria, deben demostrar destrezas y conocimientos necesarios para organizar, gestionar,
elaborar y transmitir la informacion procedente o con destino a los érganos ejecutivos,
profesionales y de gestidn en lengua propia y/o extranjera, fomentando la cooperacién y calidad
de las relaciones internas y externas, seglin los objetivos marcados y las normas internas
establecidas.

PREGUNTAS MODELO

A. Comunicacion y Relaciones Profesionales, Archivo de la Informacién y Operatoria de
Teclados.

’ Abril 1’0, 2013 11:45am 00h 02m 325
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Morales Patiiio Daniel Eduardo
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Seleccione la respuesta que estd de acuerdo con el concepto siguiente: “Es un proceso
complejo que permite la transmision de mensajes, pensamientos, sentimientos desde un
emisor hasta un perceptor”:

produccidn de bienes y servicios.
comercializacion.

comunicacion.

mediacion.

O O 0O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder
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B. Elaboracion y presentacidon de documentos e informacidn.
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Los procesadores de textos son:

correctores de ortografia y gramatica, diccionarios multilingtes.
un conjunto de procedimientos para ordenar documentos.
procesos mediante el cual se transfieren oralmente mensajes.
documentos para informar temas de interés de la Empresa.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: A

C. Organizacion del servicio y trabajo de secretariado
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Identifique los tres niveles de la organizacion:

lineal, funcional, linea de staff.

global, departamental, operacional.

analisis de cargos, disefio de puestos, valoracién .
corto, mediano y largo plazos.

loNeoNeoNe

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: A




D. Gestion de datos
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|:| Marcar para revisar después

La Gestion de Datos es:

el proceso de desarrollar arquitectura de datos practicos.
un recurso valido para la organizacién.

un proceso que no cuenta con estudio de gestidén.

la herramienta que no se aplica a las empresas.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada

® FPor responder

Respuesta: B




TECNICO EN MECANICA AUTOMOTRIZ — ESPECIALIZACION EN ELECTROMECANICA AUTOMOTRIZ

Los docentes de Mecanica Automotriz con especialidad en electromecanica automotriz, deben
demostrar destrezas y conocimientos necesarios para realizar operaciones de mantenimiento,
montaje de accesorios y modificaciones del vehiculo en el area de mecdnica, hidrdulica, neumatica
y electricidad-electrénica ajustandose a procedimientos y tiempos establecidos, consiguiendo la
calidad requerida y en condiciones de seguridad.

PREGUNTAS MODELO

A. Motores y sus Sistemas Auxiliares

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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1 Marcar para revisar después

Los motores de gasolina policilindricos mas utilizados son:

uno, dos, cuatro, seis, ocho y doce cilindros.
dos, cuatro, seis, ocho y doce cilindros.

dos, tres, cuatro, seis, ocho y doce cilindros.
doce, seis, cuatro y ocho cilindros.

O O 0O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: D



B: Sistemas Eléctricos del Vehiculo
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Los elementos de una bateria son:

0 tapa, rejillas, un acumulador auxiliar, placas positiva y negativa, separadores y el
electrolito en solucién de 4cido nitrico.

0 acumulador alterno, la tapa, una rejilla, placas negativa y positiva, separadores
conductores y el electrolito.

0 placas positiva y negativa, la tapa, rejillas, separadores y el electrolito.

0 separadores, el electrolito, la tapa, rejillas, placas positiva y negativa, carbones, agua
acidulada en cloruro de sodio y acumulador auxiliar.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada

® FPor responder

Respuesta: C

C: Técnicas del Mecanizado para el mantenimiento de vehiculos
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El instrumento que sirve para medir aberturas entre dos superficies como la de los platinos,
el juego entre segmentos y flancos de las ranuras en los cilindros y el juego de valvulas de
un cilindro es:

O micrémetro.

O nonio o vernier (calibre pie de rey).
O juego de galgas de espesores.

0 limpiador de aberturas.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada

® FPor responder

Respuesta: C




D: Seguridad y salud laboral en el mantenimiento de vehiculos

Abril 10, 2013 11:45 am
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Cuando un lugar de trabajo o de paso esté resbaladizo debido al hielo, la nieve, el aceite u
otras causas, deberia limpiarse o se deberian esparcir en él:

arena, acido de bateria, jabon, u otros productos semejantes.
arena, serrin, cenizas u otros productos semejantes.

arena, serrin, detergentes, jabdn, u otros productos semejantes.
arena, limaduras, detergentes, u otros productos semejantes.

O o0 O0Oo

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: B

E: Tren de rodaje: frenos, transmisidn, direccidn y suspension

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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éCual de los siguientes elementos NO corresponde a un freno de tambor?

Puntos de articulacién
Pastillas

Pistén de mando
Excéntricas de reglaje

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: B




F: Sistemas de seguridad y confortabilidad
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El airbag se dispara a consecuencia de un choque...

frontal a velocidades superiores a 30 Km/h.
lateral a velocidades inferiores a 30 Km/h.
trasero a velocidades inferiores a 30 Km/h.
frontal con una acera inferior de 150 mm.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: A




TECNICO EN TURISMO — ESPECIALIZACION EN INFORMACION Y COMERCIALIZACION TURISTICA

Los docentes de Turismo con especialidad en informaciéon y comercializacién turistica, deben
demostrar destrezas y conocimientos necesarios para la comercializacion de destinos turisticos,
creacidon de productos turisticos de base territorial, asistir y guiar grupos y gestionar servicios de
informacion turistica.

PREGUNTAS MODELO

A. Disefio y comercializacién de productos turisticos locales y regionales

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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TURISMO

1 Marcar para revisar después

éCuantos elementos u actividades son considerados para diseiiar un producto turistico local

y regional?
0 Dos.
0 Tres.
0 Cuatro.
o0 Cinco.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida

0 LR R N N B N N N N ® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: C

B. Productos y destinos turisticos nacionales e internacionales

Abril 10, 2013 11:45 am P
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Un producto turistico es: P P

O un conjunto de actividades que se realizan durante la visita a un destino turistico.
O una propuesta de viaje fuera del lugar habitual de residencia.

0 el recurso con el que se cuenta en un destino turistico.

0 la ganancia que se produce cuando se realiza un viaje.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondicda
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® FPor responder
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C. Asistencia y guia de grupos
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éQué es lo primero que se hace cuando se va a guiar a un grupo de turistas?

Se solicita la propina por su servicio.
Se presenta ante el grupo.

Se habla sobre el lugar donde estan.
Se da la bienvenida y se presenta.

©O O0OO0Oo

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder

Respuesta: D

D. Gestion de servicios de informacion
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¢Como se puede desarrollar de una manera sustentable el turismo?

Realizando varios viajes turisticos.

Siguiendo los procesos relacionados con la gestion turistica.
Planificando viajes hacia areas protegidas.

Proponiendo charlas ecoldgicas en las escuelas y colegios.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder

Respuesta: B




TECNICO EN ELECTRICIDAD Y ELECTRONICA - ESPECIALIZACION EN CLIMATIZACION

Los docentes de Electricidad y electrénica con especialidad en climatizacidon, deben demostrar
destrezas y conocimientos necesarios para la realizacion de operaciones de montaje,
mantenimiento y reparacion de instalaciones de frio, climatizacion, calefacciéon, agua y gases
combustibles en edificios, instalaciones productivas y vehiculos, con la calidad requerida,
cumpliendo las reglamentaciones y en condiciones de seguridad.

PREGUNTAS MODELO

A. Equipos e instalaciones frigorificas

00h 02m 32s
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éQue estudia la Termodinamica? [ Marcar para revisar después

0 Lasinteracciones energéticas que se dan entre dos sistemas materiales.
0 El movimiento de los cuerpos.
0 El comportamiento de los cuerpos en reposo.
0 Los cuerpos en movimiento y la temperatura que producen los mismos
Anterior Siguiente
Pregunta Actual
® Respondida
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B. Electrotecnia
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Al realizar trabajos de mantenimiento o instalacion de maquinaria, se debe tener en cuenta
que:

la tensidn se encuentre conectada.

la tension se encuentre desconectada.

si la tensidn estd conectada, tomar precauciones.
se puede trabajar sin problema.

©O O0OO0Oo

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
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C. Técnicas de unidn para el montaje y mantenimiento de instalaciones
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¢éQué es la normalizacion?

0 Consiste en realizar el trabajo en base a reglas para que todos realicen trabajos con
las mismas caracteristicas.

0 Consiste en la utilizacién de simbolos y reglas que permitan visualizar una accién a
ejecutar.

0 Consiste en un conjunto de reglas e instrucciones aceptadas por todos que definen
cémo se deben realizar las acciones.

0 Esun conjunto de instrucciones en forma de simbolos y reglas elaboradas por
organismos internacionales.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder
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D. Seguridad en el montaje y mantenimiento de equipos e instalaciones
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Uno de los sistemas de proteccion eléctricos de la clase B esta definido como:

0 el empleo de pequenas tensiones de seguridad.
O la separacién entre las partes activas y las masa accesibles por medio de
aislamiento.

0 lainaccesibilidad simultdnea de elementos conductores y masas.
0 la puesta a tierra de las masas y dispositivos de corte por intensidad de defecto.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
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® FPor responder

Respuesta: D

E. Instalaciones eléctricas y automatismos
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Identifique la respuesta incorrecta a las referencias de marcado de los bornes de elementos
eléctricos:

0 A dispositivos de proteccidn

O G generadores Dispositivos de alimentacion

0 KA relés de automatismo y contactores auxiliares
0 KM contactores de potencia

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
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® FPor responder
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F. Instalaciones de climatizacion y ventilacidn
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¢Cual de los enunciados que se emiten a continuacidn es falso?

O El calor es la energia que posee un cuerpo debido a su temperatura.

O Caloria es la cantidad de calor necesaria para elevar un grado Centigrado un gramo de
agua.

0 Calor sensible es el que toman o ceden los cuerpos para cambiar su temperatura.

O Caloria es la cantidad de calor necesario para elevar un grado Cantigrado un
kilogramo de agua.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
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® For responder

Respuesta: D

G. Instalaciones de agua y gas
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éCudl es la fuerza que produce el agua sobre el fondo de una balsade 2 x2 my 6 m de
altura, cuando esta llena?

235200 Newtons
255200 Newtons
305200 Newtons
20000 Newtons

O O 0O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder

Respuesta: A




H. Instalaciones de produccion de calor
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|:| Marcar para revisar después

La definicion de combustion es una reaccion:

0 quimica entre dos sustancias, combustible y comburente, en la que se libera energia,
en forma de calor principalmente.

0 fisica entre dos sustancias, combustible y comburente, en la que se libera energia, en
forma de calor principalmente

0 quimica entre dos sustancias, combustible y carburante, en la que se libera energia,
en forma de calor principalmente

0 fisica entre dos sustancias, combustible y carburante, en la que se libera calor, en
forma de energia principalmente

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida

0 LR R N N B N N N N ® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: A




TECNICO CONSTRUCCIONES CIVILES - ESPECIALIZACION EN PROYECTOS DE CONSTRUCCION

Los docentes de Construcciones Civiles con especialidad en proyectos de construccion, deben
demostrar destrezas y conocimientos necesarios para colaborar en los proyectos y obras de
construcciones civiles, elaboracién de planos, poniendo en obra hormigones y morteros,
emblocando, solando, alicatando y realizando el seguimiento de la planificacién.

PREGUNTAS MODELO

A. Representacion de la construccion

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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R CONSTRUCCIONES CIVILES

|:| Marcar para revisar después

¢Qué representa los planos de detalle?

0 Las partes o elementos de obra que no quedan lo suficientemente explicados en los
otros planos.

0 El corte hecho a todo lo ancho del edificio segin un plano horizontal.
0 Laaltura de las paredes.
0 Laformay disposicidn exacta de los objetos.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
@ Marcada
® FPor responder

0 LR R N N B N N N N

Respuesta: A



B. Hormigones y morteros

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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|:| Marcar para revisar después

El mortero de cemento, inmediatamente después de su amasado, debe utilizarse solamente
hasta dentro del tiempo de:

cuatro horas.
ocho horas.
una hora.
dos horas.

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: D

C. Paredes, solados y aplicaciones

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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|:| Marcar para revisar después

éCual es la longitud mas empleada para los bloques de hormigén?

0 10cm
0 20cm
0 30cm
0O 40cm
Anterior Siguiente
Pregunta Actual
0 s SSSeeS : ;:?r:::ma

® FPor responder

Respuesta: D




D. Mediciones y valoracion

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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|:| Marcar para revisar después

éCual es la unidad adoptada para la valorizacién de la mano de obra?

Jornal/hora
Jornal/m3
Metro cuadrado
Kilogramo

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada

® FPor responder

Respuesta: A

E. Planes de obra

Abril 10, 2013 11:45 am
CONSTRUCCIONES CIVILES
Morales Patifio Daniel Eduardo
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|:| Marcar para revisar después

En una determinada obra, el rubro HORMIGON EN COLUMNAS 0.30 x 0.30 cuya unidad es
m3, asciende 54 m3. La hoja de Andlisis de Precios Unitarios, de este rubro, indica que se
utilizan 350 kg de cemento, 0,65 m3 de arena y 0,95 mt3 de grava. ¢ Cuantas volquetas de 6
m3 de arena se requieren?

2 volquetas de 6 m3
4 volquetas de 6 m3
6 volquetas de 6 m3
9 volquetas de 6 m3

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada

® FPor responder

Respuesta: C




F. Proyectos de construccion

Abril 10, 2013 11:45 am
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|:| Marcar para revisar después

El rubro excavacién a mdquina requiere 1417,50 m>. Si disponemos el 5 de julio de una pala
que puede realizar 45 cargas por hora y el volumen de la cuchara es de 0,60 metros cuibicos.
¢En qué fecha concluira el trabajo? Considere dos dias de imprevistos y una jornada de 8

horas.

El 9 de julio.

El 14 de julio.
El 24 de julio.
El 30 de julio.

O 00O

Anterior

Siguiente

Pregunta Actual

0 LR R N N B N N N N

® Respondida
® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: B




TECNICO EN CERAMICA — ESPECIALIZACION EN ARTESANAL Y ARTISTICA

Los docentes de Ceramica con especialidad artesanal y artistica, deben demostrar destrezas y
conocimientos necesarios para realizar operaciones de produccién y réplica de alfareria vy
ceramica, manejo y mantenimiento en uso de las instalaciones y equipos de taller, en condiciones
de seguridad y salud y organizar, administrar y gestionar un pequefio taller o estudio de ceramica

artistica.
PREGUNTAS MODELO

A. Modelado y moldeado

Abril’ 10, 2013 11:45 am 00h 02m 325
CERAMICA Asm A3 A IS
Morales Patifio Daniel Eduardo

eyl

1 marcar para revisar después

éDe qué clase son las arcillas que se forman por la descomposicion de rocas en el mismo
lugar de su formacién y suelen ser mas puras, pero menos plasticas?

Colorantes.
Plasticas.
Sedimentarias.
Estaticas.

O o0oo0oo

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida

0 LR R N N B N N N N ® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: D



B. Torneado

. Abril 10, 2013 11:45 am
g & Edlcacién )
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|:| Marcar para revisar después

éComo se denomina la pieza que permite la evacuacidon de los residuos, producto del
trabajo del formado del aislador, en un torno vertical del tipo alfarero actual?

Fijacién superior.
Drenaje.

Fijacion inferior.
Porta herramienta

O O 0O

Anterior

Siguiente

Pregunta Actual

0 LR R N N B N N N N

® Respondida
® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: B

C. Horneado

Abril 10, 2013 11:45 am
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1 marcar para revisar después

La coccidn en la que la ceramica y el carburante estan separados se llama:

abierta.
horno.
microonda.
vapor.

O O 0O

Anterior

Siguiente

Pregunta Actual

0 LR R N N B N N N N

® Respondida
® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: B




D. Decoracion ceramica

. Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 325
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|:| Marcar para revisar después

¢COmo se denomina al brillo natural que adquiere una pieza ceramica después de frotarle
con un objeto de madera, cuando esta en la fase de “cuero”?

Craquelé.
Bizcocho.
Barniz.
Brunido.

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada

® FPor responder

Respuesta: D

E. Escultura y murales

’ ... Abril 10,2013 11:45 am 00h 02m 32s
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CERAMICA

|:| Marcar para revisar después

é¢Qué tipo de decoracion en ceramica cocida corresponde cuando la decoracion se efectua
encima de la cubierta definitiva?

Sobre cubierta.
Bajo cubierta.
Con vidrio.
Con esmalte.

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada

® FPor responder

Respuesta: A




F. Disefio y aplicado a la ceramica

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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|:| Marcar para revisar después

La decoracidn bajo cubierta se aplica sobre:

el bizcocho.

el esmalte una vez seco y crudo (sin cocer).
el esmalte una vez seco y cocido.

el esmalte de color blanco.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: A

G. Materiales y productos empleados en la elaboracidén de la ceramica

. Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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|:| Marcar para revisar después

éPor qué algunos materiales ceramicos tienen comportamiento refractario?

o

Porque pueden soportar temperaturas extremadamente altas sin perder su solidez.

0 Porque se pueden aplicar a situaciones eléctricas.

0 Porque la forma y consistencia a la masa de polvos da lugar a una mejora de las
propiedades mecanicas.

0 Porque permiten obtener productos mas densos y homogéneos.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: A




TECNICO EN HOTELERIA - ESPECIALIZACION EN ALOJAMIENTO

Los docentes de Hoteleria con especialidad en alojamiento, deben demostrar destrezas y
conocimientos necesarios para administrar el area de alojamiento, a partir de los objetivos
generales del establecimiento, asegurando la acogida y atencion del cliente y la correcta
prestacion de los servicios del area.

PREGUNTAS MODELO

A. Recepcion y atencion al cliente.

00h 02m 32s

’ Abril 10, 2013 11:45 am
" as A3 A 4% &
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|:| Marcar para revisar después

El departamento de recepcion se encarga de:

captar y manejar las solicitudes de reservas.
supervisar al personal técnico especializado.
manejar formas y reportes varios.

manejar el servicio de catering.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: A



B. Regiduria de pisos.

’ i Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
(i Eraciin Ac AZ A I8

HOTELERIA

|:| Marcar para revisar después

Segun su procedencia las fibras naturales se dividen en:

fibras animales.
poliamidas.
acrilicas.
clorofibras.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder

Respuesta: A

C. Organizacion y control del alojamiento.

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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HOTELERIA

1 marcar para revisar después

éCuantas habitaciones se suelen tener normalmente fuera de servicio durante todo el aiio
para efectos de re decoraciéon?

1 6 2 habitaciones.
2 6 3 habitaciones.
4 habitaciones.
5 habitaciones.

O o0 oo

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® Por responder

Respuesta: A




D. Comercializacion de servicios y productos turisticos.

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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|:| Marcar para revisar después
Los hoteles comerciales o corporativos ofrecen sus servicios especialmente a:
hombres y mujeres de negocios.
familias.

o
(0]
0 hombres y mujeres en busca de aventura.
0O jovenes.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder

Respuesta: A




TECNICO EN HOTELERIA - ESPECIALIZACION EN COCINA

Los docentes de Hoteleria con especialidad en cocina, deben demostrar destrezas y conocimientos
necesarios para ejecutar las operaciones de manipulacién, preparaciéon, conservacién vy
presentacién de toda clase de alimentos, asi como confeccionar ofertas gastronémicas y apoyar
las actividades de servicio, consiguiendo la calidad y objetivos econdmicos establecidos, y
aplicando en todo momento las normas y practicas de seguridad e higiene.

PREGUNTAS MODELO

A. Ofertas gastrondmicas y sistemas de aprovisionamiento.

ﬂ - Abril 10, 2013 11:45 am 00h 021m 325
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HOTELERIA

[ 1 Marcar para revisar después

éQué tipo de desayuno no se ofrecen a nivel local, regional y nacional?

Continental.
Americano.
Criollo.
Francés.

O O 0O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida

0 LR R N N B N N N N ® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: D



B. Pre elaboracion y conservacion de alimentos.

Abril 10, 2013 11:45 am
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Para conservar los huevos se debe:

batir con una pizca de sal o azucar.
congelar sin batir.

batir con una pizca de pimienta.
batir con un poco de vinagre.

O O O O

Anterior

|:| Marcar para revisar después

Siguiente

Pregunta Actual

0 LR R N N B N N N N

® Respondida
® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: A

C. Técnicas culinarias

’ Abril 10, 2013 11:45 am

HOTELERIA

00h 02m 225
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éQué es el Concasse?

|:| Marcar para revisar después

0 Un corte en cubos pequefios, previo blanqueado (pasado por agua caliente) de las

hortalizas.

0 Un corte en cubos grandes, previo blanqueado (pasado por agua caliente) de las

hortalizas.

0 Un corte en cubos pequeios, previo blanqueado (pasado por agua fria) de las

hortalizas.

O Un corte en cubos grandes, previo blanqueado (pasado por agua fria) de las

hortalizas.

Anterior

Siguiente

Pregunta Actual

0 LR R N N B N N N N

® Respondida
® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: A




D: Reposteria

Abril 10, 2013 11:45 am
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|:| Marcar para revisar después

Para que los merengues salgan bien:

0 las claras deben estar a temperatura ambiente y sin vestigios de yema.
O se debe poner poca azucar y mezclar las yemas enérgicamente.
0 es mejor hornear antes de finalizar la preparacién.
0 las claras deben batirse bastante en periodos prolongados y con pausas.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 s SSSeeS @ Marcaca

® FPor responder

Respuesta: A

E. Técnicas basicas de servicio y de preparacion de alimentos y bebidas a la vista del cliente

‘ i Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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|:| Marcar para revisar después

La bebida que se acostumbra servir antes de la comida es:

vino.
cerveza.
coctel.
licores.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada

® FPor responder

Respuesta: C




F. Elaboraciones y productos culinarios

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
’“ as AE A 4% -

HOTELERIA

|:| Marcar para revisar después

Flambeado significa:

hacer llamas.
cocinar al vapor.
cocinar con agua.
no hacer llamas

O O 0O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder

Respuesta: A




TECNICO EN INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS - ESPECIALIZACION EN TRASFORMADOS Y
ELABORADOS LACTEOS

Los docentes de Industria de los Alimentos con especialidad en transformados y elaborados
lacteos, deben demostrar destrezas y conocimientos necesarios para realizar las operaciones de
conservacion, elaboracién y envasado de leches de consumo y derivados lacteos, siguiendo los
procedimientos establecidos en los manuales de fabricacion y calidad. Ademds, manejar la
magquinaria y equipos correspondientes y efectuar su mantenimiento de primer nivel.

PREGUNTAS MODELO

A. Organizacion y control del almacén

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
’ { as- A3 A IS

INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS

1 marcar para revisar después
En la industria lactea se utilizan agentes de limpieza alcalinos, como:
0 4&cido citrico.
O acidos orgdnicos.
0 fosfato trisddico.
(0]

acido nitrico.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida

0 LR R N N B N N N N ® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: C



B. Operaciones de proceso de leches de consumo.

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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|:| Marcar para revisar después

El contenido segtin el peso de los principales compuestos de la leche es:

0 20 % solidos totalesy 80% agua.

0 12.5% sélidos torales y 87.5% agua.
0 87.5% sdlidos totales y 12.5% agua.
0 45% solidos totalesy 12.5% agua.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: B

C. Lacteos fermentados, queseria y mantequillera.

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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|:| Marcar para revisar después

Al contenido de una funda de cultivo Liofilizado agregado a un litro de leche y enfriado a
212C para cultivo meséfilos y 42°C para cultivo terméfilos se denomina:

cultivo industrial.
cultivo lacteo.
cultivo madre.
cultivo hijo.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: B




D. Postres lacteos y helados.

. Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 325
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|:| Marcar para revisar después

El carboximetil celulosa en la fabricacion de helados se considera:

preservante.
emulsificante.
saborizante.
espesante.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder

Respuesta: B

E. Preparacidn de leche y productos derivados para el mercado

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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|:| Marcar para revisar después

Los depdsitos de leche deben disponer de algin sistema de agitacion para evitar la
separacion de la nata por gravedad. La agitacion debe ser muy suave, de lo contrario
provoca:

reduccion de acidez.

desintegracidn de gldbulos de grasa.
formacion de malos olores.
degeneracién de la proteina.

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder

Respuesta: B




F. Leche, productos lacteos y procesos.

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 22s
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|:| Marcar para revisar después

éCudl es una de las pruebas quimicas a las que debe ser sometida la leche en el laboratorio
para su recepcion?

PH.

Acidez.

Alcohol.
Microorganismos.

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder

Respuesta: B

G. Higiene y seguridad en la industria de los alimentos

’ i Abril 10,2013 11:45 am 00h 02m 32s
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|:| Marcar para revisar después

El Cédex Alimentarios es un cddigo alimentario internacional que constituye la base para
muchas normas relacionadas con la seguridad y la calidad de los alimentos, y regula entre
otros:

el transporte de los productos.
la higiene de los alimentos.

la pérdida en el pos cosecha.
los peligros criticos de control.

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder

Respuesta: C




H. Sistema de control y auxiliares de los procesos

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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|:| Marcar para revisar después

El cuajo es la enzima que coagula la leche. Existen enzimas de origen animal y
microbioldgico. El auténtico cuajo se extrae del estdmago desecado de:

0 los équidos.
(0] terneras lactantes.
0 cualquier animal.
(0] vacas gestantes.
Anterior Siguiente
Pregunta Actual
0 s SSSeeS : ;:?ﬁ.‘:::ma

® FPor responder

Respuesta: B




TECNICO EN TURISMO - ESPECIALIZACION EN AGENCIA DE VIAJES

Los docentes de Turismo con especialidad en agencia de viajes, deben demostrar destrezas y
conocimientos necesarios para operar y controlar viajes combinados, participando en su
programacion y organizacion, vender derechos de uso de servicios turisticos, llevar la gestion
administrativa de las unidades o departamentos especificos de Agencias de Viajes y participar en

el desarrollo de sus programas comerciales.
PREGUNTAS MODELO

A. Produccidn, venta y atencion al cliente en agencias de viajes

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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TURISMO

[ 1 Marcar para revisar después

La agencia de viaje es una empresa especializada en:

vender ticket aéreo.

vender paquetes turisticos nacionales e internacionales.
ofrecer diferentes tipos de beneficio al viajero.

promocionar destinos turisticos nacionales e internacionales.

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida

0 LR R N N B N N N N ® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: C



B. Gestidon econdmica — administrativa en agencias de viajes

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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|:| Marcar para revisar después

Cuando las agencias de viajes incumplen con las normativas vigentes:

se prohibe el funcionamiento durante seis meses.
se prohibe el funcionamiento durante tres meses.
se impone una multa.

se suspende la licencia de funcionamiento.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada

® FPor responder

Respuesta: D

C. Comercializacidn de productos y servicios turisticos

’ Abril 10, 2013 11:45 am 00h 02m 32s
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|:| Marcar para revisar después

éCuales son las actividades de las agencias de viajes?

Vender paquetes turisticos ofertados por agencias extranjeras.

Elaborar, organizar, desarrollar proyectos, planes, itinerarios turisticos, etc.
Contratar los servicios profesionales de un guia turistico.

Promocionar paquetes turisticos de otras agencias.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada

® FPor responder

Respuesta: B




D. Organizacion y control en agencias de viajes

’ Abril 10,2013 11:45 am
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El pasaporte es un documento expedido por:

el Ministerio de turismo.
una empresa de turismo.

O O O O

Anterior

la policia metropolitana de cada ciudad.
las autoridades competentes de un pais.

|:| Marcar para revisar después

Siguiente

Pregunta Actual

0 LR

® Respondida
® mMarcada
® FPor responder

Respuesta: D

E. Relaciones en el equipo de trabajo

Abril 10, 2013 11:45 am
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L] Mmarcar para revisar después

éCual es la actividad principal del area comercial de la agencia de viaje?

0 Averiguar los precios del mismo producto ofrecidos en el mercado.
0 Confeccionary poner en funcionamiento los paquetes turisticos.
0 Investigar mercados, promocionar y establecer relaciones publicas, publicidad en los

medios.

0 Investigar mercados, promocionar y promover publicidad en los medios.

Anterior

Siguiente
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TECNICO EN HOTELERIA - ESPECIALIZACION EN SERVICIOS DE RESTAURANTE Y BAR

Los docentes de Hoteleria con especialidad en servicios de restaurante y bar, deben demostrar
destrezas y conocimientos necesarios para realizar las operaciones de servicio de alimentos y
bebidas, acogiendo y atendiendo al cliente, y preparar todo tipo de bebidas y comidas rapidas,
consiguiendo la calidad y objetivos econdmicos establecidos y aplicando en todo momento las
normas y practicas de seguridad e higiene.

PREGUNTAS MODELO

A. Oferta gastronomica y sistema de aprovisionamiento
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Es importante la gastronomia en la actividad turistica porque:

o

los turistas deben alimentarse para estar en excelentes condiciones fisicas.

O se da a conocer los diferentes tipos de alimentos, su valor nutritivo, su
preparacion.

se amplia la produccidn de estos productos aimenticios.

0 existe beneficio econdmico ya que se mejora los ingresos econémicos.

o

Anterior Siguiente
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B. Bebidas
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El asesoramiento de bebidas se lo debe hacer considerando:

las bebidas con alcohol para que el cliente gaste mas de dinero.
las bebidas sin alcohol para cuidar la salud del cliente.

las bebidas de toda clase para que el cliente decida.

las bebidas de acuerdo a la situacidon econdmica del cliente.

O O OO

Anterior Siguiente
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C. Técnicas elementales de cocina
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¢Qué es importante dar a conocer a los turistas sobre la comida que se ofrece?

el costo de todos los alimentos.

la variedad de alimentos, el valor nutritivo y preparacion.

indicar el dia y hora en el que se realiza las compras.

indicar el personal que prepara la comida y el tiempo que se demora.

O O O O
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D. Relacién en el equipo de trabajo
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Los equipos e instalaciones que se requiere en un bar son:

equipo de sonido, micréofono, computadora y un DVD.
dispensadores de bebidas, cafetera, utensilios para las bebidas.
cafetera, arrocera y mezcladora de trago.

cocina, microondas, batidora, utensilios para las bebidas.

O O 0O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
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E: Técnicas de servicios y atencidn al cliente
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Se debe realizar una encuesta a los clientes para:
comprobar directamente la satisfaccion de los clientes.
conocer la conformidad con el monto que cancelaron.

(0]
(0]
0 comprobar el grado de satisfaccion por los platos ofrecidos.
0 conocer la frecuencia de visitas de los clientes al local.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
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TECNICO EN INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS - ESPECIALIZACION EN CONSERVERIA

Los docentes de Industria de los Alimentos con especialidad en conserveria, deben demostrar
destrezas y conocimientos necesarios para la elaboracion y envasado y aplicar los tratamientos de
conservacién de los derivados cdarnicos, vegetales, de pescado y cocinados en las condiciones
establecidas en el proceso de fabricacién y en los manuales de procedimiento y calidad. Operar la
magquinaria y equipos correspondientes y efectuar su mantenimiento de primer nivel.

PREGUNTAS MODELO

A. Organizacion y control del almacén
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En la industria de conservas utilizamos agentes de limpieza alcalinos.
éCual de estos agentes usted considera alcalino?

Acido fosférico.
Acidos orgénicos.
Fosfato trisddico.
Acido nitrico

O O OO

Anterior Siguiente
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B. Operaciones basicas en la elaboracion de conservas.
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La operacidn con la cual las enzimas de las frutas son inactivadas por accion del calor, con
agua hirviendo o con vapor. Este proceso en la elaboracion de mermeladas tiene como
finalidad:

a) Limpiar las frutas y disminuir la carga microbiana de la superficie de la misma.
b) Ablandar el tejido de las frutas para facilitar el pulpeado.

A esta operacion llamamos:

despulpado.
coccion.
blanqueado.
trasvase.

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
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C. Tratamientos de conservacidn. Conservantes quimicos en la conservacion.
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En la conservacion de néctares.
éCon que limite de tolerancia puede utilizarse el benzoato de sodio?

5%
0.5%
0.05%
0.1%

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
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D. Envases y embalajes. Envases de hojalata.
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En la conservacion de vegetales se utilizan envases de hojalata los mismos que deben tener
ciertas caracteristicas de acuerdo al tipo de producto a embasar, una de ellas es que la parte
interior debe estar protegida de laca. éQué funcion cumple el lacado del interior de estos
embases?

Proteger al producto de microorganismos patdgenos.
Proteger al producto del metal.

Bajar la presentacidn visual.

Mejorar la presentacién del producto.

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
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E. Materias primas, procesos y productos de la industria conservera. Materias primas.
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¢Qué constituye el principio nutritivo dominante de las frutas?

Proteina.

Hidratos de carbono.
Minerales.
Humedad.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
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F. Higiene y seguridad en la industria de los alimentos. Practicas BPM.

’ Abril 10, 2013 11:45am 00h 02 32s

ﬁ Vingieno A A3 A IS W
FEdcai | NDUSTRIA DE ALIMENTOS

|:| Marcar para revisar después

éCual es la conceptualizacion adecuada para definir BPM?

Principios basicos y practicas generales de higiene.
Analisis de peligros y puntos criticos de control.
Producto entrada y producto salida.

Buenas practicas de manufactura.

O O O O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
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G. Sistemas de control y auxiliares de los procesos. La pasteurizacion en conservas.

Abril 10, 2013 11:45 am

’ Minisiario INDUSTRIA DE ALIMENTOS
& Edicacs

00h 021 22s
as AE A 4% -
Morales Patifio Daniel Eduardo

|:| Marcar para revisar después

La pasteurizacidn se realiza por lo general a temperaturas inferiores a los 1002C cabe
distinguir que la pasteurizacion en frio se hace a una temperatura:

72°C-75°C durante 15 minutos.
72°C-759C durante 30 minutos.
632C-652°C durante 15 minutos.
632C-652C durante 30 minutos.

O O 0O

Anterior Siguiente
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TECNICO EN INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS - ESPECIALIZACION EN TRASFORMADOS Y
ELABORADOS CARNICOS

Los docentes de Industria de Alimentos con especialidad en transformaciones y elaborados
carnicos, deben demostrar destrezas y conocimientos necesarios para realizar las operaciones de
sacrificio, despiece y valoraciéon de la carne y preparar y elaborar productos de carniceria-
charcuteria cumpliendo la normativa técnico-sanitaria vigente. Ademds, manejar la maquinaria y
equipos correspondientes y efectuar su mantenimiento de primer nivel. Gestionar y administrar
una pequefia empresa.

PREGUNTAS MODELO

A. Organizacidon y control del almacén. Almacenamiento frigorifico de la carne:
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Considerando la capacidad de almacenaje de la carne con una temperatura de almacén O-
22 C y una humedad relativa ambiental de 80-85 %, écudl seria la capacidad de conservacién
de la carne de cerdo (medias canales o cuartos)?

3- 4 semanas.
1-2 semanas.
10 - 14 dias.
3 dias.

O O 0O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
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B. Sacrificio y faenado de animales. Métodos de aturdido.
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Los métodos de aturdido tienen que garantizar la total insensibilidad e inconsciencia de los
animales y su inmovilidad, para ello el aturdimiento tiene que ser rapido y no estimular al
animal.

éQué tipo de aturdimiento recomendaria para el sacrificio de cerdos?

Aturdido mediante percutor de vastago.
Golpe con percutor romo.

Golpe en la cabeza.

Accidn de corriente eléctrica sobre el cerebro.

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
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C. Despiece, carniceria y charcuteria.
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Despiece de la canal bovina: la canal de los bovinos se divide a lo largo de la columna
vertebral desde la cadera hasta el cuello, con ello se logra dos mitades; a su vez cada media
canal, derecha e izquierda, se subdivide en dos partes. A esto de llama:

Cuartos.

Medias canales.
Quintos cuartos.
Medios cuartos

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
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D. Higiene y seguridad en la industria de los alimentos. Higiene en la obtencion y tratamiento de
la carne.
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En el hombre se calcula una pérdida de diaria de 5-14 gramos de piel, con una renovacion
cutanea en el curso de 3-4 dias o expresado esto mismo en otros términos se ceden al
medio ambiente 10° escamas por minuto. Cabe esperar que por cada 1000 de estas
particulas desprendidas exista un germen con capacidad reproductora.

Considera esta aseveracion:

verdadera pero sin consecuencias para la industria carnica.
una exageracion.

un peligro inminente en la industria carnica.
absolutamente falsa.

O O OO

Anterior Siguiente
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E. Tecnologia de la carne. Productos carnicos.
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A las salchichas tipo vienesa se les considera en la industria como:

carnes curadas.
embutidos crudos
embutidos escaldados.
embutidos cocidos.

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
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INFORMATICA ESPECIALIZACION EN APLICACIONES INFORMATICAS

Los docentes de Informatica con especialidad en aplicaciones informaticas, deben demostrar
destrezas y conocimientos necesarios para el desarrollo de aplicaciones informaticas realizando Ia
programacion, pruebas y documentacion de las mismas de conformidad con los requisitos
funcionales, especificaciones aprobadas y normativa vigente. Ademds de destrezas y
conocimientos para la colaboracién en el disefio bajo la supervision general de responsables de
categoria superior.

PREGUNTAS MODELO

A. Sistemas informaticos multiusuario y en red.
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La sucesion de pasos correctos para configurar el apagado del equipo en Windows 2003
server es cliquear:

0 configuracién de equipo — plantillas administrativas — sistema — doble clic rastreador
de sucesos de encendido — deshabilitada — aceptar.

0 configuracién de equipo — plantillas administrativas — sistema — doble clic rastreador
de sucesos de apagado — deshabilitada — aceptar.

0 cliquear configuracidon de equipo — plantillas administrativas — sistema — doble clic
rastreador de sucesos de apagado — habilitada — aceptar.

0 cliquear configuracién sistema — plantillas administrativas — sistema — doble clic
rastreador de sucesos de apagado — deshabilitada — aceptar.

Anterior Siguiente
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B. Analisis y disefio detallado de aplicaciones informaticas de gestion
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Un sistema de informacion es:

O un conjunto de pasos para resolver algun problema utilizando el computador.

O un conjunto de elementos que interactlan entre si para procesar datos y convertirlos
en informacion util.

O un software mediante el cual se toman los datos requeridos para procesar la
informacion.

O un conjunto de elementos que interactian entre si para procesar informaciény
convertirlos en datos utiles.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder
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C. Programacidn en lenguajes estructurados
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Al conjunto de pasos ordenados que se siguen para solucionar un problema se denomina:

O instruccién.
0 sistema de informacion.
0 algoritmo.
0 analisis y disefo del sistema.
Anterior Siguiente
Pregunta Actual
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® FPor responder
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D. Desarrollo de aplicaciones en entornos de cuarta generacion y con herramientas case
(modelar bases de datos)
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De las siguientes tecnologias de acceso a datos, écual es la mas reciente?
0 ADO.Net.
o ODBC.
0 ADO.
o0 DAO.

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
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E. Disefio y realizacidn de servicios de presentacion en entornos graficos.
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Seleccione una caracteristica que identifique a las GUI’s:

O son programas tipicos que siguen un flujo secuencial en el que tipicamente se tienen
ciclos.

O son programas que siguen un unico flujo de entrada de datos.

O son programas que permiten mas acciones del usuario ademas del Unico flujo de
entrada de datos.

O son programas que tienen un unico flujo de entrada de datos, y no permiten muchas
mas acciones del usuario.

Anterior Siguiente
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F. Relaciones en el entorno de trabajo.
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¢Qué es la comunicacion?

Un acto de transmisién de premisas decisorias.

La referencia a actividades orgdnicas.

Un acto de transmision de ideas, sentimientos o valores.
La forma de entregar un informe final

O O0OO0Oo

Anterior Siguiente
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TECNICO EN ACUACULTURA - ESPECIALIZACION EN CULTIVO DE PECES, MOLUSCOS Y

CRUSTACEOS

Los docentes de Acuacultura con especialidad en cultivo, moluscos y crustaceos, deben demostrar
destrezas y conocimientos necesarios de cultivo acuicola, cumpliendo los requerimientos
establecidos en el plan de produccién y la normativa higiénico sanitaria establecida, realizando el
mantenimiento de primer nivel en las instalaciones y equipos y efectuando la gestion de una
pequefia empresa acuicola.

PREGUNTAS MODELO

A. Técnicas crustaceos
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En el pre engorde del camarén, écuando se debe realizar el cambio de agua?

Del 7 al 11% dia continuo.
Del 5 al 10% dia continuo.
Del 3 al 12% dia continuo.
Del 8 al 15% dia continuo.

O O OO

Anterior Siguiente
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B. Técnicas de moluscos
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Los moluscos son animales:

vertebrados
heterogéneos
homogéneos
invertebrados

O O O O

Anterior Siguiente
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C. Técnicas de peces
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éEn qué horario se debe realizar la alimentacidn artificial de los peces?

0]

o
0}
o

En horarios diferentes y en formas diferentes.
En el mismo horario y en formas diferentes.
En horas diferentes y en la misma forma.

En la misma hora y en la misma forma.

Anterior Siguiente
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D. Instalaciones y equipos de cultivos
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La aireacion permite incrementar hasta un:

0 45% vy manejar densidades mas altas por unidad de area.
0 20% vy manejar densidades mas altas por unidad de area.
0 30% vy manejar densidades mas altas por unidad de area.
0 15% y manejar densidades mds altas por unidad de area.

Anterior Siguiente
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E. Parametros y condiciones de cultivos
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éComo se debe preparar la hormona para la reversion de sexo?

6 gramos de methiltestosterona en exactamente 1 litro de alcohol de 80 a 90%.

10 gramos de methiltestosterona en exactamente 3 litro de alcohol de 60 a 70%.
9 gramos de methiltestosterona en exactamente 2 litro de alcohol de 70 a 75 %.
4 gramos de methiltestosterona en exactamente 1 litro de alcohol de 80 a 90 %.

O O O O

Anterior Siguiente
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F. Técnicas del marisqueo
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éQué es el “peine”?

0 Esun cepillo con diferentes puntas de acero inoxidable que se utiliza para introducir
en los pescados grandes.

0 Esunalanza con diferentes puntas que se utiliza para matar cangrejillos cuando
estos asoman la cabeza.

0 Esuna bruza con puas afiladas que se utiliza para matar peces grandes.

0 Esun cepillo con puas afiladas que se utiliza, tras introducir sal en la marca o “llave”,
para apresar las gusanas una vez que éstas asoman la cabeza.

Anterior Siguiente
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G. Cultivos auxiliares
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El policultivo es:

el cultivo simultaneo de diez especies acudticas

el cultivo de géneros de dos coetaneos acudticos

la labor simultanea de cinco especies acuaticas

el cultivo simultaneo de dos o mas especies acuaticas

©O O0OO0Oo
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TECNICO EN INDUSTRIAS DE LA MADERA Y EL MUEBLE - ESPECIALIZACION EN FABRICACION Y
MONTAIJE DE MUEBLES

Los docentes de Industrias de la Madera y el mueble, con especialidad en fabricacidn y montaje
de muebles, deben demostrar destrezas y conocimientos necesarios para la preparacion, puesta a
punto y operacion de las mdaquinas en las fases de mecanizado, montaje, acabado,
almacenamiento y expedicion de los procesos de fabricacion de muebles, asi como su montaje en
el lugar de destino.

PREGUNTAS MODELO

A. Operaciones basicas de mecanizado en muebles.
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La accion de unir tablas de una determinada medida para obtener un tablero sdlido se
denomina:

0 pegado.
0 entablado.
0 ensamblado.
0 ajustado.
Anterior Siguiente
Pregunta Actual
0 s SSSSe : ;:Tr:::lﬁﬁ

® FPor responder

Respuesta: C



B. Definicion de soluciones constructivas y de instalacion de muebles.
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¢Qué solucion daria usted a una persona que necesita en su casa un mueble de madera para
la sala en el que pueda colocar ciertos electrodomésticos como televisor y equipo de
sonido?

a. Unanaquel.
b. Un esquinero.
c. Una mesa.
d. Un modular.
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C. Seguridad y salud laboral
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Una persona que necesita lijar o pulir tableros con la pulidora necesita como equipo de
seguridad:

gafas, pafiuelo y tapones para el oido.

mascarilla, guantes y gafas.

mascarilla, gafas de proteccidn y protector de oidos.
mascarilla, botas, gafas de proteccién.
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D. Control de almacén en industrias de fabricacion de muebles.
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Las maderas se deben almacenar colocando:

en un mismo lugar.

de acuerdo al espesor y clase.

las secas debajo y las hiumedas encima.
de acuerdo con la calidad de la madera.
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E. Acabado industrial del mueble.
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En el acabado de un mueble influye mucho:

el modelo del mueble.

la madera del mueble.

la dureza de la madera.

el pulido que se le dé al mueble.
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F. Materiales y productos en la industria de la madera y el mueble.
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La funcidén de la bisagra es:

unir las puertas al marco.

dar estética de la puerta.

cerrar la puerta.

girar la puerta y la sujetar al marco.
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G. Mecanizado industrial de muebles.
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La cepilladora es una mdaquina industrial que permite:

conseguir un determinado espesor en la tabla.
efectuar cortes rectos y cepillados.

realizar el cepillado de cantos.

cepillar y pulir las tablas y los tableros.
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H. Montaje industrial e instalacidon de muebles.
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Antes del proceso de fabricacién de muebles se debe:

determinar el mueble que se fabricara.
secar completamente la madera.
comprar todos los materiales.
preparar la fabrica.
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TECNICO EN MECANICA AUTOMOTRIZ - ESPECIALIZACION EN CHAPISTERIA Y PINTURA

Los docentes de Mecanica automotriz con especialidad en chapisteria y pintura, deben demostrar
destrezas y conocimientos necesarios para operaciones de reparacidon, montaje de accesorios y
modificaciones del vehiculo en el drea de carroceria, bastidor, cabina y equipos, ajustandose a
procedimientos y tiempos establecidos, consiguiendo la calidad requerida y en condiciones de
seguridad.

PREGUNTAS MODELO

A. Elementos amovibles
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Las caracteristicas de un vehiculo todo terreno son:

chasis con carroceria separada.
plataforma con carroceria separada.
carroceria monocasco.

carroceria auto portante.
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B. Elementos metalicos y sintéticos
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El desabollado es un procedimiento que permite:

desengrasar piezas.
arreglar lunas.
reparar piezas.
mantener piezas.
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C. Elementos fijos
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Los chasis de los autos estan fabricados con:

aluminio.
manganeso.
magnesio.
hierro y acero.
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D. Seguridad y salud laboral en el mantenimiento de vehiculos
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La limpieza y el orden del lugar de trabajo se lo hace con finalidad:

estética.

de seguridad.

de mantenimiento.
de rutina.
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E. Preparacion de superficies
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Para desbaste y terminacidn de superficies metdlicas se utiliza las lijas de:

discos de fibra.
discos con velcro.
discos flap.
discos Twin Fiber.
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F. Elementos estructurales del vehiculo
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La distribucion del frenado que actia entre la rueda delantera y rueda trasera
diagonalmente opuesta se llama:

distribucion Il.
distribucion X.
distribucién HlI.
distribucién LL.

O O OO

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder

Respuesta: A

G. Embellecimiento de superficies
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Para el pulido de superficies que contienen manchas, oxidacion, lluvia acida y rayones
superficiales se utiliza:

material altamente abrasivo.
material medianamente abrasivo.
material bajo en abrasividad.
material de cualquier tipo.

©O O0OO0Oo

Anterior Siguiente

Pregunta Actual
® Respondida
0 seoescossees ® narcada
® For responder

Respuesta: C




TECNICO EN INDUSTRIAS TEXTILES - ESPECIALIZACION EN INDUSTRIA DE LA CONFECCION

Los docentes de Industrias textiles con especialidad en industria de la confeccién, deben
demostrar destrezas y conocimientos necesarios para la elaboracién de patrones ajustados al
disefo de los diferentes modelos, y realizar la confecciéon de prendas, complementos de vestir y
articulos textiles para el hogar y usos industriales, mediante el corte, ensamblaje y acabados de
tejidos, piel (ante, napa y doble faz) y otros materiales, consiguiendo la produccién en cantidad,
calidad, plazos y condiciones de seguridad establecidas.

A. Técnicas de corte de tejidos y pieles. Eleccion del material en la confeccién de productos de
cuero.
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Del lomo del animal se obtiene diferentes piezas para la confeccién como:

culata baja.
morro.
vientre.
crupones.

O O 0O

Anterior Siguiente

Pregunta Actual

® Respondida
0 L B B RN @ Marcada
® FPor responder

Respuesta: D



B. Técnicas de ensamblaje. Uso de materiales para ensamblaje de textiles para la industria de la

confeccion.
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Los hilados de BuhlerQualityYarns son de la mas fina calidad y son apropiados para usar en:

ropa exterior, ropa intima femenina, calceteria, camiseria, pantalones.
La fabricacion de frazadas y lenceria.
La fabricacidn de guantes, calceteria y pantalones.
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Uso en la fabricaciéon de plantillas, ropa exterior y ropa intima femenina.
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C. Acabados de confeccion. Desbastado de avios
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En la elaboracion del calzado, hay varios tipos de desbaste que difieren en las piezas a las
que se aplica segun el lugar que ocupa en el zapato, solo uno de los que se detalla a
continuacion pertenece al desbastado de avios:

O el desbaste al retacén.

0 el desbaste que se hace al contrafuerte (talonera).

0 desbaste de dobladillado.

0 el desbaste que se hace a la pintadora para embrocharlo.
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D. Productos y procesos de confeccion. Maquinaria y equipo.
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Una de las maquinarias que corresponden especificamente a la industria del calzado es de:

0 soplado.
O inyeccién de fluidos.
0 moldeado por inyeccion.
0 reduccion catalitica.
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E. Materias textiles. Tecnologia de la fabricacion de los tejidos de yute
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En la fabricacion de tejidos hessian o tejidos weft con fibras de yute se utilizan en la
maquina de:

telares de agujas.
prensadoras.
engomadoras.

de secado.
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F. PIELY CUERO. Defectos mas comunes en la piel.
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Senale un posible defecto de la piel que pueda ocurrir antes o después del proceso de
curtiembre, producto del mal manejo de los hatos:

guemado por altas temperaturas en el proceso.
fallas del curtido.

parasitos que dejan manchas (garrapatas).
problemas en el rebajado.
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G. Seguridad en la industria del vestido cuero y calzado. Higiene y seguridad en la industria
calzado.
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Los agentes fisicos que pueden causar riesgo de enfermedad profesional en la industria del
calzado son:

radiaciones ionizantes.
radiaciones ultravioleta.
disminucién de la presion.
ruido.
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CONTABILIDAD Y ADMINISTRACION

Los docentes de Contabilidad y Administracion deben demostrar destrezas y conocimientos
necesarios para efectuar las operaciones basicas o auxiliares de gestion administrativa, en el
ambito privado y/o publico, con arreglo a las normas de organizacién interna, a las instrucciones
recibidas y a la legislacidon vigente, de forma eficiente y con calidad de servicio.

A. Comunicacion archivo de la informacion y operador
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éCual es el mecanismo utilizado para localizar un expediente en un sistema indirecto de
archivo?

Medios auxiliares
Practico

Pestanas

Sistema de secuencia
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B. Contabilidad general y tesoreria

Abril 10, 2013 11:45 am
‘ CONTABILIDAD Y ADMINISTRACION
ck: Educacion Morales Patifio Daniel Eduardo

00h 02m 32s
as AE A 4% -

|:| Marcar para revisar después

El ejercicio de la practica contable debe sujetarse:

a la Constitucién de la Republica.

al Cédigo de Comercio.

a los principios y la normativa de procedimientos.
al criterio personal del contador.
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C. Gestion administrativa de compra y venta
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La gestidon de compra venta en un programa de abastecimiento se inicia por:

necesidad de compra.
produccion.

oferta.

demanda.
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D. Gestion administrativa de los recursos humanos
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Siendo el trabajo el esfuerzo de una persona, por el que tiene un estimulo econémico
satisfaciendo sus necesidades, ¢como lo garantiza el estado?

El trabajo es parte de una economia.

El trabajo es objeto de proteccién juridica.
El trabajo es una competencia.

El trabajo es una economia.
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E. Productos y servicios financieros y de seguros basicos
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La labor que realiza el sistema financiero es:

controlar las acciones de los Bancos.
canalizar los fondos de dinero.

asegurar la rentabilidad de las inversiones.
gestionar los gastos de estado.
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F. Aplicaciones informaticas
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La sigla LAN, significa:

O lineal drea network.

0 local area network.

0 local global area network.
0 linea aérea nacional.
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COMERCIO Y ADMINISTRACION ESPECIALIZACION COMERCIALIZACION Y VENTAS

Los docentes de Comercio y Administracion, con especialidad comercializacidon y ventas deben
demostrar destrezas y conocimientos necesarios para realizar el almacenamiento, la expedicion y
la venta de productos y/o servicios en el ambito local y/o nacional, aplicando planes de actuacion
comercial, de acuerdo con objetivos y procedimientos establecidos y con la normativa vigente, y
optimizando, en cada operacion, los resultados de las gestiones asignadas a su ambito de
responsabilidad; y, en su caso, administrar y gestionar un pequefio establecimiento comercial.

PREGUNTAS MODELO

A. Operaciones de ventas
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éComo se denomina a las actividades que emprende una empresa y cuyo objetivo es
conocer y satisfacer las necesidades de los clientes?

Operacion de ventas.
Andlisis de mercado.
Marketing.
Administracion.
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B. Animacidn del punto de ventas
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La diferenciacion" o "diferenciaciones" respecto a otros productos competitivos del
mercado, de forma que presente un mayor valor aitadido a los ojos de nuestro cliente son:

O marca.




O promocién.
0 marketing.
O administracion.
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C. Operaciones de almacenaje
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éCual es el modo de operar en cuanto a politicas de precios de una Empresa Comercial?

0 Oferta.

0 Producto.
0 Mercado.
0 Demanda.
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D. Aplicaciones de computacion
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Todos los programas que permiten al usuario realizar tareas: procesadores de palabras,
juegos, hojas de calculo para trabajo financiero, browsers para navegar por la red, se refiere

a:
0 hardware.
O programas o software.
O programas o hardware.
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0 sistema operativo.

Anterior Siguiente

Pregunta Actnal
0

® Respondida
LR ® Marcada

® FPor responder

Respuesta: D




