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ESPECIFICACION DE COMPETENCIA

COMPETENCIA GENERAL

Efectuar operaciones de cultivo acuicola y extraccion de ejemplares de interés comercial,
cumpliendo los requerimientos del plan de produccién y considerando las normativas de
calidad, higiénico sanitarias y de cuidado del medio ambiente.

UNIDADES DE COMPETENCIA

UC1. Preparar las instalaciones y equipos auxiliares empleados en la produccién de
especies acuicolas de interés comercial, segin los protocolos establecidos por el
centro de trabajo.

UC 2. Realizar operaciones de cultivo de peces, mediante la aplicacidon de técnicas y
protocolos estandarizados.

UC 3. Realizar operaciones de cultivo de moluscos, mediante la aplicacién de técnicas y
protocolos estandarizados.

UC4. Realizar operaciones de cultivo de crustaceos, mediante la aplicacion de técnicas
y protocolos estandarizados.

UC5. Realizar operaciones de extraccion de ejemplares de interés comercial,
considerando los estandares de calidad y las normativas emitidas por los entes
reguladores.

ELEMENTOS DE COMPETENCIA

UNIDAD DE COMPETENCIA 1:
PREPARAR LAS INSTALACIONES Y EQUIPOS AUXILIARES EMPLEADOS EN LA PRODUCCION
DE ESPECIES ACUICOLAS DE INTERES COMERCIAL, SEGUN LOS PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS POR EL CENTRO DE TRABAJO

1.1. Realizar la limpieza, desinfeccidn y esterilizacién de los materiales de laboratorio y
campo e instalaciones de cultivo, cumpliendo las especificaciones y normas
establecidas.

1.2. Acondicionar las instalaciones de cultivo con materiales, equipos e instrumentos
adecuados, en funcién del plan de cultivo acuicola a implementar.

1.3. Realizar el mantenimiento de primer nivel de las maquinarias, herramientas vy
equipos, cumpliendo las especificaciones y periodicidad establecidas en los manuales
de mantenimiento.

1.4. Preparar la embarcacién auxiliar para faenas de pesca y servicios varios, manejando
con destreza y seguridad sus diferentes elementos.

UNIDAD DE COMPETENCIA 2:
REALIZAR OPERACIONES DE CULTIVO DE PECES, MEDIANTE LA APLICACION DE TECNICAS Y
PROTOCOLOS ESTANDARIZADOS

2.1. Reconocer las actividades y recursos requeridos para la ejecucion del ciclo de




cultivo, a partir del analisis del cronograma de produccién acuicola establecido por
la empresa.

2.2. Ejecutar las operaciones de produccién de cultivos auxiliares, segun el plan
establecido y en las condiciones higiénicas requeridas.

2.3. Realizar el aprovisionamiento de reproductores, alevines, juveniles sexados (machos
y hembras) en condiciones de calidad, en el lugar y época adecuados.

2.4. Controlar los parametros fisicoquimicos del agua y suelo durante todas las fases del
cultivo, siguiendo las especificaciones del proceso, utilizando equipos de medicién
adecuados y registrando los valores en las formas establecidas.

2.5. Efectuar las operaciones de aclimatacion y clasificacidn en las fases de preengorde y
engorde, considerando los requisitos de cada especie y las condiciones de higiene y
profilaxis exigidas.

2.6. Realizar la cosecha, seleccion y clasificacion de la produccién, en funcién de la
calidad, talla y peso, verificando ademas las condiciones de transporte del producto.

2.7. Realizar las operaciones necesarias para el aprovechamiento de los productos
piscicolas en aguas continentales, estuarios y mar abierto, aplicando las técnicas y
protocolos establecidos.

UNIDAD DE COMPETENCIA 3:
REALIZAR OPERACIONES DE CULTIVO DE MOLUSCOS, MEDIANTE LA APLICACION DE
TECNICAS Y PROTOCOLOS ESTANDARIZADOS

3.1. Reconocer las actividades y recursos requeridos para la ejecucion del ciclo de
cultivo, a partir del analisis del cronograma de produccién acuicola establecido por
la empresa.

3.2. Realizar las operaciones necesarias para los cultivos auxiliares, segun el cronograma
y planificacidn establecidos y en condiciones higiénicas adecuadas.

3.3. Realizar el aprovisionamiento de reproductores de moluscos para la obtencion de
semillas, en condiciones dptimas de calidad y en el lugar y época adecuados.

3.4. Realizar el control de los parametros fisicoquimicos del cultivo durante todas sus
fases, siguiendo las especificaciones del proceso y de los equipos de medicion, y
registrando los valores obtenidos en las formas establecidas.

3.5. Efectuar las operaciones de preengorde (precriadero) y engorde (granjas),
analizando y considerando los requisitos de cada especie, en las condiciones de
higiene y profilaxis exigidas.

3.6. Realizar la cosecha, seleccidn y clasificacion de la produccion, en funcién de la tallay
peso, verificando ademads las condiciones de transporte del producto.

UNIDAD DE COMPETENCIA 4:
REALIZAR OPERACIONES DE CULTIVO DE CRUSTACEOS, MEDIANTE LA APLICACION DE
TECNICAS Y PROTOCOLOS ESTANDARIZADOS

4.1. Reconocer las actividades y recursos requeridos para la ejecucién del ciclo de
cultivo, a partir del analisis del cronograma de produccion acuicola establecido por
la empresa.

4.2. Ejecutar las operaciones de produccién de cultivos auxiliares, segun el plan
establecido y en las condiciones higiénicas requeridas.




4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

Realizar el aprovisionamiento de reproductores, larvas, post-larvas y juveniles, en
condiciones éptimas de calidad y en el lugar y época adecuados.

Controlar los parametros fisicoquimicos del agua y suelo durante todas las fases del
cultivo (aclimatacion, siembra, engorde y cosecha), siguiendo las especificaciones
del proceso y registrando los valores obtenidos en las formas establecidas.

Ejecutar las operaciones de preengorde (precriaderos) y engorde (piscinas),
analizando y contemplando los requisitos de cada especie, en las condiciones de
higiene y profilaxis exigidas.

Realizar la cosecha, seleccidon y clasificacién de la produccidn, en funcién de la talla,
peso y calidad, verificando ademas las condiciones de transporte del producto.

UNIDAD DE COMPETENCIA 5:
REALIZAR OPERACIONES DE EXTRACCION DE EJEMPLARES DE INTERES COMERCIAL,

CONSIDERANDO LOS ESTANDARES DE CALIDAD Y LAS NORMATIVAS EMITIDAS POR LOS

ENTES REGULADORES

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

Monitorear los bancos naturales y estanques de cautiverio, preservando su
conservacién para el aprovechamiento sostenible de las especies silvestres.

Realizar la preparacion y mantenimiento de la embarcacion auxiliar, equipos,
materiales y artes de pesca, considerando las regulaciones de los entes de control.
Extraer con criterios de explotacidon racional los peces, moluscos y crusticeos,
utilizando artes e instrumentos de pesca idéneos, en épocas permitidas por las
autoridades reguladoras.

Realizar el acondicionamiento y transporte de las semillas y reproductores, de
acuerdo con las caracteristicas de la zona, la especie y poblacién, manteniendo
estables los pardmetros fisicoquimicos del agua y suelo.

Realizar la extraccidn y recoleccion de los ejemplares, seleccionando vy clasificando la
produccién en funcion de la especie, talla, peso y pardmetros de calidad establecidos.

DESARROLLO DE UNIDADES DE COMPETENCIA

UNIDAD DE COMPETENCIA 1:

PREPARAR LAS INSTALACIONES Y EQUIPOS AUXILIARES EMPLEADOS EN LA PRODUCCION

DE ESPECIES ACUICOLAS DE INTERES COMERCIAL, SEGUN LOS PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS POR EL CENTRO DE TRABAJO

Elementos de competencia y criterios de realizacion

1.1.

Realizar la limpieza, desinfeccién y esterilizacion de los materiales de laboratorio y

campo e instalaciones de cultivo, cumpliendo las especificaciones y normas

establecidas.

- Controla las zonas y areas de las instalaciones, manteniéndolas asépticas y sin
estancamiento de agua ni residuos.

- Comprueba la limpieza de fangos, algas y residuos organicos en tanques,
estanques y parques de cultivo, segun el plan establecido.

- Verifica la limpieza de las tuberias de aireacién y conduccién de agua de la forma
establecida, permitiendo la circulacion del caudal que debe fluir por ellas.




Constata la limpieza de adherencias de algas y organismos epibidntes
incrustantes en los viveros y jaulas, de acuerdo con las necesidades y criterios
preestablecidos.

Comprueba que los sustratos de parques de cultivo asi como de estanques de
peces y crustdceos estan preparados de forma adecuada.

Comprueba que los materiales de laboratorio y de cultivo que no requieran una
desinfeccion estricta, estan desengrasados y lavados segln los procedimientos
pertinentes.

Esteriliza los materiales de laboratorio que se requieren, de modo que alcancen
las condiciones inocuas para el cultivo.

Constata que los sistemas de control y prevencion de predadores y competidores
estan aplicados adecuadamente.

1.2. Acondicionar las instalaciones de cultivo con materiales, equipos e instrumentos
adecuados, en funcién del plan de cultivo acuicola a implementar.

- Realiza la seleccién, ordenamiento y disposicion de las instalaciones para el
cultivo, conforme a las necesidades del mismo.

- Selecciona y prepara los medios, materiales y reactivos necesarios para cada
cultivo, segun el protocolo del centro de trabajo.

- Verifica que los circuitos de fluidos de propulsion o sistema de bombeo no
presentan anomalias.

1.3. Realizar el mantenimiento de primer nivel de las maquinarias, herramientas y
equipos, cumpliendo las especificaciones y periodicidad establecidas en los manuales
de mantenimiento.

- Sustituye los elementos averiados o desgastados en las maquinas, equipos e
instalaciones de circuitos hidrdulicos y neumaticos.

- Registra el inventario y las condiciones en que se encuentra la maquinaria,
equipos y distinto material, siguiendo los procedimientos establecidos.

- Instala los equipos y materiales auxiliares en la forma establecida, atendiendo al
cultivo que hay que realizar.

1.4. Preparar la embarcacién auxiliar para faenas de pesca y servicios varios, manejando

con destreza y seguridad sus diferentes elementos.

Gobierna la embarcacién auxiliar en aguas interiores y costeras, controlando su
posicionamiento en todo momento y garantizando su seguridad y la de la propia
instalacion del cultivo.

Fondea y/o amarra los viveros, jaulas y estructuras submarinas, de forma que las
mareas, oleajes o vientos no produzcan tensiones o roturas.

Maneja las instalaciones auxiliares de la embarcacidn, segln las necesidades de
las operaciones de cultivo o faenas de pesca.

Prepara las faenas de pesca que se realizan desde la embarcacidn, siguiendo los
procedimientos establecidos.

Especificacion de Campo Ocupacional

Informacion (naturaleza, tipo y soportes):




Instrucciones sobre materiales, equipos y maquinaria. Instrucciones sobre condiciones
higiénicas, asépticas y ambientales de las instalaciones. Instrucciones sobre sustratos de
parques, jaulas, tanques y estanques. Normativa sobre produccién acuicola propia del
Ecuador. Normativa o reglamentacién internacional en caso de que el producto se destine
a la exportacion.

Medios de trabajo:

Herramientas y equipos de taller (incluyendo: taladro, soldadora eléctrica, tanque de
oxigeno, mandmetro, esmeril, fragua, entre otros). Tanques, estanques, tuberias vy filtros
nylon. Gavetas, baldes y jaulas. Bombas hidrdulicas. Blowers. Compresores. Grupos
electrogenos. Encordadoras. Desgranadoras. Picadoras. Amasadoras. Calderos.
Termostatos, balanzas, licuadoras. Equipos de buceo y cdmaras submarinas. Embarcacién
auxiliar. Instrumentos de navegacién (incluyendo: receptor de GPS, radar, sonda,
compas). Artes de pesca y utensilios de marisqueo (incluyendo: nasas, dragas). Cartografia
nautica y tablas de marea. Equipos y material de laboratorio y muestreo (incluyendo:
cristaleria, plastico, metalico y vidrieria, autoclave, incubadora, microscopio, medidor
multiparametros, destilador y sondas). Equipos para la medicion de parametros
fisicoquimicos (oxigendmetro, termdémetro, pH-metro, salindémetro, disco Secchi) Sistemas
o equipos de esterilizacién.

Procesos, métodos y procedimientos:

Procedimientos de buceo. Procesos de fondeo y amarre. Procedimientos de navegacion,
estiba, transporte y seguridad a bordo. Métodos de pesca. Método de preparacién de
disoluciones. Procedimientos de mantenimiento primario de equipos e instalaciones.
Procedimientos de limpieza, esterilizacién y desinfecciéon de instalaciones y equipos de
cultivo.

Principales resultados del trabajo:

Maquinaria y equipos revisados y en condiciones correctas de uso. Traslado de personal,
materiales y productos. Bitacora para control. Instalaciones, equipos y elementos, limpios
y/o esterilizados.

Organizaciones y/o personas relacionadas:
Personal de la instalacién en general y servicios auxiliares.

Especificacion de Conocimientos y Capacidades

A: CAPACIDADES FUNDAMENTALES

- lIdentificar los sistemas, instalaciones, mdaquinas, materiales y equipos de cultivo,
explicando su utilizacién, las operaciones de limpieza, conservacion y calibracion
necesarias para las diferentes etapas del cultivo.

- Identificar el instrumental de laboratorio y la normativa sanitaria aplicable, en funcién
de las necesidades de cada cultivo.

- Reconocer los equipos y técnicas de buceo para la inmersién a pequefia profundidad,
destinados al mantenimiento y limpieza de las instalaciones sumergidas.




Identificar la embarcacion auxiliar y describir sus caracteristicas en relacién con los
servicios que se brinda a las instalaciones a flote.

B: CONOCIMIENTOS FUNDAMENTALES

Instalaciones, maquinarias, equipos y materiales de cultivo para especies acuicolas de
interés comercial.

Instalaciones, equipos y materiales para cultivos de microalgas y auxiliares.
Instrumental de laboratorio: Fisico-quimica aplicada a la acuicultura. Conversiones de
unidades de medida. Seguridad e higiene en el laboratorio.

Equipos de buceo a baja profundidad: preparacién y tipos de inmersién. Caracteristicas
hidrograficas limitantes.

Embarcacion auxiliar: tipos de embarcaciones auxiliares. Navegaciéon costera.
Modalidades de pesca utilizadas en el cultivo.

UNIDAD DE COMPETENCIA 2:

REALIZAR OPERACIONES DE CULTIVO DE PECES, MEDIANTE LA APLICACION DE TECNICAS Y

PROTOCOLOS ESTANDARIZADOS

2.1.

Reconocer las actividades y recursos requeridos para la ejecucion del ciclo de

cultivo, a partir del analisis del cronograma de produccién acuicola establecido por

la empresa.

- ldentifica la especie elegida para el ciclo de cultivo y su densidad de siembra.

- Reconoce las actividades especificas que deben realizarse en las diferentes areas
de cultivo.

- Reconoce los insumos, materiales y equipos a utilizar en el ciclo de cultivo.

- Interpreta el régimen establecido para el control de los parametros
fisicoquimicos del cultivo.

- Interpreta las dosis y horarios de alimetacion establecidos para el cultivo.

- Reconoce los protocolos a emplearse en la ejecucion del ciclo de cultivo.

2.2. Ejecutar las operaciones de produccién de cultivos auxiliares, segin el plan

establecido y en las condiciones higiénicas requeridas.

- Prepara los medios de cultivo de fitoplancton y zooplancton, siguiendo los
protocolos establecidos.

- Realiza las operaciones de cultivo de fitoplancton y zooplancton (adicién de
nutrientes, inoculacién, trasvases, hidratacién, cosecha), siguiendo las
instrucciones y en condiciones de higiene y profilaxis.

- Utiliza las cepas de fitoplancton y repiques en medios de cultivo para la
produccién en el laboratorio.

- Comprueba que la cosecha de zooplancton (artemia) se lava y filtra en las mallas
de forma correcta.

2.3. Realizar el aprovisionamiento de reproductores, alevines, juveniles sexados (machos

y hembras) en condiciones de calidad, en el lugar y época adecuados.
- Comprueba y analiza la calidad de los reproductores capturados o comprados.
- Aplica hormonas que induzcan a la maduracién gonadal.




Revisa el estado de salud de los peces a través de un examen organoléptico,
previniendo la proliferacién patélogica del cultivo.

Adquiere los alevines en criaderos con criterios de calidad minimos (ausencia de
enfermedades, reversion sexual, vitalidad, aspecto, relacién talla/edad, relacion
peso/edad), comprobando que las certificaciones de origen corresponden al
material bioldgico adquirido.

Transporta los reproductores, alevines y juveniles, utilizando procedimientos que
aseguran su perfecto estado hasta llegar a las instalaciones de cultivo.

Realiza la pesca de alevines en el medio natural, aprovechando sus ritmos
migratorios o habitos alimentarios y sin alterar el ecosistema.

Realiza progresivamente la aclimatacion fisicoquimica al medio de entrada de los
alevines, sin alterar su anatomia, fisiologia y biologia.

Abre las compuertas de los estanques de cultivos extensivos en los momentos
adecuados, teniendo en cuenta criterios medio ambientales, fisicoquimicos y
aspectos del ciclo bioldgico del individuo.

2.4,

Controlar los pardmetros fisicoquimicos del agua y suelo durante todas las fases del
cultivo, siguiendo las especificaciones del proceso, utilizando equipos de mediciéon
adecuados y registrando los valores en las formas establecidas.

Maneja los equipos de muestreo siguiendo los procedimientos establecidos.
Prepara los reactivos quimicos segun los protocolos establecidos.

Efectua la medicién de los pardmetros fisicos rutinarios (temperatura, oxigeno,
salinidad, pH) o, en su caso, climatolégicos, siguiendo las especificaciones de uso
de los aparatos de medida.

Efectua la medicion de pardmetros quimicos: amoniaco, nitratos, nitritos,
fosfatos y metales pesados, de acuerdo al protocolo establecido.

Controla y mantiene los caudales de agua y aire, asi como los pardmetros de
cultivo (temperatura, oxigeno, salinidad, pH, amonio, nitritos, nitratos, fosfatos,
metales pesados), en base a los protocolos de produccion.

Identifica las caracteristicas generales del suelo del cultivo.

2.5.

Efectuar las operaciones de aclimatacion y clasificacion en las fases de preengorde y
engorde, considerando los requisitos de cada especie y las condiciones de higiene y
profilaxis exigidas.

Realiza la transferencia de peces reproductores al drea de maduracion, segun los
procedimientos establecidos.

Prepara y suministra los alimentos, a mano o mediante comederos, cumpliendo
las dosis y horarios establecidos y siguiendo las instrucciones recibidas.

Transfiere los reproductores durante las fases de reproduccion, sin ocasionarles
estrés fisioldgico.

Recolecta los huevos de los colectores de puesta y los transfiere a los tanques de
incubacién, eliminando los residuos mediante lavado.

Trasvasa las larvas a los tanques de cultivo, eliminado las larvas sin motilidad,
aplicando el método adecuado.

Realiza las transferencias en el momento oportuno, efectuando la captura y el
manejo de los organismos sin alterar sus condiciones Optimas, utilizando los




materiales apropiados seguin el tamafo y la forma de los tanques o estanques.

2.6. Realizar la cosecha, seleccidon y clasificacion de la produccién, en funcién de la
calidad, talla y peso, verificando ademas las condiciones de transporte del producto.
- Realiza la cosecha utilizando artes de pesca adecuados, segun las caracteristicas
de los tanques, estanques, jaulas o piscinas.
- Selecciona la produccion segun criterios de tamafio, aspecto y calidad.
- Efectua el empaquetado de los peces, utilizando las técnicas adecuadas para la
conservacion del producto.

2.7. Realizar las operaciones necesarias para el aprovechamiento de los productos
piscicolas en aguas continentales, estuarios y mar abierto, aplicando las técnicas y
protocolos establecidos.

- Realiza la seleccion y preparacién del drea para la ubicacién de las jaulas
flotantes, siguiendo las recomendaciones técnicas convencionales.

- Realiza el armaje y acondicionamiento del sistema de jaulas.

- Ejecuta la siembra de los organismos seleccionados para el cultivo.

- Efectua el monitoreo de los pardmetros ambientales durante todo el proceso de
cultivo.

- Aplica las raciones alimenticias, de acuerdo a la biomasa de las especies
cultivadas (talla, peso y supervicencia).

- Realiza la limpieza del sistema de cultivo (piscinas, tanques y jaulas).

- Realiza la cosecha del producto, utilizando artes de pesca adecuados para cada
especie.

- Prepara el transporte de los peces, verificando que los métodos utilizados son los
adecuados para el empaque y conservacion del producto.

Especificacion de Campo Ocupacional

Informacién (naturaleza, tipo y soportes):

Manual de habitats, reproduccién y ciclos bioldgicos de las especies. Legislaciéon pesquera.
Instrucciones sobre condiciones fisicoquimicas y cargas bioldgicas de transporte.
Instrucciones de uso de instrumentos de medicién y otros equipos. Especificaciones sobre
criterios de calidad de las especies. Instrucciones sobre preparacién y suministro de
alimentos. Instrucciones sobre medidas profilacticas e higiénicas habituales. Instrucciones
de profilaxis para patologias de peces. Instrucciones sobre adicidon de productos quimicos
y farmacoldgicos a los cultivos o alimentos. Normativa sobre produccidn acuicola propia
del Ecuador. Normativa internacional en caso de que el producto se destine a la
exportacion.

Medios de trabajo:

Artes de pesca (espinel, linea de mano, chinchorro, trasmallos, trueles). Cartas nauticas y
tablas de marea. Tablas de observacién meteorolégica. Bombas y tuberias de trasiego.
Oximetros. Caudalimetros. Termdmetros. pH-metros. Salindmetros. Piscinas, tanques,
estanques y jaulas. Compresores y blowers. Intercambiadores de calor. Cdmaras de
congelacion y conservacion. Comederos automaticos. Tractores y maquinas. Recipientes
de cultivo de fitoplancton y zooplancton. Recipientes de envasado del producto final y
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elementos de embalaje.

Procesos, métodos y procedimientos:

Procedimientos de captura de individuos de diferentes tamafios (larva, juvenil y adulto) en
el medio natural y cautiverio. Métodos de correccidon de los diferentes parametros
fisicoquimicos del agua. Métodos de medida y valoracién. Procedimientos de filtrado,
lavado, transferencia y manejo de huevos y larvas. Métodos de produccién de
fitoplancton y zooplancton. Métodos de preparacién de dietas. Métodos de hidratacidn y
descapsulacién de quistes de artemia, cosecha y separacion de la misma. Métodos de
control de competidores y predadores. Métodos de envasado segln especie, condiciones
y tiempo de transporte. Métodos de aprovechamiento de recursos piscicolas. Métodos de
muestreo y calculo de densidades poblacionales y mortalidad. Métodos de envasado
seglin especie, condiciones y tiempo de transporte.

Principales resultados del trabajo:

Huevos, larvas, alevines y adultos de las especies cultivadas. Especies fitoplanctdnicas,
rotiferos, nauplios de artemia. Manejo de jaulas en mar abierto. Ordenacién de los
recursos piscicolas (agua dulce) para su aprovechamiento racional.

Organizaciones y/o personas relacionadas:
Personal de la instalacién en general. Colaboradores. Administracién estatal.
Comunidades.

Especificacion de Conocimientos y Capacidades

A: CAPACIDADES FUNDAMENTALES

- Analizar el proceso de obtencion y transporte de los reproductores, huevos, alevines y
juveniles en funcidn de su aprovisionamiento.

- Analizar los procesos de puesta para la posterior ejecucion de la eclosién y desarrollo
larvario, en instalaciones de cultivo a escala.

- Analizar el proceso de ejecucidn, en instalacion a escala, de las técnicas de preengorde
y engorde de las especies, considerando las densidades y los parametros fisicoquimicos
y biolégicos.

- Describir las medidas higiénico sanitarias para evitar el deterioro y la mortalidad de los
individuos en las distintas fases del proceso productivo, segun la especie.

- Definir los artes o aparejos para capturar los peces y seleccionarlos segun la especie,
objetivo y talla.

- Analizar los procedimientos de repoblacién de especies de aguas continentales,
considerando criterios de conservacion del habitat.

- Relacionar los procedimientos de envasado, manipulacién y conservacién de peces con
los productos obtenidos para su comercializacion.

B: CONOCIMIENTOS FUNDAMENTALES

- Cultivo de peces: especies de interés comercial. Biologia de las especies cultivables.
Reproduccidn, puesta, fecundacién, incubacion e induccidén. Cultivo larvario.




Preengorde y engorde: transporte de alevines. Instalaciones terrestres y marinas.

Patologias, técnicas de cultivo, control sanitario y buenas practicas de manufactura.

Instalaciones de cultivo: criadero. Maquinaria y equipos auxiliares. Dosificacidon y

distribucién de agua y aire.

Habitat de las especies de aguas continentales: poblaciones dulceacuicolas. Dindmica

de las poblaciones. Gestion de especies dulceacuicolas. Vigilancia, proteccién y captura
de especies dulceacuicolas.

UNIDAD DE COMPETENCIA 3:

REALIZAR OPERACIONES DE CULTIVO DE MOLUSCOS, MEDIANTE LA APLICACION DE

TECNICAS Y PROTOCOLOS ESTANDARIZADOS

Elementos de competencia y criterios de realizacion

3.1. Reconocer las actividades y recursos requeridos para la ejecucion del ciclo de
cultivo, a partir del analisis del cronograma de produccidn acuicola establecido por
la empresa.

Identifica la especie elegida para el ciclo de cultivo y su densidad de siembra.
Reconoce las actividades especificas que deben realizarse en las diferentes areas
de cultivo.

Reconoce los insumos, materiales y equipos a utilizar en el ciclo de cultivo.
Interpreta el régimen establecido para el control de los parametros
fisicoquimicos del cultivo.

Interpreta las dosis y horarios de alimetacién establecidos para el cultivo.
Reconoce los protocolos a emplearse en la ejecucién del ciclo de cultivo.

3.2. Realizar las operaciones necesarias para los cultivos auxiliares, segun el cronograma

y planificacién establecidos y en condiciones higiénicas adecuadas.

Utiliza los indculos, recipientes y equipos de cultivo, siguiendo los protocolos
establecidos.

Realiza las operaciones de cultivo de fitoplancton (aplicar nutrientes, inoculacién,
cosecha y transferencia), siguiendo las instrucciones y en las debidas condiciones
de higiene y profilaxis.

Calcula el volumen de fitoplancton para la alimentaciéon de los organismos
cultivados.

3.3. Realizar el aprovisionamiento de reproductores de moluscos para la obtencion de

semillas, en condiciones dptimas de calidad y en el lugar y época adecuados.

Realiza la captura de los reproductores empleando los artes y materiales de
pesca recomendados y transportandolos en condiciones éptimas.

Realiza la clasificacion, identificacién sexual y ubicacién de los reproductores en
los tanques de acondicionamiento, siguiendo los criterios preestablecidos.
Comprueba que la calidad sanitaria de las semillas adquiridas en criadero
corresponde a la certificacion expedida en origen.

Coloca los colectores apropiados para cada especie en el lugar programado.
Transporta las semillas, ajustandose a los protocolos y métodos adecuados a la
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especie, y considerando la temperatura y tiempo de exposicion al aire.

3.4. Realizar el control de los parametros fisicoquimicos del cultivo durante todas sus
fases, siguiendo las especificaciones del proceso y de los equipos de medicidén, y
registrando los valores obtenidos en las formas establecidas.

- Maneja los equipos de muestreo siguiendo los procedimientos establecidos.

- Manipula los insumos quimicos segun los protocolos determinados.

- Efectda el control de los parametros fisicos rutinarios (temperatura, oxigeno,
salinidad, pH), siguiendo las especificaciones de uso de los aparatos de medida.

- Efectuda el control de los parametro quimicos de amoniaco, nitratos, nitritos,
fosfatos y metales pesados, de acuerdo al protocolo establecido.

- Vigila y mantiene los pardmetros fisicoquimicos, bioldgicos y niveles de agua de
tanques y estanques, en base a los protocolos de produccién.

- ldentifica las caracteristicas generales del suelo del cultivo.

3.5. Efectuar las operaciones de preengorde (precriadero) y engorde (granjas),

analizando y considerando los requisitos de cada especie, en las condiciones de

higiene y profilaxis exigidas.

- Efectda los intercambios de agua tratada, verificando que se han utilizado
adecuadamente los sistemas de filtracion, esterilizaciéon y calentamiento en
cautiverio.

- Coloca los criaderos en zonas de ambientes estuarinos y marinos autorizados.

- Suministra la alimentacién a los reproductores, larvas y semillas, segun las dosis y
tiempos establecidos.

- Ejecuta actividades de induccién al desove, conforme a los procedimientos
establecidos.

- Controla el desove, diferenciando la emisidon de ovocitos o espermatozoides,
separando los reproductores por sexo.

- Clasifica los veliger y juveniles de moluscos por tamafos, utilizando las
herramientas adecuadas.

- Transfiere los juveniles a los tanques de fijacion y/o estanques naturales,
controlando la temperatura, alimentacién y aireacion.

- Utiliza los colectores tipo linterna mas apropiados para la fijacién, segun la
especie cultivada.

- Coloca los juveniles de moluscos en los recipientes de preengorde, con la
densidad, caudal y aireacion adecuados.

- Realiza los desdobles siguiendo el plan de cultivo establecido, para no sobrepasar
la densidad poblacional.

- Realiza la preparacion, rotulacién y envio de las muestras a un laboratorio
especializado en analisis patolégicos, en condiciones que aseguran su estado de
conservacion.

- Aplica los tratamientos profilacticos y curativos, siguiendo las instrucciones
recibidas.

- Controla la tasa de supervivencia en las distintas fases del cultivo, aplicando los
métodos de muestreo adecuados.
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3.6. Realizar la cosecha, seleccidn y clasificacion de la produccion, en funcién de la tallay
peso, verificando ademads las condiciones de transporte del producto.

- Utiliza la maquinaria y utensilios de cosecha adecuados a la talla y peso de la
especie cultivada.

- Clasifica la produccion de acuerdo a la talla, peso y calidad del producto.

- Realiza la depuracién, envasado y transporte del producto final, en las
condiciones higiénicas de comercializacién.

Especificacion de Campo Ocupacional

Informacién (naturaleza, tipo y soportes):

Manual de biologia general de las especies cultivables. Instrucciones sobre condiciones
fisicoquimicas y cargas biolégicas. Legislacion pesquera. Manual de cultivo de moluscos y
fitoplancton. Manual de cultivo larvario y produccién de semilla. Manual de cultivo de
preengorde y engorde. Normas de calidad y comercializacién. Instrucciones de uso de
instrumentos de medida y otros equipos y procesos de andlisis fisicoquimicos. Normativa
sobre produccion acuicola propia del Ecuador. Normativa propia de otros paises o
reglamentacién internacional en caso de que el producto se destine a la exportacién.

Medios de trabajo:

Instalaciones de acuicultura (incluyendo: criadero, semillero, parque). Sistemas de
acuicultura (incluyendo: piscinas, recipientes, tanques, instalaciones de distribucién de
aire y agua, filtros, cdmara isotérmica). Compresores y blowers. Generador eléctrico.
Caldero. Equipo de refrigeracion. Clasificadora. Contadora. Encordadora. Desgranadora.
Cosechadora. Equipos de transporte (incluyendo: embarcacién auxiliar). Material de
acuicultura (incluyendo: lampara ultravioleta, resistencias y termostatos, colectores de
puesta, colectores para semillas, dosificador de bidxido de carbono). Equipos de
laboratorio (incluyendo: equipo de medicion de calidad del agua, oxigenémetro,
salindmetro, pH-metro, termémetros, multipardmetros). Equipos de esterilizacion.
Balanza de precision. Torre de analisis granulométrico. Correntimetro.

Procesos, métodos y procedimientos:

Procesos para la produccion de semilla de moluscos en criadero o mediante captacion
natural. Métodos de preengorde y engorde de moluscos hasta la talla comercial, en
funcién de la especie que se cultiva y la tecnologia apropiada al area de influencia.
Procedimientos de analisis y correccién de los parametros ambientales. Métodos de
cosecha, control y procesamiento de la produccién previos a su distribucidn comercial.
Métodos de control de competidores y predadores.

Principales resultados del trabajo:
Semilla de moluscos apta para su traslado a los parques y viveros de preengorde.
Moluscos de talla comercial y de buena calidad.

Organizaciones y/o personas relacionadas:
Empresas dedicadas al engorde de moluscos. Mayoristas, detallistas, restaurantes y
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consumidores en general.

Especificacion de Conocimientos y Capacidades

A: CAPACIDADES FUNDAMENTALES

- Identificar el proceso de aprovisonamiento, transporte y acondicionamiento de los
reproductores, larvas y semillas, considerando los criterios de calidad establecidos.

- Analizar los procesos de induccion a la puesta, incubacién y cultivo larvario,
considerando los criterios de calidad establecidos.

- Analizar el proceso de preengorde y engorde, considerando los requisitos
fisicoquimicos y biolégicos de cada especie y area de explotacion.

- Analizar los procedimientos de prevencidon y tratamiento de patologias en los
moluscos, identificando los medios y técnicas adecuadas a cada especie.

- Relacionar los procesos de envasado, manipulacién y conservaciéon de moluscos con los
productos obtenidos para su comercializacién.

B: CONOCIMIENTOS FUNDAMENTALES

- Acondicionamiento de reproductores: medidas biométricas y fisicoquimicas.
Estabulacion de reproductores. Necesidades nutritivas.

- Induccién a la puesta e incubacion: equipos de induccidn a la puesta e incubacion.
Recogida de ovocitos, espermatocitos y larvas. Medida y registro de los pardmetros
fisicoquimicos. Patologias y técnicas de control sanitario.

- Cultivo larvario y reproduccion: equipos e instalaciones de cultivo. Alimentacién y
crecimiento.

- Preengorde y engorde: métodos de obtencidn de semilla. Cultivo de cria y semilla.

- Instalaciones de cultivo de moluscos: requisitos costeros. Criaderos y semilleros.

UNIDAD DE COMPETENCIA 4:
REALIZAR OPERACIONES DE CULTIVO DE CRUSTACEOS, MEDIANTE LA APLICACION DE
TECNICAS Y PROTOCOLOS ESTANDARIZADOS

Elementos de competencia y criterios de realizacion

4.1. Reconocer las actividades y recursos requeridos para la ejecucién del ciclo de
cultivo, a partir del analisis del cronograma de produccién acuicola establecido por
la empresa.

- ldentifica la especie elegida para el ciclo de cultivo y su densidad de siembra.

- Reconoce las actividades especificas que deben realizarse en las diferentes areas
de cultivo.

- Reconoce los insumos, materiales y equipos a utilizar en el ciclo de cultivo.

- Interpreta el régimen establecido para el control de los parametros
fisicoquimicos del cultivo.

- Interpreta las dosis y horarios de alimetacion establecidos para el cultivo.

- Reconoce los protocolos a emplearse en la ejecucion del ciclo de cultivo.
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4.2.

Ejecutar las operaciones de produccidn de cultivos auxiliares, segin el plan

establecido y en las condiciones higiénicas requeridas.

- Prepara los medios de cultivo de fitoplancton y zooplancton, siguiendo los
protocolos establecidos.

- Realiza las operaciones de cultivo de fitoplancton y zooplancton (adicién de
nutrientes, inoculacién, trasvases, hidratacién, cosecha), siguiendo las
instrucciones y en condiciones de higiene y profilaxis.

- Utiliza las cepas de fitoplancton y repiques en medios de cultivo para la
produccidn en el laboratorio.

- Comprueba que la cosecha de zooplancton (artemia) se lava y filtra en las mallas
de forma correcta.

4.3.

Realizar el aprovisionamiento de reproductores, larvas, post-larvas y juveniles, en

condiciones 6ptimas de calidad y en el lugar y época adecuados.

- Comprueba la calidad de los reproductores capturados o adquiridos.

- Adquiere las semillas, poslarvas y/o juveniles en criaderos con criterios de calidad
(ausencia de enfermedades, vitalidad, aspecto, relacion talla/edad, relaciéon
peso/edad), comprobando que las certificaciones de origen corresponden al
material bioldgico adquirido.

- Transporta los reproductores, semillas, postlarvas y juveniles, controlando la
conservacion de los parametros fisicos, quimicos y bioldgicos hasta llegar al
destino final.

- Realiza las adaptaciones fisicoquimicas del medio de recepcién de reproductores,
postlarvas y/o juveniles, que garanticen la estabilidad fisica y fisioldgica de las
especies.

- Abre las compuertas de los estanques de cultivos extensivos en los momentos
adecuados, teniendo en cuenta criterios ambientales, fisicoquimicos y aspectos
bioldgicos del individuo.

4.4,

Controlar los parametros fisicoquimicos del agua y suelo durante todas las fases del

cultivo (aclimatacién, siembra, engorde y cosecha), siguiendo las especificaciones

del proceso y registrando los valores obtenidos en las formas establecidas.

- Maneja los equipos de muestreo siguiendo los procedimientos establecidos.

- Manipula los insumos quimicos segun los protocolos determinados.

- Efecttda el control de los pardmetros fisicos rutinarios (temperatura, oxigeno,
salinidad, pH), siguiendo las especificaciones de uso de los aparatos de medida.

- Efectda el control de los pardmetros quimicos de amoniaco, nitratos, nitritos,
fosfatos y metales pesados, de acuerdo al protocolo establecido.

- Vigila y mantiene los pardmetros fisicoquimicos, bioldgicos y niveles de agua de
tanques y estanques, en base a los protocolos de produccién.

- ldentifica las caracteristicas generales del suelo del cultivo.

4.5.

Ejecutar las operaciones de preengorde (precriaderos) y engorde (piscinas),
analizando y contemplando los requisitos de cada especie, en las condiciones de
higiene y profilaxis exigidas.

- Prepara y suministra las dietas alimenticias a los reproductores, adultos y
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juveniles, siguiendo las indicaciones (dosis, nimero de tomas, horario) y
observando posibles alteraciones de los habitos alimenticios.

- Realiza las ablaciones oculares de los reproductores, siguiendo los
procedimientos establecidos.

- Separa las larvas de los progenitores o viceversa, segun el tipo de instalacién.

- Realiza el sifoneado, filtrado y limpieza de los tanques, sin dafiar las postlarvas ni
alterar las condiciones de cultivo, desechando los organismos deformes y de
menor calidad.

- Realiza el manejo de los individuos, asi como los traslados y trasvases necesarios,
siguiendo los procedimientos establecidos en el cronograma de produccion.

- Aplica los productos quimicos y farmacolégicos al agua y/o a los alimentos,
siguiendo las instrucciones recibidas.

- Realiza los desdobles o transferencias de crianza, siguiendo los procedimientos
establecidos en el momento oportuno.

- Clasifica manualmente los individuos por tamafos y/o utilizando tamices.

- Realiza la recoleccién, preparacién, rotulacién y envio de muestras a un
laboratorio especializado en analisis patoldgicos, en condiciones que aseguran su
perfecto estado de conservacién.

- Aplica los tratamientos profilacticos, siguiendo las instrucciones dadas.

- Controla la tasa de supervivencia en las diferentes fases del cultivo, aplicando los
métodos de muestreo.

4.6. Realizar la cosecha, seleccidn y clasificacion de la produccién, en funcion de la talla,

peso y calidad, verificando ademas las condiciones de transporte del producto.

- Utiliza artes y métodos de cosecha, segun el tipo o fase del cultivo y el tamano de
los ejemplares.

- Realiza la clasificacion y seleccién de la produccion, segun los criterios de calidad
normalizados.

- Aplica los tipos y métodos de envasado, en funcidon del destino, tiempo y
condicidn de transporte del producto.

Especificacion de Campo Ocupacional

Informacién (naturaleza, tipo y soportes):

Manual de habitats, reproduccién y ciclos bioldgicos de las especies. Legislacién pesquera.
Instrucciones sobre condiciones fisicoquimicas y cargas bioldgicas de transporte.
Instrucciones de uso de instrumentos de medicién y otros equipos. Especificaciones sobre
criterios de calidad de las especies. Instrucciones sobre preparacién y suministro de
alimentos. Instrucciones sobre medidas profilacticas e higiénicas habituales. Instrucciones
de profilaxis para patologias en crustdceos. Instrucciones sobre adicién de productos
guimicos y farmacoldgicos a los cultivos o alimentos. Normativa sobre produccién acuicola
propia del Ecuador. Normativa internacional en caso de que el producto se destine a la
exportacion.

Medios de trabajo:
Artes de pesca y marisqueo (incluyendo: trueles, nasas, trasmallos). Cartas nduticas y
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tablas de marea. Tablas de observacién meteorolégica. Bombas y tuberias de trasiego.
Oximetros. Caudalimetros. pH-metros. Salindmetros. Redes de plancton. Piscinas.
Tanques y estanques. Compresores y blowers. Intercambiadores de calor. Cdmaras de
congelacion y conservacién. Comederos automaticos. Tractores y maquinas de laboreo en
parques de cultivo. Colectores de puestas. Recipientes de cultivo de fitoplancton y
zooplancton. Recipientes de envasado del producto final y elementos de embalaje.

Procesos, métodos y procedimientos:

Métodos de correccion de los diferentes parametros fisicoquimicos del agua.
Procedimientos de captura de individuos de diferentes tamafios (larva y adulto) tanto en
el medio natural como en cautiverio. Métodos de medida y valoracién. Procedimientos de
filtrado, limpieza y manejo de desoves, huevos y larvas. Métodos de filtrado, lavado,
trasferencia y manejo de diferentes volimenes de fitoplancton y zooplancton. Técnicas de
preparacion de dietas, dosificacion y forma de alimentacién. Métodos de produccién de
artemia vy fitoplancton. Métodos de muestreo y calculo de densidades poblacionales y
mortalidad. Métodos de control de competidores y predadores. Métodos de envasado
segln especie, condiciones y tiempo de transporte.

Principales resultados del trabajo:
Huevos, larvas, juveniles y adultos de las especies cultivadas.

Organizaciones y/o personas relacionadas:
Personal de la instalacién en general, posibles colaboradores o contratados en las faenas
de captura y clientes.

Especificacion de Conocimientos y Capacidades

A: CAPACIDADES FUNDAMENTALES

- Analizar el proceso y las operaciones para el aprovisionamiento, transporte vy
acondicionamiento de los reproductores, postlarvas y/o juveniles, aplicando los
criterios de calidad requeridos.

- Analizar los procesos de puesta y las operaciones para la eclosién y cultivo larvario, en
funcién de la especie y sistema de cultivo.

- Analizar el proceso de cria, preengorde y engorde, en funcién de los requisitos
fisicoquimicos y biolégicos de cada especie.

- Analizar los procedimientos de prevencién y tratamiento de patologias en crustaceos y
seleccionar los medios y técnicas adecuados a cada especie, considerando la
residualidad de los quimicos utilizados.

- Relacionar los procedimientos de envasado, manipulacién y conservaciéon de
crustaceos con los derivados obtenidos para su comercializacion.

B: CONOCIMIENTOS FUNDAMENTALES

- Acondicionamiento de reproductores: sistemas. Medidas biométricas y fisicoquimicas.
Necesidades nutritivas.
- Induccidn a la puesta e incubacion: induccidén a la puesta. Control de incubacién y
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eclosion.

Cultivo larvario: sistemas. Requerimientos alimenticios. Control de cultivo larvario.
Patologias y técnicas de control sanitario.

Preengorde y engorde de crustiaceos: requerimientos y tipos de alimentacién.
Tabulacién de crustaceos y comercializacion.

Instalaciones para cultivos auxiliares planctdnicos, particularmente rotifero, copépodo
y artemia.

UNIDAD DE COMPETENCIA 5:

REALIZAR OPERACIONES DE EXTRACCION DE EJEMPLARES DE INTERES COMERCIAL,
CONSIDERANDO LOS ESTANDARES DE CALIDAD Y LAS NORMATIVAS EMITIDAS POR LOS

ENTES REGULADORES

Elementos de competencia y criterios de realizacion

5.1.

Monitorear los bancos naturales y estanques de cautiverio, preservando su

conservacién para el aprovechamiento sostenible de las especies silvestres.

Verifica el cumplimiento de las normas establecidas para la extraccién y
explotacién de los recursos acuicolas.

Efectia la limpieza de los cultivos en cautiverio, evitando la acumulaciéon de
residuos orgénicos e inorganicos en la zona de explotacidon seleccionada.

Verifica la colocacién de marcaciones, soportes, mallas y otros elementos
auxiliares (pesca de alta mar) y artes de pesca para cultivos en cautiverio.
Observa la presencia de competidores y depredadores, estableciendo en su caso
las medidas correctoras necesarias.

Comprueba el estado y la evolucion de la poblacion mediante muestreos
periodicos.

5.2.

Realizar la preparacién y mantenimiento de la embarcaciéon auxiliar, equipos,

materiales y artes de pesca, considerando las regulaciones de los entes de control.

Selecciona o construye los artes de pesca a utilizar, en funcion de la especie y
zona de extraccion.

Arma los distintos artes de pesca, comprobando que su operatividad es correcta.
Efectia la limpieza y mantenimiento de los artes de pesca y equipos de
marisqueo.

Verifica que la embarcacién auxiliar esta en condiciones adecuadas para las
operaciones de marisqueo.

Verifica que se dispone de la documentacién legal necesaria para la actividad
extractiva.

5.3.

Extraer con criterios de explotaciéon racional los peces, moluscos y crustaceos,

utilizando artes e instrumentos de pesca idéneos, en épocas permitidas por las
autoridades reguladoras.

Identifica las actividades pesqueras permitidas por la regulacién maritima
artesanal, industrial, deportiva e investigativa.

Efectua la extraccion de mariscos con los artes y métodos adecuados a cada
especie.
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- Cumple las normas de seguridad establecidas por los entes reguladores de la
actividad pesquera.

- Respeta los peridos de veda, jornadas y demds normas de la explotacién
pesquera.

5.4. Realizar el acondicionamiento y transporte de las semillas y reproductores, de
acuerdo con las caracteristicas de la zona, la especie y poblacién, manteniendo
estables los parametros fisicoquimicos del agua y suelo.

- Manipula la semilla sin alterar la biologia del individuo y el ecosistema.

- Verifica las condiciones de transporte para la transferencia del producto, desde
el lugar de extraccién hasta su destino.

- Efectta la siembra segun las condiciones y protocolos establecidos en el centro
de trabajo.

- Controla los pardmetros fisicoquimicos de cultivo.

- Efectua los raleos y desdobles en forma y tiempo adecuados.

5.5. Realizar la extraccién y recoleccion de los ejemplares, seleccionando y clasificando la
producciéon en funcidn de la especie, talla, peso y pardmetros de calidad establecidos.
- Reintegra al mar las especies protegidas, o no sometidas a los planes de
explotacion, asi como los ejemplares de talla inferior a lo establecido.
- Realiza la seleccidn y clasificacién de ejemplares segun la especie y calidad.
- Controla que el transporte se efectia de manera adecuada (higiene y medios de
conservacion) a los puntos de comercializacion.

Especificacion de Campo Ocupacional

Informacién (naturaleza, tipo y soportes):

Informacién técnica sobre habitats, reproduccion y ciclos biolégicos de las especies.
Especificaciones sobre peces, moluscos y crustaceos de interés comercial. Informacién
técnica sobre utensilios de marisqueo y artes de pesca en el area de influencia. Legislacién
pesquera. Especificaciones sobre competidores, depredadores y parasitos. Normativa
sobre produccion acuicola propia del Ecuador. Normativa internacional en caso de que el
producto se destine a la exportacion.

Medios de trabajo:

Motor fueraborda y embarcacién adecuada para la pesca. Motocultor. Artes de
marisqueo. Equipo de inmersion (segun el caso). Artes de pesca (incluyendo: espinel, linea
de mano, chinchorro, trasmallos, trueles, polea). Tablas de observacion meteoroldgica.
Camaras de congelacion y conservacion. Recipientes de envasado del producto final y
elementos de embalaje.

Procesos, métodos y procedimientos:

Métodos se siembra, raleos y desdobles. Métodos de extraccién de individuos de talla
comercial. Métodos de muestreo y calculo de densidades. Método de clasificacidon por
tamafio de las distintas especies. Métodos de control de competidores y depredadores.
Método de envasado segun la especie, condiciones y tiempo de transporte.
Procedimientos de manipulacién y depuracion. Procesos de comercializacion y venta.
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Principales resultados del trabajo:
Peces, moluscos y crustaceos de talla comercial y calidad.

Organizaciones y/o personas relacionadas:
Empresas de comercializacién y venta de mariscos. Personas particulares.

Especificacion de Conocimientos y Capacidades

A: CAPACIDADES FUNDAMENTALES

- Identificar las caracteristicas oceanogréficas basicas de una zona litoral y describir las
principales comunidades bioldgicas de interés para el marisqueo.

- Identificar las operaciones de preparacion del terreno en el drea de marisqueo y
seleccionar los medios y técnicas adecuados a cada especie a cultivar.

- Analizar las operaciones de siembra de semilla, identificandolos los medios para
mantener y controlar el drea de cultivo.

- Caracterizar los equipos y artes de marisqueo en funcion de las actividades a realizar en
cada especie y drea de explotacion.

- Relacionar los procesos de seleccion, clasificacion y envasado con los diversos
productos extraidos.

B: CONOCIMIENTOS FUNDAMENTALES

- El medio marino: topografia, dinamica y batimetria marina. Ecosistema marino. Peces,
moluscos y crustaceos de interés para el marisqueo.

- Explotacién y ordenamiento del recurso marisquero: poblaciones marisqueras.
Caracteristicas y preparacion del sustrato. Control de predadores.

- Cultivo extensivo: areas de explotacion y tipos. Labores de semicultivo: siembra, raleo y
traslado.

- Conceptos y hechos asociados al marisqueo: modalidades, artes, caracteristicas y
regulaciéon de la actividad extractiva.

ESPECIFICACION DE CAPACIDADES Y CONOCIMIENTOS TRANSVERSALES
O DE BASE

AMBITO DE COMPETENCIA 1:
CULTIVOS AUXILIARES

A: CAPACIDADES FUNDAMENTALES

- Analizar el proceso de cultivo de microalgas en las diferentes escalas de produccion y
las operaciones para su produccién en funcidon de los parametros fisicoquimicos y
bioldgicos de cultivo.

- Analizar el proceso de cultivo de zooplanctdn en instalacion a escala y las operaciones
para su produccion en funcién de los parametros fisicoquimicos y bioldgicos de cultivo.

- Analizar las necesidades alimenticias y describir los nutrientes para los cultivos
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auxiliares en funcidn de la especie a cultivar.

B: CONOCIMIENTOS FUNDAMENTALES

- Cultivo de fitoplancton: especies cultivables. Caracteristicas del fitoplancton.
Crecimiento y reproduccién. Técnicas de preparacién, inoculacion y conservacion.

- Cultivo de zooplacton: rotifero, copépodo y artemia. Ciclo biolégico. Técnicas de
cultivo. Zooplancton natural. Especies de distribucidn local en acuicultura.

AMBITO DE COMPETENCIA 2:
PARAMETROS Y CONDICIONES DE CULTIVO

A: CAPACIDADES FUNDAMENTALES

- Analizar el proceso de limpieza de las instalaciones, relacionando sus condiciones
higiénicas con los productos, equipos y procedimientos.

- Analizar el proceso de limpieza, desinfeccion y esterilizacion del material de
laboratorio, definiendo los criterios adecuados para cada operacidén a realizar.

- Analizar el proceso de cultivo, considerando sus especificaciones y parametros en
funcién de la especie a cultivar.

B: CONOCIMIENTOS FUNDAMENTALES

- Limpieza e higiene de las instalaciones de cultivo: fuentes y vias de contaminacién.
Consecuencias y prevenciéon. Productos quimicos, soluciones y equipos de limpieza.
Acondicionamiento de sustratos.

- Limpieza, desinfeccidon y esterilizacion del material de laboratorio: manejo del
instrumental volumétrico. Material de microscopia y diseccién.

- Parametros de cultivo: disoluciones, concentracién y preparacion. Determinacién de
salinidad. pH. Sustrato de cultivo: procedimientos de valoracidn. Equipos de medida.

AMBITO DE COMPETENCIA 3:
PLAN DE CULTIVO

A: CAPACIDADES FUNDAMENTALES

Describir los aspectos técnicos que deben considerarse en un plan de cultivo acuicola, en

funcién de la especie seleccionada y el area de cultivo disponible.

- Seleccionar las operaciones de preengorde y engorde, analizando y considerando los
requerimientos de la especie, asi como las condiciones de higiene y profilaxis exigidas.

- Determinar las especificaciones de los parametros fisicoquimicos a ser controlados en

cada fase de cultivo.

B: CONOCIMIENTOS FUNDAMENTALES

- Aspectos técnicos del cultivo: seleccidén de la especie a cultivar. Localizacion del terreno.
Densidad de siembra. Instalaciones de cultivo.
- Fases de preengorde y engorde: determinacion de dietas alimenticias. Manejo de los
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individuos. Tratamientos profilacticos. Condiciones de higiene y profilaxis.
- Pardmetros fisicoquimicos: determinacion de los parametros para cada fase de cultivo.
Equipos de muestreo. Especificaciones para el control de los parametros.

AMBITO DE COMPETENCIA 4:
DIBUJO TECNICO APLICADO

A: CAPACIDADES FUNDAMENTALES

- Realizar representaciones graficas de instalaciones acuicolas, aplicando los
procedimientos y normas del Dibujo Técnico

- Realizar levantamientos planimétricos para la ubicacién de instalaciones de cultivo
acuicola, aplicando los procedimientos técnicos correspondientes.

B: CONOCIMIENTOS FUNDAMENTALES

- Instalaciones acuicolas: tipos de instalaciones segln la especie a cultivar. Disefio de
bosquejos. Capacidad volumétrica. Simbologia. Interpretacién de planos.

- Hechos y conceptos asociados a Topografia, tipos de suelo, planimetria y equipo de
posicionamiento (GPS).
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